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@ Warning : please read the safety instructions carefully
before initial use.

BEFORE FIRST USE

e Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water
(except for the attachment (E): see § Cleaning) Rinse and dry.

e Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (A1) is
in «0» position and plug in your appliance.
® You have several options for starting your appliance: (see diagram A1) :
- Intermittent operation (pulse):
Turn the selector button (A1) to the «pulse» position. Using a succession of pulses can
give you better control when preparing certain foods.

- Continuous operation:
Turn the selector button (A1) to the desired position from «1 to 8/max», depending on the
food you are preparing. You can change it as required during preparation.

® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».

Important: The appliance will start only if the cover (A5) and the head (A3) are locked. The
appliance will stop immediately if you unlock the cover (A5) and/or the head (A3) during
operation. Lock the cover and/or the head, turn the control button (A1) to the «0» position,
and then start the appliance normally by selecting the desired speed.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

You can prepare up to 1.8 kg light dough and heavy dough made with up to 500 g flour using the
stainless bowl (B1) and its lid (B2) depending on the food.

ACCESSORIES USED : Stainless steel bowl (B1), Lid (B2), Kneader (C1) or mixer (C2) or balloon
whisk (C3).
1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams from 1.1 to 1.4.
1.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
e Start by turning the selector button (A1) to the desired position according to the recipe.
® You can add food through the hole in the lid (B2) during preparation.
® To stop the appliance, turn the button (A1) to «O».
Tips :
KNEADING (Maximum time of use: 13 minutes)

- Use the kneader accessory (C1) at speed «1». You can knead up to 500 g of flour (e.g. white
bread, grain bread, short crust pastry, etc.).

MIXING (Maximum time of use: 13 minutes).
- Use the mixer (C2) at speed «1 to 8/max».
- You can mix up to 1.8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie dough).

- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough and fresh pasta dough (lasagne, rigatoni,
bigoli, etc.).

- BEATING / EMULSIFYING / WHISKING (Maximum time of use: 10 minutes).
- Use the balloon whisk (c3) at speed «1 to 6/max» or «1 to 8» (depending on model).
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- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 10 egg whites),
whipped cream (up to 500 ml), meringues etc.
- Never use the balloon whisk (C3) to knead heavy dough or mix light dough.

Dismantling the accessory: Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly. diagrams from 1.4 to 1.1.

2 - BLENDING / MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick
mixtures and 1.25 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED : Blender jug (D or L).

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

Follow the diagrams from 2.1 to 2.3 and 10.

2.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING (Maximum time of use: 3 minutes).

e Start by turning the selector button (A1) to the desired position (from speed «7 to 8» or «pulse»)
according to the recipe. Use the «Pulse» position for better mixing control and for a better blending
of your preparation.

® You can add food through the hole in the measuring cap (D2, L5) during preparation.
Tips :
® You can prepare :

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
® You cannot make crushed ice.

e If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance and wait until the
blades have stopped completely. Remove the blender and push the food down onto the blades
using a spatula, and put your blender back on the appliance to continue processing..

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop before removing
the blender jug and proceed in the reverse order of the assembly, diagrams from 2.3 to 2.1 and 10.

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED : Attachment holder (E), Assembled mincer head (F)

3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

Follow the diagrams 9, 10, and then from 3.1 to 3.3.

3.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speeds «5 to 7».

e Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (F7). Never push the
ingredients down the feed tube with your fingers or any other utensil.

- You can chop up to 3 kg of meat, Maximum time of use: 10 minutes.

Tips :

- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons
and cut it into pieces of approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.
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Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly diagrams 10, from 3.3 to 3.1 and then 9.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Attachment holder (E), Assembled vegetable slicer (G), Drums (depending on model)
4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams 10, 9 and then from 4.1 to 4.2.
4.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed «5» to slice and to speed «7» to grate.
e Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (G2).
Never push the ingredients with your fingers or any other utensil.
® You can prepare up to 2 kg of food, maximum time of use : 10 min.
e Use the drums to:
- Grate coarsely (G4) / grate finely (G5) : carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly (G3) : potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Potato shredder (G6): potatoes, parmesan, etc.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly, diagrams 10, 4.2, 4.1 and 9.

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUIT AND VEGETABLES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Assembled juice extractor (H)

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR
Follow the diagrams from 5.1 to 5.6.

5.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING (maximum time of use: 10 minutes.)

e Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed «5».

e Insert the ingredients down the feed tube in the lid (H2) push them slowly using the pusher (H1).

* Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance
to cool down completely
e Important : clean the filter (H3) and the juice collector (H4) after every 300g of ingredients.
Tips :
- You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc. but it is
not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears,
blackberries, some varieties of apples, etc...

- Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.
- Drink the juices immediately after preparation.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance and rotary filter to come to a complete stop
before removing the accessory from the appliance. Proceed in the reverse order of the assembly,
diagrams from 5.6 to 5.1.
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6 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING ON MODEL) @
ACCESSORIES USED : Mini chopper lid (N1), Mini chopper bowl (N2)
6.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES
Follow the diagrams 10, 6.1 and 6.2.
6.2 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING
® You can finely chop with the mini chopper :
- fresh herbs : 10g max. / 10secs max. / speed «7»
- dried fruits / Beef (boneless and trimmed meat) : 100g max. / 10secs max. / speed «1»
- vegetable puree : 150g max. / 20secs max. / «pulse» or speed «1»
e This grinder is not designed for hard products like coffee beans, hard spices nor liquids.

Dismantling the accessory : Wait for the appliance to come to a complete stop and proceed
in the reverse order of the assembly, diagrams 10, 6.2 and 6.1.

7 - ADJUSTING THE CORD LENGTH (see A7)

8 - ROUGH CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING ON MODEL)
ACCESSORIES USED : Assembled grinder.
- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc. Quantity / max time : 100g / 5s

e Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (A) or the attachment (E) in water or under running water. Wipe
them with a dry or slightly damp cloth.

e Disassemble completely and rinse the accessories quickly after use.
Handle the blades with care to prevent injury. (diagram 10).

e Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components
in the mincer head: body (F), the kneader (C1) and the mixer (C2).

WHAT TO DO IF YOUR APPLTANCE DOES NOT WORK

please refer to the chapter «before first use».

Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the
service booklet).

AVAILABLE ACCESSORIES

See page 91 and visit the brand website.

Caution: this booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for
future reference. Please contact the Customer Service for further information on how to
purchase accessories.
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BASIC RECIPES

Cake Batter
Ingredients: 200 g sugar, 200 g butter + 200 g eggs + 200 g flour + 2 tsp baking powder (3 g)

Pour all ingredients into the bowl and set up the mixer and the lid. Operate the appliance for 30
seconds at speed 1 and then for 2 minutes at maximum speed. Pour the batter into a greased and
floured cake tin, then place in a preheated oven at 180°C for 1 hour.

Pancake Batter

If you have the blender accessory, we recommend that you use this accessory to prepare your pancake
batter.

Using the blender:
Ingredients: 750 ml milk, 375 g flour, 4 eggs, 40 g sugar, 100 ml oil, 1 thsp orange blossom water
or flavoured alcohol

In the blender bowl, place the eggs, oil, sugar, milk and your chosen flavour. Select speed 3 and
operate for 1 minute. Next, pour the flour from the measuring cap’s opening and operate for 1 minute
and 30 seconds. Let the batter rest for at least 1 hour at room temperature before cooking your
pancakes.

Without a blender:
Ingredients: 250 g flour, 500ml milk, 200 g eggs, 6 g salt

In the food processor bowl equipped with a balloon whisk, place the flour, eggs and 100 ml of milk.
Place the lid and mix at speed 1 for 30 seconds and then at maximum speed for 45 seconds. Reduce
the speed to position 6 and then pour the rest of the milk and mix for 45 seconds. Let the batter rest
at least 1 hour at room temperature before cooking your pancakes.

Mayonnaise
Ingredients: 1 egg yolk, 20 g mustard, a pinch of salt, 200 ml oil

Into the bowl, place the egg yolk, mustard and salt. Set up the balloon whisk on your food processor,
place the lid and start the appliance at maximum speed. Gradually add the oil through the lid opening
for 2 minutes.

Bread Dough

Ingredients: 300 ml of cold water (out of the refrigerator), 500 g flour, 1 tbsp sugar, 1.5 tsp salt, 1.5
tbsp sunflower oil, 1.5 tbsp dry yeast

Into the food processor bowl, place the water, salt, sugar and oil. Next, add 350 g of flour and then
the yeast. Set up the dough hook and knead for 5 minutes at speed 1. Add the remaining 150 g of
flour and knead at speed 1 for 3 minutes. Let the dough rise (covered) at 35°C for 1 hour. The dough
must double in volume. Shape your loaf and let it rise again for 1 hour at 35°C. Your loaf must double
in volume. Cook in a preheated oven at 210°C for 10 minutes in a damp environment (place a bowl
of water on the bottom of the oven) and finish cooking at 180°C for 15 minutes.
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Waarschuwing : Gelieve voor het eerste gebruik het boekje met
de «veiligheidsvoorschriften» en de instructies nauwkeurig

te lezen. @
VOOR HET EERSTE GEBRUIK

e Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (E):
zie § Reinigen.) Afspoelen en afdrogen.

e Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de
snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «O» staat en steek de stekker in het stopcontact.

® Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart : (zie afbeelding A1)
- Onderbroken werking (impulsen):

zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «pulsex». Door het gebruik van achtereenvolgende
impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.

- Continuwerking:
zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op de gewenste stand, van «1 tot 8/max», afhankelijk
van de voeding die u bereidt. U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de
bereiding naar wens wijzigen.

® Zet de schakelaar (A1) op «0» om het apparaat stop te zetten.

Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (A5) en de arm (A3) zijn vergrendeld.
Het apparaat stopt onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (A5) en/of de arm (A3)
ontgrendelt. Vergrendel de kap en/of de arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op «0», en
start het apparaat daarna op de gebruikelijke manier door de gewenste snelheid in te stellen.

1 - MENGEN / KNEDEN / KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN
U kunt max. 1,8 kg licht deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (B1) en het deksel (B 2),
afhankelijk van de voeding.
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Roestvrijstalen mengkom (B1), Deksel (B2), Deeghaak (C1) of
klopper (C2) of garde (C3).
1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
Volg de afbeeldingen 1.1 tot en met 1.4.
1.2 - GEBRUIK
® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.
e Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (B2) toevoegen.
e Zet de schakelaar (A1) op «O» om het apparaat stop te zetten.
Tips :
KNEDEN (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten).

- Gebruik de kneedhaak (C1) op snelheid «1». U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv.
witbrood, granenbrood, korstdeeg, kruimeldeeg, enz.).

MENGEN (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten).

- Gebruik de klopper (C2) op snelheid «1 tot 6/max» of «1 tot 8» (afhankelijk van het model).
- U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.).

- Gebruik de mixer (c2) nooit voor zwaar deeg en vers pastadeeg (lasagne, rigatoni, bigoli enz.).
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- KLOPPEN / EMULGEREN / KLUTSEN (De maximumtijd van gebruik: 10 minuten).
- Gebruik de garde (C3) op snelheid «1 tot 8/max».

- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 10 eiwitten),
@ slagroom (max. 500 ml), enz.

- Gebruik de garde (C3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen
en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (van afbeelding 1.4 tot en met 1.1).

2 - MIXEN / MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)Depending on the nature
of the food, you can use the blender (D) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures and 1.25 L of
liquid mixtures.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Blender jug (D ou L).
2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
Volg de afbeeldingen 2.1 tot en met 2.3 en 10.

2.2 - GEBRUIK (De maximumtijd van gebruik: 3 minuten).

® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) in de gewenste stand te zetten (van snelheid «4 tot
8/Max» of «Pulse»), afhankelijk van het recept. Gebruik de «pulse» stand voor een betere controle
over het mengen en voor een fijner resultaat.

e Tijdens de bereiding kunt u voedsel toevoegen door (D2, L5) het gat in de maatdop.
Tips :
e U kunt het volgende bereiden:
- Fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.
- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart).
e U kunt geen ijsgruis maken.

® Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen. Zet het
apparaat dan stop. Wacht tot het apparaat volledig gestopt is. Verwijder de blender en duw het
voedsel naar beneden met behulp van een spatel. Plaats de blender terug op het apparaat en ga
verder met de bereiding.

Demonteren van de accessoires: Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen
vooraleer de mengbeker te verwijderen en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk
(van afbeelding 2.3 tot en met 2.1 en ten slotte 10).

3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E), Geassembleerde
kop van de gehaktmolen (F)

3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

Volg de afbeeldingen 9, 10 en vervolgens 3.1 tot en met 3.3.

3.2 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

e Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «5 tot 7» in te stellen.

® Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (F7). Duw de
ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.

- U kunt tot 3 kg vlees hakken, De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
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Tips :
- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en
zenuwen van het vlees verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).
- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen

en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan van 3.3 tot
en met 3.1 en ten slotte 9).

4 - RASPEN / SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (E), Geassembleerde
groentemolen (G), Accessoires (afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

Volg de afbeeldingen 10, 9 en vervolgens 4.1 tot en met 4.2.

4.2 - GEBRUIK

e Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «5» om plakken te
snijden en op «7» om te raspen.

® Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (G2). Duw de ingrediénten
nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

e U kunt tot 2 kg voedingsmiddelen voorbereiden, De maximumtijd van gebruik: 10 minuten.
® Gebruik de accessoires voor het volgende :
- Grof raspen (G4) / fijn raspen (G5) : wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden (G3) : aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen (G6): aardappels, Parmezaan, enz.
Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen

en ga in de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan 4.2, 4.1 en
ten slotte 9).

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Geassembleerde sapcentrifuge (H)

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

Volg de afbeeldingen 5.1 tot en met 5.6.

5.2 - GEBRUIK (De maximumtijd van gebruik: 13 minuten)

® Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (A1) op snelheid «5» in te stellen.

e Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (H2) en duw ze langzaam naar
beneden met de stamper (H1).

e \erwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.
* Belangrijk : reinig het filter (H3) en de opvangbeker voor het sap (H4) na elke 300g ingrediénten.
Tips :
- U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz. maar het is niet
mogelijk sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado’s, bramen,

sommige soorten appels, enz.

- Drink het sap direct na de bereiding.



Demonteren van de accessoires : Wacht tot het apparaat en de roterende filter volledig
tot stilstand zijn gekomen voordat u het accessoire van het apparaat haalt. Ga in de omgekeerde
ﬁ volgorde van de montage te werk (van afbeelding 5.6 tot en met 5.1).

6 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Mini-hak/snij-apparaat: deksel (N1), mengkom (N2).
6.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
Volg de afbeeldingen 10, 6.1 en 6.2.
6.2 - GEBRUIK
e U kunt met het mini-hak/snij-apparaat het volgende fijnhakken:
- verse kruiden: max. 10g / max. 10s / snelheid «7»
- gedroogd fruit / rundvlees (zonder bot en schoongemaakt): max. 100g / max. 10s / snelheid «1»
- groentepuree: max. 150g / max. 20s / pulsestand of snelheid «1»
® Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

Dismantling the accessory : Wacht tot het apparaat volledig tot stilstand is gekomen en ga in
de omgekeerde volgorde van de montage te werk (eerst afbeelding 10, dan 6.2 en ten slotte 6.1).

7 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE (zie A7)

8 - GROF HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)
GEBRUIKTE ACCESSOIRES : Geassembleerde maler.

- Enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.
Hoeveelheid/max. duur: 100 g / 5 s

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

e ompel het motorblok (A) of de accessoire (E) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan.
Droog ze af met een droge of licht bevochtigde doek.

e Demonteer volledig en spoel de accessoires meteen na gebruik af.
Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen (afbeelding 10).

® Wassen, spoelen en drogen van de accessoires: ze zijn vaatwasserbestendig, met uitzondering van de
metalen onderdelen. in de hakmolen: houder (F), deeghaak (C1) en mixer (C2).

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

- Gelieve het hoofdstuk «V6or het eerste gebruik» te raadplegen

Werkt het apparaat nog steeds niet ? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de
lijst in het serviceboekje).

ACCESSOIRES

Zie pagina 91 en raadpleeg de website van het merk.

Opgelet: dit boekje bevat instructies voor aanvullende accessoires. Gelieve dit goed te bewaren
voor later. Gelieve contact op te nemen met ons servicecentrum voor verdere informatie over
de aankoop van accessoires.



BASISRECEPTEN

Cakebeslag @
Ingrediénten: 200g suiker, 200g boter + 200g eieren + 200g meel + 2 theelepels bakpoeder (3g)

Doe alle ingrediénten in de kom en breng de klopper en het deksel aan. Schakel het apparaat 30
seconden op snelheid 1 en vervolgens 2 minuten op de maximum snelheid in. Giet het beslag in
een beboterde en bebloemde cakevorm en laat 1 uur in een voorverwarmde oven op 180°C bakken.

Pannenkoekenbeslag

Als u het blenderaccessoire hebt, raden wij u aan om uw pannenkoekenbeslag met dit accessoire
te bereiden.

Met blender:

Ingrediénten: 750 ml melk, 375 g meel, 4 eieren, 40 g suiker, 10 cl olie, 1 eetlepel oranjebloesemwater
of aromatische alcohol

Doe de eieren, de olie, de suiker, de melk en het gekozen parfum in de kom. Selecteer snelheid 3
en schakel het apparaat 1 minuut in. Voeg vervolgens het meel via de opening van de maatdop toe
en schakel het apparaat opnieuw 1 minuut en 30 seconden in. Laat het beslag minstens 1 uur op
kamertemperatuur rusten voordat u uw pannenkoeken maakt.

Zonder blender:
Ingrediénten: 250g meel, 500g melk, 200g eieren, 6g zout

Breng de garde aan en doe het meel, de eieren en 100g melk in de kom. Installeer het deksel en meng
30 seconden op snelheid 1 en vervolgens 45 seconden op de maximum snelheid. Verlaag de snelheid
naar stand 6, voeg de rest van de melk toe en meng opnieuw gedurende 45 seconden. Laat het beslag
minstens 1 uur op kamertemperatuur rusten voordat u uw pannenkoeken maakt.

Mayonaise
Ingrediénten: 1 eierdooier, 20g mosterd, een snufje zout, 200ml olie

Doe de eierdooier, de mosterd en het zout in de kom. Breng de garde aan op uw robot, installeer
het deksel en schakel het apparaat in op de maximum snelheid. Voeg gedurende 2 minuten de olie
geleidelijk aan toe via de opening in het deksel.

Brooddeeg

Ingrediénten: 300 g koud water (vanuit de koelkast), 500g meel, 1 eetlepel suiker, 1,5 theelepel
zout, 1,5 eetlepel zonnebloemolie, 1,5 eetlepel gedroogde gist

Doe de vloeistof, het zout, de suiker en de olie in de kom van de robot. Voeg 350g meel en vervolgens
de gist toe. Breng de deeghaak aan en kneed 5 minuten op snelheid 1. Voeg het resterende 1509
meel toe en kneed 3 minuten op snelheid 1. Laat het deeg 1 uur rijzen op 35°C. Het deeg moet twee
keer zo groot worden. Geef uw brood vorm en laat het opnieuw 1 uur rijzen op 35°C. Het brood moet
twee keer zo groot worden. Laat 10 minuten in een voorverwarmde en vochtige oven (zet een kom
water op de bodem van de oven) op 210°C bakken en vervolgens 15 minuten op 180°C.



Advertencia : Lea detenidamente el folleto «indicaciones de
seguridad» y las instrucciones antes del primer uso.

@ PUESTA EN MARCHA

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua
y jabon (excepto el adaptador (E): consulte § limpieza) Aclarelos y séquelos.

e Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el botén regulador
(A1) esté en la posicion “0” y, a continuacion, conéctelo.

e Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades: (véase el diagrama A1):

- Marcha intermitente (pulse):
Gire el botdon regulador (A1) hacia la posicion “pulse”, impulsos sucesivos, para conseguir un
mejor control de las preparaciones.

- Marcha continua:
Gire el botdn regulador (A1) hacia la posicion deseada de “1 a 8/max” segin las
preparaciones que realice. Se puede modificar durante la preparacion.

e Para detener el aparato, devuelva el boton (A1) a la posicion “0".

Importante: el aparato sélo se pondra en marcha si la tapa de sequridad (A5) y el cabezal (A3)
estan acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (A5) y/o el cabezal (A3), el
aparato se detendra inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén
regulador (A1) hasta la posicion “0” y, a continuacion, prosiga normalmente con la puesta
en marcha del aparato seleccionando la velocidad deseada.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON LAS VARILLAS

Seglin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitirdn
preparar hasta 1,8 kg de pasta ligera.

ACCESORIOS UTILIZADOS: Vaso de acero inoxidable (B1), Tapa (B2), Amasador (C1), batidor
(C2) o varilla de maltiples aspas (C3).

1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO

Siga los diagramas 1.1 - 1.4.

1.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el botdn regulador (A1) hasta la posicion deseada segin la
receta.

 Puede afiadir los alimentos por el orificio de la tapa (B2) durante la preparacién.
e Para detener el aparato, devuelva el botén (A1) a la posicién “0".
Consejos :

AMASAR (Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.)

- Utilice el accesorio amasador (C1) a la velocidad “1”. Puede amasar hasta 500 g de harina
(por ejemplo: pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).

MEZCLAR (Tiempo maximo de utilizacién: 13 minutos.).

- Utilice el mezclador (C2) de la velocidad “1 a 6/max” o “1 a 8” (seglin modelo).

- Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.).

- Nunca utilice la mezcladora (c2) para amasar masa pesada y masa de pasta fresca (lasaiia,

rigatoni, bigoli, etc.).



- BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON VARILLAS (Tiempo méaximo de utilizacion: 10 minutos.).
- Utilice la varilla de maltiples aspas (C3) de la velocidad “1 a 6/max” o “1 a 8” (seglin modelo)

- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 10 claras de huevo),
chantilli (hasta 500 ml)...

- Nunca utilice la varilla de maltiples aspas (C3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas
ligeras.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se haya parado completamente y
proceda en orden inverso al montaje. Diagramas 1.4 - 1.1.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (D) permite preparar hasta 1,5 L de mezclas
espesas y 1,25 L de mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS: Vaso mezclador (D ou L).
2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 2.1 - 2.3 y 10.
2.2 - PUESTA EN MARCHA (Tiempo maximo de utilizacién: 3 minutos.).
® Ponga en marcha el aparato girando el boton regulador (A1) hasta la posicion deseada (desde
la velocidad de “7 a 8” o “Pulse”) segln la receta. Para un mejor control de la mezcla y una mejor
homogeneizacion de la preparacion, utilice la posicion “Pulse”.
® Puede afiadir los alimentos por el orificio del tapon dosificador (D2, L5) durante la preparacion.
Consejos:
® Puede preparar:
- sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles.
- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).

e Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato,
esperar al apagado total del aparato y retire el vaso mezclador, haga caer los ingredientes encima de
las hojas usando una espatula, y vuelva a colocar el vaso mezclador para continuar con la preparacion.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se haya parado completamente antes
de retirar la jarra de la mezcladora y proceda en orden inverso al montaje, diagramas 2.3 - 2.1y 10.

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS: Adaptador (E), Cabezal picador montado (F)

3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR

Siga los diagramas 9, 10 y luego 3.1 - 3.3.

3.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (A1) a la velocidad “5 a 7”.

e Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacion con la ayuda del embutidor (F7). Nunca
apriete los ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.

- Usted puede cortar hasta 3 kg de carne, tiempo méaximo de utilizacion: 10 minutos.
Consejos:

- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos

y nervios y cortela en trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

@



Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se pare completamente y luego proceda
en orden inverso a los diagramas de montaje 10, de 3.3 a 3.1y a continuacion 9.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Adaptador (E), Corta-verduras montado (G), Tambores (segin modelo)
4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO
Siga los diagramas 10, 9 y posteriormente 4.1 - 4.2.
4.2 - PUESTA EN MARCHA
e Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (A1) a la velocidad “5” para cortary a
la velocidad “4 o 7" para rallar.
e Introduzca los alimentos por el tubo del depésito y guielos con la ayuda del embutidor (G2).
Nunca apriete los ingredientes con los dedos o con otros utensilios.
e Usted puede preparar hasta 2 kg de alimentos, Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos
® Puede prepararse con los tambores:
- Rallar ingredientes de forma gruesa (G4) / rallar ingredientes finos (G5): zanahorias, apiorabano,
patatas, queso, etc.
- Cortar ingredientes gruesos (G3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.
- Reibekuchen (G6): patatas, parmesano, etc.
Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato se pare completamente y proceda luego
en orden inverso al montaje, diagramas 10, 4.2, 4.1y 9.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS: Licuadora montada (H)

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

Siga los diagramas 5.1 - 5.6.

5.2 - PUESTA EN MARCHA (Tiempo maximo de utilizacién: 10 minutos.)

® Trocee las frutas y/o las verduras.

® Ponga el aparato en marcha girando el botdon regulador (A1) a la velocidad “5” .

® Introddzcalas por el tubo de la tapa (H2) y guielas con la ayuda del embutidor (H1).

* No procese mas de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.
e Importante : limpie el filtro (H3) y el recogedor de zumo (H4) después de cada 300 g de ingredientes.
Consejos:

- Puedes licuar: zanahorias, tomates, manzanas, uvas, frambuesas, etc. pero no es posible
extraer zumo de ciertas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, algunas variedades de
manzanas, etc.

- Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifias.

- Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion.

Desmontaje de los accesorios: Espere a que el aparato y el filtro giratorio se hayan detenido
completamente antes de retirar el accesorio del aparato. Proceda en orden inverso al montaje,
diagramas 5.6 - 5.1.

®



6 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGON MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Tapa de la minipicadora (N1), cuenco de la minipicadora (N2)
6.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIO

Siga los diagramas 10, 6.1y 6.2.

6.2 - PUESTA EN MARCHA @
® Con la minipicadora puede triturar de manera muy fina:

- hierbas frescas: 10 g méx. / 10 s méax. / velocidad “4 o 7” (segdn modelo)

- frutos secos / carne de ternera (carne deshuesada y cortada): 100 g méx. / 10 s max. / velocidad «1»
- puré de verduras: 150 g max. / 20 s méax. / «pulse» (impulso) o velocidad «1».

e Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

Dismantling the accessory : Espere a que el aparato se pare completamente y proceda en orden
inverso al montaje, diagramas 10, 6.2 y 6.1.

7 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE (véase A7)

8 - PICAR PEQUENAS CANTIDADES GROSSO MODO (SEGUN MODELO)
ACCESORIOS UTILIZADOS: Assembled grinder.

- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc. Cantidad / tiempo
méaximo: 100 g / 5 seg

e Desconecte el aparato.

® No sumerja el bloque motor (A) ni el adaptador (E) en el agua o debajo de agua corriente.
Limpielos con un trapo seco o un poco hidmedo.

e Desmonte completamente y enjuague los accesorios rapidamente después del uso.
Maneje las cuchillas con cuidado para evitar lesiones. (Diagrama 10).

® Lave, enjuague y seque los accesorios: pueden lavarse en el lavavajillas, salvo todos los componentes
de metal en la cabeza de picadora: cuerpo (F), la amasadora (C1) y la mezcladora (C2).

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA?

- consulte el capitulo «antes del primer uso»

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del
folleto de servicio).

ACCESORIOS

Consulte la pagina 91 y visite el sitio web de la marca.

Precaucion: este folleto contiene instrucciones para accesorios adicionales. Consérvelo en
un lugar seguro para su consulta futura. Pongase en contacto con el servicio de atencién al
cliente para obtener mas informacion sobre cémo comprar accesorios.

@)



Uyan: PLutfen ilk kullanimdan 6nce "glvenlik talimatlan”
kitapcigini dikkatlice okuyun.

ILK KULLANIMDAN ONCE

¢ ilk kez kullanmadan énce tiim aksesuar parcalarini ilik ve sabunlu suyla yikayin ((E) takma tinitesi
disinda: bkz. Temizleme) durulayin ve kurutun.

ﬁ + Cihazinizi diiz, temiz ve kuru bir yiizeye yerlestirin. Segme diigmesinin (A1) "0" konumunda
oldugundan emin olun ve cihazinizi fige takin.

e Cihazinizi calistirmak icin bircok secenege sahipsiniz: (bkz. sema A1) :

- Aralikh calistirma (anlik ¢alistirma):
Se¢cme diigmesini (A1) "pulse" konumuna getirin. Bazi yiyecekleri hazirlarken art arda anlk
calistirma daha iyi bir kontrol saglayabilir.

- Siirekli calistirma:
Hazirladiginiz yiyecege gére segme diigmesini (A1) "1 konumundan 8/max" konumu arasinda
istenilen bir pozisyona getirin. Hazirlama sirasinda istediginiz gibi degistirebilirsiniz.

e Cihazi durdurmak icin diigmeyi (A1) "0" konumuna getirin.

Onemli: Kapagin (A5) ve bashgin (A3) kilitlenmesi kosuluyla cihaz ¢alismaya baslar.
calisirken kapagin (A5) ve/veya bashgin (A3) kilidini agarsaniz cihaz hemen duracaktir.
Bashgi ve/veya kapag kilitleyin, kontrol diigmesini (A1) "0" konumuna getirin ve
istediginiz hiz1 secerek cihazi normal olarak calistirin.

1 - KARISTIRMA / YOGURMA / CIRPMA / AKICI HALE GETIRME
Yiyecegin turline uygun paslanmaz celik hazneyi (B1) ve kapagini (B2) kullanarak 1,8 kg hafif hamur
ve 500 gram sert hamur hazirlayabilirsiniz.

KULLANILAN AKSESUARLAR: Paslanmaz celik hazne (B1), Kapak (B2), Yogurucu (C1) mikser
(C2) veya cirpici (C3).

1.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESi

1.1 -1.4 arasindaki semalari izleyin.

1.2 - KULLANIM

e Tarife gore hiz secme diigmesini (A1) istenilen konuma getirerek baslayin.

e Cihaz hemen calismaya baslar. Hazirlama islemi boyunca kapaktaki (B2) delikten yiyecek
ekleyebilirsiniz.

e Cihazi durdurmak icin diigmeyi (A1) "0" konumuna getirin.
ipuclan:
YOGURMA (Maksimum kullanim siiresi: 13 dakika).

- Yogurma aksesuarini (C1) "1" hizinda kullanin. 500 gr unu yogurabilirsiniz (6rn. beyaz ekmek,
tahilli ekmek, tart hamuru, turta hamuru, vs.).

KARISTIRMA (Maksimum kullamm siiresi: 13 dakika).

- Mikser aparatini (C2) "1 konumundan 8/max" konumu arasinda kullanin.

- En fazla 1,8 kg agirhginda yumusak hamur (kek, kurabiye, vs.) karistirabilirsiniz.
- Sert hamur yogurmak icin asla mikser aparatini (C2) kullanmayin.

- CIRPMA / AKICI HALE GETIRME (Maksimum kullanim siiresi: 10 dakika).

®



- Cirpiciyt (C3) "1 konumundan 8/max" konumu arasinda kullanin.

- Sunlari hazirlayabilirsiniz: mayonez, soslar, ¢irpilmis yumurta beyazi (en fazla 8 yumurta
beyazi), kremsanti, (en fazla 500 ml), vs.

- Balon cirpiciyr (C3) asla sert hamur yogurmak veya yumusak hamur karistirmak icin
kullanmayin.

Aksesuarlari sokme: Cihazin tamamen durmasini bekleyin ve montaj adimlarini 1.4 - 1.1
arasindaki semalara gore tersi sirayla gerceklestirin.

2 - BLENDER / KARISTIRMA (MODELE GORE DEGISIR) ﬁ

Yiyecegin yapisina gore 1,5 L yogun ve 1,25 L akici karisim hazirlamak icin blender (D) aparatini
kullanabilirsiniz.

KULLANILAN AKSESUARLAR: Blender haznesi (D ou L).

2.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESi
2.1 -2.3 arasindaki ve 10 numarali semalari izleyin.

2.2 - KULLANIM (Maksimum kullamm siiresi: 3 dakika).

e Tarife gore hiz segme diigmesini (A1) istenilen konuma getirerek baslayin (hiz "7 konumundan
8" veya Pulse). Karisimi daha iyi kontrol edebilmek ve daha iyi karistirmak icin "Pulse" kademesini
kullanin.

® Hazirlik sirasinda 6lcekli kapaktaki (D2, L5) delikten malzeme ekleyebilirsiniz.
ipuglar:
¢ Sunlari hazirlayabilirsiniz:

- blender'dan gegirilmis corbalar, soslar, kompostolar, milkshake ve kokteyller.

- sivi hamur (pancake, kizartma hamuru ve krem karameller).
e Karistirma sirasinda malzemeler haznenin kenarlarina yapisirsa cihazi durdurun. Bigaklarin tam
olarak durmasi igin bekleyin. Blender haznesini ¢ikarin, yiyecegi bir spatula yardimiyla bicaklara
dogru itin, blender haznesini yerine takin ve hazirlik islemine devam edin.

Aksesuarlari sokme: Blender haznesini ¢ikarmadan énce cihazin tamamen durmasini bekleyin
ve montaj adimlarini 2.3 - 2.1 arasindaki ve 10 numarali semalara gore tersi sirayla gergeklestirin.

3 - KIYMA (MODELE GORE DEGISIR)
KULLANILAN AKSESUARLAR: Aksesuar tutucu (E), Monte edilmis kiyma bashgi (F)

3.1- ADAPTORU TAKMA
9, 10, ve sonra 3.1 - 3.3 arasindaki semalari izleyin.
3.2 - KULLANIM
® Segicinin (A1) hizini "5 konumundan 7" kademesine getirerek cihazi calistirin.
e iticiyi (F7) kullanarak parcalara ayirdiginiz eti besleme borusundan itin. Malzemeleri besleme
borusundan iterken asla parmaklarinizi veya herhangi bagka bir nesne kullanmayn.
-3 kg'a kadar et kiyabilirsiniz (kikirdak, sinirler ve kemigi alinmis), Maksimum kullanim siresi: 10 dakika.
ipuclan:
- Kiyilacak tiim yiyecekleri hazirlayin (etin kemiklerini, kikirdaklarini ve sinirlerini ayirin ve
yaklasik 2 x 2 cm boyunda kesin).

- Etin tamamen ¢ozlldiginden emin olun.



Aksesuarlari sokme: Cihazin tamamen durmasini bekleyin ve montaj adimlarini 10, 3.3 - 3.1
arasindaki ve sonra 9 numarali semalara gore tersi sirayla gergeklestirin.

4 - RENDELEME/DILIMLEME (MODELE GORE DEGiSiR)

KULLANILAN AKSESUARLAR: Aksesuar tutucu (E), Monte edilmis sebze dilimleyici (G), Silindirler
(modele gore degisir).
4.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESI

10, 9, ve sonra 4.1 - 4.2 arasindaki semalari izleyin.
4.2 - KULLANIM
® Hizsecim diigmesini (A1) dilimlemekicin“5” ve rendelemek icin“7” konumuna getirerek cihazi calistirin.
e Govdedeki besleme borusuna yiyecegi koyun ve iticiyle (G2) asad itin.
Malzemeleri kesinlikle parmaklarinizi veya baska bir aleti kullanarak itmeyin.
¢ 2 kg'a kadar yiyecek hazirlayabilirsiniz, Maksimum kullanim suresi: 10 dakika.
e Silindirleri su islemler igin kullanabilirsiniz:

- Kalin rendeleme (G4) / ince rendeleme (G5): havug, kereviz, patates, peynir, vs.

- Kalin dilimleme (G3): patates, havug, salatalik, elma, pancar, vs.

- Patates rendeleme (G6): patates, parmesan, vs.

Aksesuarlari sokme: Cihazin tamamen durmasini bekleyin ve montaj adimlarini 10, 4.2, 4.1 ve
9 numarali semalara gore tersi sirayla gerceklestirin.

5 - MEYVE VE SEBZE SUYU SIKMA (MODELE GORE DEGiSiR)
KULLANILAN AKSESUARLAR: Monte edilmis kati meyve sikacagi (H).
5.1 - KATI MEYVE SIKACAGINI MONTE ETME
5.1-1.4 arasindaki semalari izleyin.
5.2 - UKULLANIM (Maksimum kullamm siiresi: 10 dakika)
e Cut the fruits and/or vegetables into pieces.
® Run the appliance by turning the selector (A1) to speed "5".
e Parcalari kapaktaki (H2) besleme borusundan iceri atin ve iticiyi (H1) kullanarak yavasca itin.
© 500 gr. yiyecegi 5 defadan fazla cihazinizin tamamen sogumasina izin vermeden, durmaksizin islemeyin.
o Onemli: Filtreyi (H3) ve meyve suyu haznesini (H4) her 300g malzeme kullandiktan sonra
temizleyin.
ipuglar:
- Sikabileceginiz sebzeler/meyveler: havug, domates, elma, tiziim, frambuaz vs. Stkmasi
mimkiin olmayan sebzeler/meyveler: muz, avokado, armut, bégirtlen, bazi elma tirleri vs.

- Kalin kabuklu meyvelerin kabugunu soyun ve cekirdeklerini ¢ikarin.
- Meyve/Sebze suyunu hazirladiktan hemen sonra igin.

Aksesuarlari sokme: Aksesuari cihazdan cikarmadan énce cihazin ve déner filtrenin tamamen
durmasini bekleyin. 5.6 - 5.1 arasindaki semalara gére montaj isleminin tersini gerceklestirin.
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6 - KUCUK MiKTARLARDA KESME (MODELE GORE DEGiiR)
KULLANILAN AKSESUARLAR: Mini dograyici kapagi (N1), Mini dograma haznesi (N2)
6.1 - AKSESUARLARIN MONTE EDILMESI
10, 6.1 ve 6.2 numarali gizimleri izleyin.
6.2 - KULLANIM
® Mini dograyici ile ince dograyabileceginiz malzemeler:
- taze yesillikler: 10g maks. / 10sn. maks. / hiz seviyesi “7” ﬁ
- kuru meyveler / dana eti (kemiksiz ve ayiklanmis) : 100g maks. / 10sn. maks. / hiz seviyesi «1»
- sebze pliresi: 1509 maks. / 20sn. maks. / «pulse» veya hiz seviyesi «1»
® Bu 6gutiici, kahve veya sert baharatlar gibi sert triinler veya sivilar igin tasarlanmamistir.

Aksesuarlari sokme: Cihazin tamamen durmasini bekleyin ve montaj adimlarini 10, 6.2 ve
6.1 numarali semalara gore tersi sirayla gerceklestirin.

7 - KABLO BOYUNU AYARLAMA (bkz. A7)

8-AZ MIKTARDAKiI MALZEMEYi UFAK DOGRAMA (MODELE GORE DEGiSiR)
KULLANILAN AKSESUARLAR: Monte edilmis 6gutticd.

- Anlik cahistirarak birkag saniyede sunlari kiyabilirsiniz: kuru incir ve kuru kayisi, vs. Miktar / maks.
stire: 100 gr./5s

TEMIZLEME

e Cihaz fisten gekin.

® Motor Unitesini (A) veya takma Unitesini (E) suyun icinde yitkamayin veya akan suya tutmayin.
Bunlari kuru veya nemli bir bezle silin.

e Kullandiktan sonra aksesuarlari hemen tiimuyle sokiin.

Yar yl eng 1ek icin bigaklari tutarken dikkatli olun. (sema 10).

e Aksesuarlari temizleme, durulama ve kurulama: Kiyma bagligindaki metal bilesenler, gévde (F),
yogurucu (C1) ve mikser (C2), disindaki tim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir.

CIHAZINIZ CALISMIYORSA NE YAPMANIZ GEREKIR?

Lutfen «ilk kullanimdan 6nce» bolimine basvurun.
Cihaziniz hala calismiyor mu? Yetkili servis ile iletisim kurun (servis kitapgigindaki listeye bakin).

AKSESUARLAR

See page 91 and visit the brand website.

Caution: this booklet contains instructions for additional accessories. Please keep safe for
future reference. Please contact the Customer Service for further information on how to
purchase accessories.



Uwaga : Przed pierwszym uzyciem doktadnie przeczytac
instrukcje i broszure ,wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa”

URUCHOMIENIE

+ Przed pierwszym uzyciem, nalezy umy¢ wszystkie czesci akcesoriow w wodzie z ptynem do mycia
(z wyjatkiem przejsciéwki (E): Patrz § Czyszczenie) Optukac i wysuszy¢.
»Umiescic¢ urzadzenie na ptaskiej, czystej i suchej powierzchni sprawdzi¢, czy pokretto do regulacji
(A1) jest w potozeniu,0” nastepnie podtaczy¢ urzadzenie.
« Uruchomienie mozna wykonac na kilka sposoboéw: (zob. schemat A1):
- praca przerywana (pulse):
Obrdcic¢ pokretto do regulacji (A1) w pozycje ,pulse” Powtarzanie czynnosci kilkakrotnie
daje lepszg kontrole podczas przygotowywania niektérych pokarméw.
- Praca ciagta:
Obréci¢ pokretto do regulacji (A1) w wybrana pozycje od ,1 do 8/max” zaleznie od
przygotowywanego produktu. Pozycje mozna zmienia¢ w trakcie pracy.
« Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy ustawic pokretto (A1) w pozycji,0"
Wazna uwaga: Urzadzenie mozna uruchomic tylko gdy pokrywa (A5) i gtowica (A3) sa
zablokowane. Po odblokowaniu pokrywy (A5) i/lub glowicy (A3) w czasie dziatania,
urzadzenie wylacza si¢. Zablokowac ponownie pokrywe i/lub glowice, ustawic¢ w pozycji, 0”
pokretto do regulacji (A1), nastepnie postepowac w normalny sposéb w celu uruchomienia
urzadzenia ustawiajac wybrana predkos¢.

1 - MIESZANIE / WYRABIANIE CIASTA / UBIJANIE / EMULGOWANIE /
ROZTRZEPYWANIE

Zaleznie od rodzaju produktéw, pojemnik ze stali nierdzewnej (B1) i pokrywa (B2) umozliwiajg
przygotowanie do 1,8 kg lekkiego ciasta.

STOSOWANE AKCESORIA: Pojemnik ze stali nierdzewnej (B1) Pokrywa (B2) Hak do wyrabiania
ciasta (C1) lub mieszadto (C2) lub trzepaczka (C3).
1.1 - MONTAZ AKCESORIOW
Postepowac zgodnie ze schematamiod 1.1 do 1.4.
1.2 - URUCHOMIENIE
+ Uruchomi¢ obracajac pokretto do regulacji (A1) w wybrana pozycje w zaleznosci od przepisu.
« Urzadzenie uruchamia sie. Przez otwér w pokrywie (B2) mozna dodawac sktadniki w trakcie
przyrzadzania.
+ Aby wytaczy¢ urzadzenie, nalezy obréci¢ pokretto (A1) w pozycje 0"
Wskazoéwki:
WYRABIANIE CIASTA (Maksymalny czas pracy: 13 minut).
- Uzy¢ haka do wyrabiania ciasta (C1) z predkoscig od, 1".. Mozna wyrabia¢ do 500 g maki (np.:
chleb biaty, chleb petnoziarnisty, ciasto kruche, ciasto piaskowe, ...).
MIESZANIE (Maksymalny czas pracy: 13 minut).
- Uzy¢ mieszadta (C2) z predkoscig od,, 1 do 8/max”.
- Mozna wymieszac¢ do 1,8 kg lekkiego ciasta (proszkowe, biszkoptowe...).
- Nigdy nie uzywac mi dfa (C2) do wyrabiania ciast ciezkich.




- UBIJANIE / EMULGOWANIE/ ROZTRZEPYWANIE (Maksymalny czas pracy: 10 minut).

- Uzy¢ trzepaczki (C3) z predkoscia od, 1 do 8/max”.

- Mozna przyrzadzaé: majonez, sos czosnkowy, sosy, piane z biatka (do 8 biatek jajka), bita

Smietane (do 500 ml)...

- Trzepaczki (C3) nigdy nie nalezy uzywac do wyrabiania ciezkich ciast albo mieszania ciast lekkich.
Demontaz akcesoriow: Zaczeka¢, az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, i przystapi¢ do
wykonywania czynnosci w kolejnosci odwrotnej do montazu, schematy od 1.4 do 1.1.

2 - HOMOGENIZACJA/MIESZANIE/MIKSOWANIE (zALEZNIE OD MODELU)
Zaleznie od rodzaju potrawy w pojemniku (D) mozna przygotowac do 1,5 litra gestej mieszanki
i 1,25 | ptynnej mieszanki.

STOSOWANE AKCESORIA: Pojemnik (D /L).

2.1- MONTAZ AKCESORIOW
Postepowa¢ zgodnie ze schematami od 2.1 do 2.3 10.
2.2 - URUCHOMIENIE (Maksymalny czas pracy: 3 minuty).
® Uruchomic¢ obracajac pokretto do regulacji predkosci (A1) w wybrana pozycje w zaleznosci
od przepisu (z predkoscia 7 do 8" lub Pulse). W celu zapewnienia idealnej kontroli miksowania i
dobrego rozmieszania potrawy nalezy uzywac pozycji,pulse”.
® Przez otwor na korek- dozownik (D2, L5) produkty mozna dodawac w trakcie przyrzadzania.
Wskazéwki:
® Mozna przyrzadzac:

- zmiksowane zupy, kremy, musy, milk-shake i, koktajle.

- ciasta ptynne (nalesniki, paczki, gofry, biszkopty...).
e Jezeli sktadniki przykleja sie do Scianek pojemnika podczas miksowania, nalezy wytaczy¢
urzadzenie, poczekac do catkowitego wytaczenia urzadzenia. Zdja¢ pojemnik, stosujac topatke,
zsung¢ skfadniki na noze i zatozy¢ pojemnik w celu kontynuowania miksowania.

Demontaz akcesoriow: Przed wyjeciem pojemnika blendera zaczeka¢, az urzadzenie
catkowicie sie zatrzyma, i przystapi¢ do wykonywania czynnosci w kolejnosci odwrotnej do
montazu, schematy od 2.3 do 2.1i 10.

3 - MIELENIE (zZALEZNIE OD MODELU)

STOSOWANE AKCESORIA: Przejsciéwka mocujaca (E), Zmontowana koricowka do mielenia (F)
3.1 - MONTAZ PRZEJSCIOWKI DO MIELENIA

Postepowac zgodnie ze schematami 9, 10, a nastepnie od 3.1 do 3.3.

3.2 - URUCHOMIENIE

e Uruchomic ustawiajac pokretto (A1) w pozycji "5 do 7"

® Mieso nalezy wktadac po kawatku do komina i dociska¢ popychaczem (F7). Nigdy nie popychac
sktadnikow palcami lub innymi narzedziami w kominie.

- Mozesz posiekac do 3 kg miesa, maksymalny czas pracy: 10 minut.
Wskazowki:

- Przygotowac wszystkie produkty przeznaczone do zmielenia (w przypadku miesa usunagé
kosci, chrzastki i $ciegna i pokroi¢ mieso na kawatki o wielkosci okoto 2x2 cm).

- Przed rozpoczeciem mielenia nalezy sprawdzi¢, czy mieso jest rozmrozone.



Demontaz akcesoriow: Zaczeka¢, az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, i przystapi¢ do
wykonywania czynnosci w kolejnosci odwrotnej do montazu, schematy 10, od 3.3 do 3.1, a
nastepnie 9.

4 - TARCIE / KROJENIE (zALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA: Przejsciéwka mocujaca (E), Zmontowana szatkownica (G), Bebny
(zaleznie od modelu)
4.1 - MONTAZ AKCESORIOW
Postepowac zgodnie ze schematami 10, 9, a nastepnie od 4.1 do 4.2.
ﬁ 4.2 - URUCHOMIENIE
e Uruchomic¢ ustawiajac pokretto (A1) w pozycji,5” do krojenia i na predkosc¢,4 lub 7” (zaleznie
od modelu) do tarcia.

® Produkty nalezy wktada¢ w kominek obudowy i dociska¢ lekko za pomoca popychacza (G2).
Nigdy nie popychac sktadnikéw palcami lub innymi narzedziami.
® Mozesz przygotowac do 2 kg zywnosci, maksymalny czas pracy: 10 minut.
® Za pomoca bebnéw mozna wykonac:

- Tarcie grube (G4) / tarcie drobne (G5): marchew, seler, ziemniaki, ser,...

- Krojenie grube (G3): ziemniaki, marchew, ogérki, jabtka, buraki,...

- Ucieranie (G6): ziemniaki, parmezan...
Demontaz akcesoriow: Zaczeka¢, az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, i przystapi¢ do
wykonywania czynnosci w kolejnosci odwrotnej do montazu, schematy 10,4.2,4.1i9.

5- WYCISKANIE SOKU Z OWOCOW | WARZYW (zALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA: Zmontowana sokowiréwka (H)
5.1 - MONTAZ SOKOWIROWKI

Postepowac zgodnie ze schematami od 5.1 do 5.6.
5.2 - URUCHOMIENIE (Maksymalny czas pracy: 10 minut).
® Pokroi¢ owoce i/lub warzywa na kawatki
e Uruchomic ustawiajac pokretto (A1) w pozycji 5"
® Wiozy¢ sktadniki do podajnika w pokrywie (H2), popchnac je delikatnie za pomoca popychacza (H1).
* Nie przetwarzac wiecej niz 5 porcji po 500 g produktéw bez przerwy umozliwiajacej catkowite
schtodzenie urzadzenia.
® Wazne: po wycisnieciu kazdych 300 g sktadnikdw wyczyscic filtr (H3) i zbiornik na sok (H4).
Wskazoéwki:
- Sok mozna wyciskac z: marchwi, pomidoréw, jabtek, winogron, malin itp., lecz nie nadaja sie do
tego niektdére warzywa i owoce: banany, awokado, gruszki, jezyny, niektére odmiany jabtek itp.
- Nalezy obra¢ owoce z grubg skoérka, usunac pestki, usung¢ srodkowa cze$¢ ananasa.
- Wypi¢ sok bezposrednio po przygotowaniu.
Demontaz akcesoriow: Przed wyjeciem akcesorium z urzadzenia poczeka¢, az urzadzenie

i obrotowy filtr catkowicie sie zatrzymajg. Postepowac w kolejnosci odwrotnej do montazu,
schematy od 5.6 do 5.1.
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6 - DROBNE SIEKANIE MALYCH ILOSCI (zALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA: Pokrywa mini-rozdrabniacza (N1), miska mini-rozdrabniacza (N2)
6.1 - MONTAZ AKCESORIOW
Postepowac zgodnie ze schematami 10, 6.1 6.2.
6.2 - URUCHOMIENIE
® W mini-rozdrabniaczu mozna drobno posiekac:
- Swieze ziota: 10 g maks. / 10 sek. maks. / predkos¢, 7"
- suszone owoce / wotowing (bez kosci i oczyszczona): 100 g maks. / 10 sek. maks. / predkos¢,1”
- przecier z warzyw: 150 g maks. / 20 sek. maks. / funkcja,,pulsowanie” lub predkos¢,1” @
® Rozdrabniacz nie jest przeznaczony do twardych produktéw, jak ziarna kawy, twarde przyprawy lub ptyny.

Demontaz akcesoriow: Zaczeka¢, az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma, i przystapi¢ do
wykonywania czynnosci w kolejnosci odwrotnej do montazu, schematy 10, 6.2 6.1.

7 - DOSTOSOWANIE DLUGOSCI PRZEWODU (zob. A7)

8 - GRUBE SIEKANIE MALYCH ILOSCI (zALEZNIE OD MODELU)
STOSOWANE AKCESORIA: Zmontowany rozdrabniacz.
-W ciagu kilku sekund posiekac w trybie pulse: suszone figi, suszone morele... llo$¢ / maks. czas: 100g/5s

CZYSZCZENIE

e Odfaczyc¢ urzadzenie.

® Nie zanurzac silnika (A), ani przejsciowki (E) w wodzie i nie wktada¢ pod biezacg wode. Wytrzec
sucha lub lekko wilgotng scierka.

® Rozmontowac catkowicie i szybko optukac akcesoria po uzyciu.

Postugiwac si¢ nozami z zachowaniem ostroznosci ze wzgledu na ryzyko zranienia. (schemat 10).

® Umy¢, optukac i osuszyc¢ akcesoria: mozna je bezpiecznie my¢ w zmywarce, z wyjatkiem
wszystkich metalowych komponentéw w koricéwce maszynki do mielenia: korpus (F), korcéwka
do ugniatania (C1) i mikser (C2).

CO ROBIC, JEZELI PANSTWA URZADZENIE NIE DZIALA?

Zob. rozdziat,przed pierwszym uzyciem”.

Twoje urzadzenie wcigz nie dziata? Skontaktuj sie zautoryzowanym punktem serwisowym (zob.
liste w broszurze dotyczacej punktéw serwisowych).

AKCESORIA

Zob. s. 91 i odwiedz strone internetowa marki.

Uwaga: niniejsza broszura zawiera instrukcje dotyczace dodatkowych akcesoriow. Nalezy
zachowacd jg na przysztosc. W celu uzyskania dalszych informacji na temat zakupu akcesoriow
prosze skontaktowac sie z Dzialem Obstugi Klienta.
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Hoiatus : Enne seadme esimest kasutamist lugege palun labi
brosiiilir ,ohutusjuhend”.

SEADME KASUTUSELEVOTMINE

® Enne esmakordset kasutamist peske koik tarvikud (v.a adapter (E) seebiveega: vt teemat
Puhastamine). Loputage ja kuivatage need.
® Pange seade tasasele, puhtale ja kuivale pinnale, kontrollige, et kdivitusnupp (A1) oleks asendis
0 ja seejdrel liilitage seade vooluvdrku.
e Masina kaivitamiseks on mitu véimalust (vaadake diagrammi A1):
- Katkendlik t66 (pulseerimine):
poorake valikunupp (A1) asendisse "pulse”, et kdivitada masin pulseerivalt ja kontrollides nii
segusid paremini.
- Pidev tooreziim:
poodrake valikunupp (A1) asendisse "1 kuni 8/max" vastavalt segatavale ainele. Vdite seda
segu valmistamise ajal muuta.

® Masina peatamiseks seadke nupp (A1) asendisse 0.

Oluline: seade ei kdivitu, kui kate (A5) ja otsik (A3) pole kinnitatud. Kui avate katte (A5) ja/véi
otsiku (A3) seadme t66 ajal, peatub seade kohe. Kinnitage kate ja/voi otsik, seadke juhtnupp
(A1) asendisse 0 ja seejérel kdivitage seade uuesti tavaparaselt, valides soovitud kiiruse.

1 - SEGAMINE / TAIGNA VALMISTAMINE / MIKSERDAMINE / EMULGEERIMINE
/ VAHUSTAMINE

Séltuvalt koostisainetest saab kaanega (B2) kaetud roostevabast terasest anumas (B1) valmistada
kuni 1,8 kg kerget taignat

KASUTATUD TARVIKUD : Roostevabast terasest anum (B1), Kaas (B2), Segur (C1) véi taignasegur
(C2) véi mitmeharuline vispel (C3).

1.1 - TARVIKUTE UHENDAMINE

Jargige diagramme 1.1 kuni 1.4.

1.2 - TO0 ALUSTAMINE

e Kdivitage seade, p6orates nupu (A1) soovitud asendisse vastavalt valmistatavale segule.

® Segu valmistamise ajal vdite aineid lisada kaane ava (B2) kaudu.

® Masina peatamiseks seadke nupp (A1) asendisse 0.

Néuanded:
SEGAMINE (Maksimaalne kasutusaeg: 13 minutit).

- Kasutage segurit (C1) kiirusel 1. Véite segada kuni 500 g jahu (nt saiataigen, teraleivataigen,
plaadikoogitaigen, liivataigen jne).

TAIGNA SEGAMINE (Maksimaalne kasutusaeg: 13 minutit).

- Kasutage taignasegurit (C2) kiirusel "1 kuni 8/max".

- Voite segada kuni 1,8 kg kerget taignat (biskviittaigen, keeksitaigen jne).

- Arge kasutage taignasegurit (C2) tihkemate taignate segamiseks.
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- KLOPPIMINE / EMULGEERIMINE / VAHUSTAMINE (Maksimaalne kasutusaeg: 10 minutit).
- Kasutage mitmeharulist visplit (C3) kiirusel "1 kuni 8/max".

- Voite valmistada majoneesi, aiolit, kastmeid, vahustatud munavalgeid (kuni 8 munavalget),
vahukoort (kuni 500 ml).

- Arge kasutage mitmeharulist visplit (€3) tihkete ega kergete taignate valmistamiseks.

Tarvikute eemaldamine: Oodake, kuni seade on tiielikult peatunud ja jirgige siis kokkupaneku
juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid 1.4 kuni 1.1.

2 - UHTLUSTAMINE/SEGAMINE/MIKSERDAMINE (VASTAVALT MUDELILE)
Séltuvalt ainetest saab mikserianumas (D) valmistada kuni 1,5 | tahket sequ ja 1,25 | vedelat sequ.
KASUTATUD TARVIKUD : Mikserianuma (D / L).

2.1 - TARVIKUTE UHENDAMINE ﬁ
Jargige diagramme 2.1 kuni 2.3 ja 10.

2.2 - T00 ALUSTAMINE (Maksimaalne kasutusaeg: 3 minutit).

* Kdivitage seade, podrates nupu (A1) soovitud asendisse vastavalt valmistatavale seqgule (kiirusest
"7 kuni 8" voi Pulse). Segamise paremaks kontrollimiseks ja tihtlustamiseks valige funktsioon "Pulse".

® Segu valmistamise ajal vdite aineid lisada lisamisava (D2, L5) kaudu.
Nouanded:
® \/dite valmistada:
- plireesuppe, kreeme, piireesid, jadtisekokteile, kokteile.
- vedelaid taignaid (pannkoogid, tdidisega pannkoogid, vormikoogid).
e IKui ained mikserdamise ajal anuma seintele kinnituvad, peatage seade, ja oodake kuni terad

on taielikult seiskunud. Eemaldage mikserianum, liikake toit spaatliga alla terade peale ja pange
mikserianum valmistamise jatkamiseks tagasi seadmele.

Tarvikute eemaldamine: Enne segamisnéu eemaldamist oodake, kuni seade on tiielikult
peatunud ja jargige siis kokkupaneku juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid 2.3 kuni 2.1 ja 10.

3 - HAKKIMINE (VASTAVALT MUDELILE)

KASUTATUD TARVIKUD : Tarvikuhoidja (E), Uhendatud hakkimisotsik (F)

3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

Jérgige diagramme 9, 10 ja siis 3.1 kuni 3.3.

3.2 - TOO ALUSTAMINE

e Kdivitage seade, seades nupu (A1) asendisse "5 kuni 7".

e Lisage liha tiikkhaaval kanalisse liikkamistarviku (F7) abil. Arge liikake toiduaineid kanalisse
sormede voi sodgiriistadega.
- Voite hakkida kuni 3 kg liha, maksimaalne kasutusaeg: 10 minutit.

Noéuanded:

- Valmistage ette kdik hakitavad ained (liha puhul eemaldage luud ja kddlused ning lGigake liha
umbes 2x2 cm tiikkideks).

- Veenduge, et liha poleks kiilmunud.
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Tarvikute eemaldamine: Oodake, kuni seade on tiielikult peatunud ja jirgige siis kokkupaneku
juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid 10, 3.3 kuni 3.1 ja siis 9.

4 - RIIVIMINE / VIILUTAMINE (VASTAVALT MUDELILE)
KASUTATUD TARVIKUD : Tarvikuhoidja (E), Uhendatud kddgiviljaldikur (G), Salved (séltuvalt mudelist)
4.1 - TARVIKUTE KINNITAMINE
Jargige diagramme 10, 9 ja siis 4.1 kuni 4.2.
4.2 - TO0 ALUSTAMINE
e Kdivitage seade, seades nupu (A1) asendisse "5" viilutamise puhul vdi "4 v6i 7" (vastavalt
mudelile) riivimise puhul.
o lisage toiduained salve kanalisse ja juhtige neid likkamisseadmega (G2). Arge liikake
toiduaineid sormede voi soogiriistadega.
® Voite valmistada kuni 2 kg toitu, maksimaalne kasutusaeg: 10 minutit.
e PGordsalvega voite teha jargmist:
- Jdmeriiv (G4) / peenriiv (G5): porgandid, juurseller, kartulid, juust jne.
- Viilutamisseade (G3): kartulid, porgandid, kurgid, dunad, peedid jne.
- Piireeriiv (G6): kartulid, parmesan jne.
Tarvikute eemaldamine: Oodake, kuni seade on tdielikult peatunud ja jérgige siis kokkupaneku
juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid 10, 4.2, 4.1ja 9.

5 - PUU- JA JUURVILJADE TSENTRIFUUG (VASTAVALT MUDELILE)
KASUTATUD TARVIKUD : Uhendatud tsentrifuugimisseade (H)

5.1 - TSENTRIFUUGI KOKKUPANEMINE

Jargige diagramme 5.1 kuni 5.6.

5.2 - TOO ALUSTAMINE (Maksimaalne kasutusaeg: 10 minutit).

e L digake puu- voi koogiviljad tiikkideks.

® Kdivitage seade, seades nupu (A1) asendisse "5".

® Sisestage koostisosad kaanes oleva sétetoru (H2) kaudu ja liikake neid kergelt vajutiga (H1).
o Arge toodelge jarjest rohkem kui 5 korda 500 g toiduaineid, laskmata seadmel puhata.

e Tahtis: puhastage filter (H3) ja mahlandu (H4) iga kord, kui olete to6delnud 300 g koostisosi.
Nouanded:

- Te voite teha mahla porganditest, tomatitest, duntest, viinamarjadest, vaarikatest jne., aga
teatud puuviljadest nagu banaanidest, avokaadodest, pamplitest, monedest 6unasortidest jms.
ei saa mahla véljutada...

- Koorige puuviljad, eemaldage seemned ja siidamik.

- Jooge mahl kohe pérast valmistamist dra.

Tarvikute eemaldamine: Oodake, kuni seadme keerlev filter on tdielikult peatunud enne tarviku

eemaldamist seadme kiiljest. Jargige kokkupaneku juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid
5.6 kuni 5.1.
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6 - VAIKESTE KOGUSTE VAGA PEEN HAKKIMINE (VASTAVALT MUDELILE)
KASUTATUD TARVIKUD : Minihakkija kaas (N1), minihakkija kauss (N2)

6.1 - TARVIKUTE UHENDAMINE

Jargige diagramme 10, 6.1 ja 6.2.

6.2 - TOO ALUSTAMINE

e Minihakkijaga saate peeneks hakkida:

- vdrskeid maitserohelisi: maksimum 10 g / maksimum 10 sek / kiirus "7"

- kuivatatud puuvilju / loomaliha (kondita ja tiikeldatud): maksimum 100g / maksimum 10 sek / kiirus ,1”
- juurviljapiiree koostisosi: maksimum 150g / maksimum 20 sek / ,impulssreziim” vdi kiirus ,1”

vedelike tootlemiseks.

Tarvikute eemaldamine: Oodake, kuni seade on tdielikult peatunud ja jirgige siis
kokkupaneku juhendit tagant poolt ette poole, diagrammid 10, 6.2 ja 6,1.

e See peenestaja ei ole moeldud kdvade asjade nagu kohviubade ja kovade viirtside ega ka i

7 - JUHTME PIKKUSE SOBIVAKS SEADMINE (vaadake A7)

8 - VAIKESTE KOGUSTE TUKELDAMINE JAMEDALT (VASTAVALT MUDELILE)
KASUTATUD TARVIKUD : Kokkupandud hakkija.
- Hakkida mone sekundi kestel pulseerivalt kuivatatud viigimarju, kuivatatud aprikoose jne
Maksimaalne kogus/aeg: 100g / 5s

PUHASTAMINE

o (hendage seade vooluvérgust lahti.

o Arge tehke mootoriplokki (A) ega adapterit (E) marjaks ega pange neid voolava vee alla. Puhastage
neid kuiva voi kergelt niiske lapiga.

e Votke seade osadeks ja loputage tarvikud vahetult peale kasutamist.
Késitsege terasid ettevaatlikult, kuna need vdivad tekitada vigastusi (diagramm 10).

e Peske, loputage ja kuivatage tarvikud: neid vdib panna ndudepesumasinasse, vdlja arvatud
peenestaja pea metallosad: seadme keha (F), taignasotkuja (C1) ja mikser (C2).

MIDA TEHA TORGETE ESINEMISEL SEADME TOOS?

palun lugege peatiikki ,enne esmast kasutamist”.
Teie seade ikka ei toota? Votke tihendust volitatud teenindusfirmaga (nimekiri teenindusbrosudiris).

Vaadake lehekiiljelt 91 ja kiilastage firma kodulehekiilge.

Ettevaatust: see brosiiiir sisaldab instruktsioone ka lisatarvikute kohta. Palun hoidke see
tuleviku tarbeks alles. Palun votke ithendust klienditeenindusega, et saada teada, kust osta
tarvikuid.



Ispéjimas : PrieS pradedant naudoti praSome atsargiai
perskaityti,saugos gairés” knygele ir instrukcijas.

PARUOSIMAS NAUDOTI

® Pries naudodami pirma karta, isplaukite visus priedus muilinu vandeniu (i$skyrus adapterj (E):
zr. skyriy,Valymas”). Nuskalaukite ir idziovinkite.

e Pastatykite aparata ant lygaus, Svaraus ir sauso pavirsiaus, jsitikinkite, kad reguliatoriaus
mygtukas (A1) yra padétyje, 0" tada jjunkite aparata.
e Jjungti galite keliais badais: (zr. AT schema):
- Nereguliari eiga (impulsas):
pasukite reguliatoriaus mygtuka (A1) j padétj,pulse” (impulsas) keliais impulsais i3 eilés, kad
ruosiami patiekalai baty geriau kontroliuojami.
- Nuolatiné eiga:
pasukite reguliatoriaus mygtuka (A1) | pageidaujama padétj nuo,1 iki 8/maks” atsizvelgiant
j ruosiamus patiekalus. Padétj galite keisti ruosimo metu.
* Norédami isjungti aparata, vél nustatykite mygtuka (A1) j padétj,0".
Svarbu: aparata jjungti galima tik jei dangtelis (A5) ir galvuté (A3) yra uzfiksuoti. Jei
atfiksuosite stoglangj (A5) ir (arba) galvute (A3) veikimo metu, aparatas i$ karto iSsijungs.
Vél uzfiksuokite dangtelj ir (arba) galvute, nustatykite valdymo mygtuka (A1) j padét;j, 0",
paskui jjunkite aparata jprastu buadu, pasirinkdami pageidaujama greitj.

1- MAISYMAS / MINKYMAS / PLAKIMAS / EMULSIJOS RUOSIMAS / PLAKIMAS
Atsizvelgiant | maisto produkty pobudj, naudodami neradijanciojo plieno indg (B1) ir jo dangtj
(B2) galite paruosti iki 1,8 kg teslos.
NAUDOJAMI PRIEDAI: Nerudijan¢iojo plieno indas (B1), Dangtis (B2), Minkytuvas (C1),
maisytuvas (C2) arba keliy vijy plaktuvas (C3).
1.1 - PRIEDY MONTAVIMAS
Laikykités 1.1-1.4 schemy.
1.2 - JUNGIMAS
e Jjunkite pasukdami reguliatoriaus mygtuka (A1) ties pageidaujama padétimi pagal recepta.
® Ruosimo metu galite déti produktus pro dangtyje (B2) esancia anga.
* Norédami iSjungti aparata, vél nustatykite mygtuka (A1) j padét;j,0".
Patarimai:
MINKYMAS (Didziausias naudojimo laikas: 13 minuciy).

- Naudokite minkymo prieda (C1),,1” greiciu. Galite minkyti iki 500 g milty (pvz., balta duona,
duona su gradais, sluoksniuota tesla, trupininé tesla ir pan).

MAISYMAS (Didziausias naudojimo laikas: 13 minu¢iy).

- Naudokite maisytuva (C2) greic¢iu nuo,,1 iki 8/maks".

- Galite maisyti iki 1,8 kg lengvos teslos (biskvitams, sausainiams ir pan).

- Niekada nenaudokite maisytuvo (C2) sunkiai teslai minkyti.

- SUPLAKIMAS /EMULSIJOS RUOSIMAS / PLAKIMAS (Didziausias naudojimo laikas: 10 minugiy).
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- Naudokite keliy vijy plaktuva (C3) greiciu nuo,,1 iki 8/maks"”.

- Galite ruosti: majoneza, ¢esnaky padaza, padazus, plakti kiausiniy baltymus (iki 8 baltymuy),
grietinéle (iki 500 ml) ir pan.

- Niekada nenaudokite keliy vijy plaktuvo (C3) sunkiai teslai minkyti arba lengvai teslai maisyti.

Priedy iSmontavimas: Palaukite, kol prietaisas visiskai sustos, tada atvirkstine surinkimo tvarka
pagal 1.4-1.1 schemas.

2 - SUMAISYMAS / MAISYMAS / MAISYTUVAS (PAGAL MODEL])
Atsizvelgiant j produkty pobudj, maisytuvo indu (D) galima paruosti iki 1,5 | tirSty misiniy ir 1,25
skysty misiniy.
NAUDOJAMI PRIEDALI: Maisytuvo indas (D / L).
2.1 - PRIEDY MONTAVIMAS
Laikykités 2.1-2.3 ir 10 schemuy.
2.2 - JJUNGIMAS (Didziausias naudojimo laikas: 3 minu¢iy). G
® |junkite pasukdami reguliatoriaus mygtuka (A1) ties pageidaujama padétimi pagal recepta
(nuo greiciu ,7 iki 8" ar “Pulsas”). Norédami geriau kontroliuoti misinj ir sumaisyti jj tolygiau,
naudokite padétj,Impulsas”.
® Ruosimo metu galite déti produktus pro dalytuvo kamstyje (D2, L5) esancia anga.
Patarimai:
® Galite ruosti:
- Kruopsciai sumaisytas darzoviy sriubas, trintas sriubas, kompotus, pieno kokteilius, kokteilius.
- Lengvos teslos produktus (blynus, plikytos teslos pyragaicius, vaisiy pyraga ir pan).
® Jei maiSymo metu sudedamosios dalys lieka prilipusios prie indo dugno, iSjunkite aparata,

nuimkite inda, palaukite, kol jrenginys visiskai iSsijungs, su mentele nustumkite sudedamasias
dalis ant peiliy, paskui vél uzdékite maisytuvo indg ir teskite ruosti produktus.

Priedy iSmontavimas: Prie$ isimdami trintuvo inda palaukite, kol prietaisas visiskai sustos,
tada atvirkstine surinkimo tvarka pagal 2.3-2.1 ir 10 schemas.

3 - SMULKINIMAS (PAGAL MODEL]))
NAUDOJAMI PRIEDALI: Priedo laikiklis (E), Uzdéta smulkintuvo galvuté (F)
3.1 - SMULKINTUVO ADAPTERIO UZDEJIMAS
Laikykités 9, 10, tada 3.1-3.3 schemy.
3.2 - JUNGIMAS
® Jjunkite pasukdami reguliatoriy (A1) ties,5 iki 7” greiciu.
o |dékite mésga j kaming po gabalélj, stumdami stamikliu (F7). Niekada nestumkite sudedamosios
dalies kamine pirstais arba stalo jrankiais.
- Jus galite pjaustyti iki 3 kg mésos, didZiausias naudojimo laikas: 10 minuciy.
Patarimai:

- Paruoskite visg smulkinamy produkty kiekj (jei smulkinate mésa, pasalinkite kaulus, kremzles
ir nervus, supjaustykite jg mazdaug 2 x 2 cm gabaléliais).

- Patikrinkite, ar mésa gerai atsildyta.



®  PriedyiSmontavimas: Palaukite, kol prietaisas visiskai sustos, tada atvirkstine surinkimo
tvarka pagal 10 ir 3.3-3.1, tada 9 schemas.

4 - TARKAVIMAS / PJAUSTYMAS SKILTELEMIS (PAGAL MODEL))
NAUDOJAMI PRIEDAI: Priedo laikiklis (E), Surinkta darzoviy pjaustyklé(G), Blgnai (pagal modelj)
4.1 - PRIEDY MONTAVIMAS
Laikykités 10, 9, tada 4.1-4.2 schemy.
4.2 - [JUNGIMAS
e Jjunkite pasukdami reguliatoriy (A1) ties,5" greiiu, jei norite pjaustyti riekémis, ir ties 4 ar 7"
(pagal modelj) greiciu, jei norite tarkuoti.
e Sudékite produktus j détuvés kaming ir stumkite juos stamikliu (G2). Niekada nestumkite
sudedamosios dalies pirstais arba stalo jrankiais.
 Jus galite paruosti iki 2 kg maisto, didziausias naudojimo laikas: 10 minuciy
* Naudojant bagnus galimas:
- Stambus tarkavimas (G4) / smulkus tarkavimas (G5): morkos, salierai, bulvés, suris ir pan.
- Pjaustymas storomis riekémis (G3): bulvés, morkos, agurkai, obuoliai, burokéliai ir pan.
- Tarkuoti blynai (G6): bulvés, parmezano suris ir pan.
Priedy iSmontavimas: Palaukite, kol prietaisas visiskai sustos, tada atvirkitine surinkimo tvarka
pagal 10ir 4.2, 4.1, tada 9 schemas.

5 - VAISIY IR DARZOVIY CENTRIFUGAVIMAS (PAGAL MODEL})
NAUDOJAMI PRIEDAI: Surinkta centrifuga (H)

5.1 - CENTRIFUGOS SURINKIMAS

Laikykités 5.1-5.6 schemuy.

5.2 - JJUNGIMAS (Didziausias naudojimo laikas: 10 minugiy).

® Supjaustykite vaisius ir (arba) darzoves gabaléliais.

® Jjunkite pasukdami reguliatoriy (A1) ties,5" greiciu.

e Per dangtelj (H2) jdékite ingredientus j maisto vamzdelj ir naudodami stamiklj (H1) létai juos stumkite.
¢ Neapdorokite 500 g produkty daugiau kaip 5 kartus i$ eilés, palaukite, kol aparatas iki galo atvés.
¢ Svarbu. Kas 300 g ingredienty valykite filtrg (H3) ir sul¢iy rinktuve (H4).

Patarimai:
Sultis galite spausti is: morky, pomidory, obuoliy, vynuogiy, aviediy, ir t. t., taciau i$ tam tikry
vaisiy ir darzoviy sulciy spausti negalima, pavyzdziui: banany, avokady, kriausiy, gervuogiy,
kai kuriy rasiy obuoliy, ir t. t...

- Nulupkite storg vaisiy oda, isimkite kauliukus, iSpjaukite centrine ananaso dalj.
- Sultis gerkite i3 karto jas iSspaude.

Priedy iSmontavimas: Pries isimdami prietaiso prieda palaukite, kol prietaisas ir sukamasis
filtras visiskai sustos. Atlikite veiksmus atvirkstine surinkimo tvarka pagal 5.6-5.1 schemas.



6 - LABAI SMULKUS NEDIDELIY KIEKIY TARKAVIMAS (PAGAL MODEL])
NAUDOJAMI PRIEDAI: Mini smulkintuvo dangtis (N1), mini smulkintuvo dubuo (N2)
6.1 - PRIEDY MONTAVIMAS
Laikykités 10, 6.1 ir 6.2 schemu.
6.2 - JUNGIMAS
® You can finely chop with the mini chopper :
- fresh herbs : 10g max. / 10secs max. / speed 7"
- dried fruits / Beef (boneless and trimmed meat) : 100g max. / 10secs max. / speed «1»
- vegetable puree : 150g max. / 20secs max. / «pulse» or speed «1»
e This grinder is not designed for hard products like coffee beans, hard spices nor liquids.

Priedy iSmontavimas: Palaukite, kol prietaisas visiskai sustos, tada atvirkitine surinkimo tvarka
pagal 10, 6.2, ir 6,1 schemas.

7 - LAIDO ILGIO NUSTATYMAS (zr. A7) G

8 - KAPOJIMAS MAZAIS KIEKIAIS (PAGAL MODEL))
NAUDOJAMI PRIEDAI: Surinktas smulkintuvas.

- Per kelias sekundas susmulkinti impulsais: dZiovintas figas, dziovintus abrikosus ir pan.
Kiekis / didz. laikas: 100 g / 5 sek.

® [Sjunkite aparata.

* Nenardinkite variklio bloko (A) ir adapterio (E) j vandenj arba po tekan¢iu vandeniu. Sluostykite
juos sausu arba Siek tiek sudrékintu skuduréliu.

* Tik baige naudotis prietaisu, iSimkite ir iSplaukite visus priedus.

Visais peiliais naudokités atsargiai, galite susizeisti. (10 schema).

® Nuplaukite, nuskalaukite ir isdziovinkite priedus: juos galima saugiai plauti indaplovéje, isskyrus
visas mésmalés galvutés metalines dalis: korpusa (F), minkymo jtaisa (C1) ir maisytuva (C2).

KA DARYTI, JEI APARATAS NEVEIKIA?

Zr. skyriy,,Prie$ naudojant pirma karta”.
Jusy prietaisas vis tiek neveikia? Susisiekite su jgaliotu techninio aptarnavimo centru (zr.
prieziaros knygeléje pateikta sarasa).

Zr.91 psl. ir apsilankykite masy svetainéje.

Démesio. Sioje knygeléje pateikiami nurodymai dél papildomy priedy. Saugokite knygele,
kad galétumeéte vél jq perskaityti ateityje. Prasome susisiekti su klienty aptarnavimo
tarnyba, kuri suteiks daugiau informacijos apie tai, kaip jsigyti priedus



Uzmanibu : Pirms pirmas lietoSanas reizes, l0dzu, rapigi
izlasiet drosibas vadliniju bukletu un noradijumus.

IEDARBINASANA

® Pirms pirmas izmantosanas visus piederumus nomazgajiet ziepjadeni (iznemot adapteri (E):
skatit nodalu par tirisanu). Noskalojiet un noslaukiet.
* Nolieciet iekartu uz gludas, tiras un sausas virsmas, parliecinieties, ka regulatora taustins (A1) ir
pozicija "0", pieslédziet ierici stravai.
e |r vairaki veidi, ka to iedarbinat (skatit A1 diagrammu):
- Darbiba ar partraukumiem (pulse):
Pagrieziet regulatora taustinu (A1) pozicija "pulse", veicot secigas darbibas, lai labak kontrolétu
gatavosanas procesu.

- Nepartraukta darbiba:

Pagrieziet regulatora taustinu (A1) vélamaja pozicija no "1 lidz 8/maks", nemot véra veicamo
darbibu. Gatavosanas laika jis to varat mainit.
® Lai apturétu ierici, pagrieziet taustinu (A1) "0" pozicija.

Svarigi: 1erici var iedarbinat vienigi tad, ja uzlika (A5) un uzgalis (A3) ir nostiprinati.
Ja darbibas laika nonemat uzliku (A5) un/vai uzgali (A3), ierice uzreiz apstajas. No jauna
nostipriniet uzliku un/vai uzgali, vadibas taustinu (A1) pagrieziet "0" pozicija un veiciet
parastas darbibas, lai iedarbinatu ierici, izvéloties vajadzigo atrumu.

1- MAISISANA / MICISANA / PUTOSANA / EMULSIJAS GATAVOSANA
/ KULSANA
Atkariba no sastavdalam nertséjosa térauda trauka (B1) ar vaku (B2) jus varat sagatavot lidz pat
1,8 kg vieglas miklas.
IZMANTOTIE PIEDERUMI: Nerséjo3a térauda trauks (B1), Vaks (B2), Micitajs (C1), maisitajs
(C2) vai daudzzaru slotina (C3).
1.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA
Rikojieties atbilstosi 1.1.-1.4. diagramma sniegtajiem noradijumiem.
1.2 - IEDARBINASANA
e leslédziet ierici, pagriezot regulatora taustinu (A1) vélamaja pozicija, saskana ar recepti.
® Jus gatavosanas laika varat pievienot produktus caur vaka (B2) atveri.
e Lai apturétu ierici, pagrieziet taustinu (A1) "0" pozicija.
leteikumi:
MICISANAI (Maksimalais lieto$anas laiks: 13 minates).
- Izmantojiet micisanas piederumu (C1) ar "1" atrumu. Jas varat samicit lidz 500 g miltu
(pieméram: baltmaize, graudu maize, drupacu mikla, smilsu mikla u. c.).
MAISISANAI (Maksimalais lietodanas laiks: 13 mindtes).
- lzmantojiet maisitaju (C2) ar atrumu "1 lidz 8/maks".
- Jus varat samaisit lidz 1,8 kg vieglas miklas (piragiem, cepumiem utt.).
- Nekad neizmantojiet maisitaju (C2) smago miklu miciSanai.
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-PUTOSANAI/KULSANAI/EMULSIJAS GATAVOSANAI (Maksimalais lietosanas laiks: 10 mindites.).
- Izmantojiet daudzzaru slotinu (C3) ar atrumu "1 lidz 8/max".

- JUs varat sagatavot: majonézi, kiploku mérci, citas mérces, saputot olu baltumus (Iidz astoniem
olu baltumiem), putukréjumu (lidz 500 ml)...

- Nekad neizmantojiet daudzzaru slotinu (C3), lai micitu smagas miklas vai maisitu vieglas miklas.
Piederumu nonemsana: Pagaidiet, lidz ierice ir pilniba apstajusies, un pretéja seciba izpildiet
1.4.-1.1. diagramma sniegtos montazas noradijumus.

2-VIENDABIGAS MASASVEIDOSANAI/MAISISANAI / SMALCINASANAI
(ATKARIBANO MODELA)

Atkariba no produktu veida blendera trauka (D) jas varat sagatavot lidz 1,5 | bieza maisijuma un

1,25 | 3kidra maisijuma.

IZMANTOTIE PIEDERUMI: Blendera trauks (D / L).

2.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA

Rikojieties atbilstosi 2.1.-2.3. un 10. diagramma sniegtajiem noradijumiem.

2.2 - IEDARBINASANA (Maksimalais lietoganas laiks: 3 minates).

® lesledziet ierici, pagriezot regulatora taustinu (A1) vélamaja pozicija, saskana ar recepti (No atruma "4

lidz 8/Maks" vai «pulse») vai Pulsa). Labakai smalcinasanas kontrolei un viendabigas masas veidosanai,

izmantojiet poziciju "Pulse”.

® Jas gatavosanas laika varat pievienot produktus caur dozésanas nosléga (D2, L5) atveri.
leteikumi:
® Jus varat sagatavot:
- Biezzupas, krémus, kompotus, piena kokteilus, kokteilus.
- Vieglas miklas (pankudkas, placeni, auglu pirags, kréms brulé...).
® Ja jauksanas laika sastavdalas paliek pie trauka sienam, apturiet ierici, gaidit pilnigu izslégsanu
vienibas, nonemiet blendera trauku, sabidiet sastavdalas uz asmeniem izmantojot lapstinu,
novietojiet blendera trauku atpakal un turpiniet gatavosanu.

Piederumu nonemsana: Pirms blendera kriizes nonemsanas pagaidiet, lidz ierice ir pilniba
apstajusies, un pretéja seciba izpildiet 2.3.-2.1. un 10. diagramma sniegtos montazas noradijumus.

3 - GALAS MALSANAI (ATKARIBANO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI: Piederumu turétajs (E), Salikts galasmasinas uzgalis (F)
3.1 - GALASMASINAS ADAPTERA UZSTADISANA
Rikojieties atbilstosi 9. un 10.diagramma un péc tam 3.1.-3.3. diagramma sniegtajiem noradijumiem.
3.2 - IEDARBINASANA
e |edarbiniet, regulatoru (A1) pagriezot lidz "5 lidz 7" atrumam.
® Ar spiedes (F7) palidzibu caur padeves cauruli vienu péc otra ievietojiet galas gabalus. Nekad
nebidiet produktus padeves caurulé ar pirkstiem vai galda piederumiem.
- Jus varat karbonade Iidz 3 kg galas, maksimalais lieto3anas laiks: 10 minates.
leteikumi:

- Sagatavojiet visus maJamos produktus (galai iznemiet kaulus, skrims|us un cipslas un sagrieziet
to aptuveni 2x2 cm lielos gabalos).

- Parliecinieties, ka gala ir kartigi atsaldéta.
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Piederumu nonemsana: Pagaidiet, lidz ierice ir pilniba apstajusies, un pretéja seciba izpildiet
10.,3.3.-3.1. un tad 9. diagramma sniegtos montazas noradijumus.

4 - RIVESANAI / GRIESANAI (ATKARIBANO MODELA)

IZMANTOTIE PIEDERUMI: Piederumu turétajs (E), Salikts darzenu griezéjs (G), Cilindri (atkariba
no modela)

4.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA

Rikojieties atbilstosi 10.un 9. diagramma un péc tam 4.1. un 4.2. diagramma sniegtajiem noradijumiem.
4.2 - IEDARBINASANA

® ledarbiniet, regulatoru (A1) pagriezot lidz "5" atrumam grie$anai un "4 vai 7" (atkaribano modela)
atrumam rivésanai.

e |evietojiet produktus karbas padeves caurulé un bidiet tos ar spiedi (G2). Nekad nebidiet
produktus ar pirkstiem vai galda piederumiem.

® Jus varat sagatavot lidz 2 kg partikas, maksimalais lietoanas laiks: 10 minates.
® |zmantojot cilindrus, jas varat:
- Rupji sarivét (G4)/smalki sarivét (G5): burkanus, selerijas sakni, kartupelus, sieru...
- Sagriezt biezas skélés (G3): kartupelus, burkanus, gurkus, abolus, bietes,...
- Saberzt (G6): kartupelus, parmezanu ...
Piederumu nonemsana: Pagaidiet, lidz ierice ir pilniba apstajusies, un pretéja seciba izpildiet
10., 4.2, 4.1. un tad 9. diagramma sniegtos montazas noradijumus.

5 - AUGLU UN DARZENU SULU SPIESANAI (ATKARIBANO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI: Assembled juice extractor (H)
5.1 - SULU SPIEDES SALIKSANA
Rikojieties atbilstosi 5.1.-5.6. diagramma sniegtajiem noradijumiem.
5.2 - IEDARBINASANA (Maksimalais lietosanas laiks: 10 minates).
® Auglus un/vai darzenus sagrieziet gabalinos.
e ledarbiniet, regulatoru (A1) pagriezot lidz "5" atrumam.
® |evietojiet sastavdalas vaka (H2) iepildes caurulé un |éni spiediet tas, izmantojot spiedni (H1).
® Vienmér péc tam, kad piecas reizes péc kartas ir ievietoti 500 g produktu, laujiet iericei pilniba atdzist.
® Svarigi: péc katru 300 g sastavdalu ievietosanas iztiriet filtru (H3) un sulas tvertni (H4).
leteikumi:
- JUs varat izspiest sulu no burkaniem, tomatiem, aboliem, vinogam, aveném utt., bet nav

iespéjams izspiest sulu no noteiktiem augliem un darzeniem, pieméram, bananiem, avokado,
bumbieriem, kazeném, dazu skirnu aboliem utt.

- Nomizojiet auglus ar biezu mizu, iznemiet kaulinus, ananasam iznemiet serdi.
- Dzeriet sulu uzreiz péc tas izspiesanas.

Piederumu nonemsana: Pirms piederumu nonemsanas no ierices pagaidiet, lidz ierice un
rotéjosais filtrs ir pilniba apstajusies. Pretéja seciba izpildiet 5.6.-5.1. diagramma sniegtos montazas
noradijumus.
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6 - NELIELA PRODUKTU DAUDZUMA SIKAI SMALCINASANAI
(ATKARIBANO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI: Mazais smalcinasanas vaks (N1), maza smalcinasanas bloda (N2)
6.1 - PIEDERUMU UZSTADISANA
Rikojieties atbilstosi 10., 6.1. un 6.2. diagramma sniegtajiem noradijumiem.
6.2 - IEDARBINASANA
* Ar mazo smalcinataju jas varat siki sasmalcinat:
- svaigus augus: 10 g maks. / 10 sek. maks. / "7" atrums;
- zavétus auglus / liellopu galu (atkaulotu galu un fileju): 100 g maks. / 10 sek. maks. / 1. atrums;
- darzenu biezeni: 150 g maks. / 20 sek. maks. / pulsveida kustiba vai 1. atrums.
e Saja mal$anas iericé nav paredzéts smalcinat tadus cietus produktus ka kafijas pupinas, cietas
garsvielas, ka ari maisit skidrumus.
Piederumu nonemsana: Pagaidiet, lidz ierice ir pilniba apstajusies, un pretéja seciba izpildiet
10.,6.2. un 6.1. diagramma sniegtos montazas noradijumus.

7 - VADA GARUMA REGULESANA (skatit A7 diagrammu) ﬁ

8 - NELIELA SASTAVDALU DAUDZUMA RUPJA SMALCINASANA
(ATKARIBANO MODELA)
IZMANTOTIE PIEDERUMI: Saliktas dzirnavinas.

- Paris pulsacijas sekundés sasmalcinat: zavétas viges, zavétas aprikozes... Daudzums/maksimalais
laiks: 100g / 5s

TIRISANA
® Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (A) or the attachment (E) in water or under running water. Wipe
them with a dry or slightly damp cloth.

® Péc lietosanas pilniba demontéjiet un atri noskalojiet piederumus.
Ar visiem asmeniem rikojieties uzmanigi, ar tiem jas varat savainoties.( 10. diagramma)

* Nomazgajiet, noskalojiet un noslaukiet piederumus; tos var mazgat trauku mazgajama masina,
iznemot visas metala dalas malsanas ierices galvina: galveno dalu (F), micitaju (C1) un maisitaju (C2).

KO DARIT, JA JUSU IERICE NEDARBOJAS?

Ladzu, skatiet nodalu,Darbibas pirms pirmas lietosanas reizes”.

Vai jasu ierice joprojam nedarbojas? Sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (sarakstu skatiet
apkopes bukleta).

PIEDERUMI

Skatiet 91. lappusi un aplikojiet zimola timek|a vietni.
Uzmanibu: $aja bukleta ir ietverti noradijumi par papildu pied i Ladzu, saglabajiet

bukletu turpmakai uzzinai. Lidzu, sazinieties ar klientu apkalposanas centru, lai iegitu
sikaku informaciju par piederumu iegadi.
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NMpepynpexpeHue : Monda, npoyeteTe BHUMATENIHO
pbKOBOACTBOTO ,Hacoku 3a 6e30MacHOCT”, KakTo ”
NHCTPYKUMMTE Npean NbpBOHaYanHa ynorpeba.

N3MNMON3BAHE

° [peau NbpBaTa ynotpeba M3mmiiTe BCUYKM YaCTV Ha MPUCTaBKMTE C TOMa canyHeHa Boaa (0CBeH
apantepa (E): BuxTe § nouncTeaHe). M3nnakHeTe rv v rv nofcyLuete.

¢ [locTaBeTe ypeAa Ha paBHa, YMCTa 1 Cyxa NMOBBPXHOCT, yBepeTe Ce, Ye Oy TOHBT Ha MPeBKtoYBaTens
(A1) e Ha no3uyua, 0" cnep KoeTo BKloyeTe Bawwa ypeq,.

® 3a /1a ro BK/IOUNTE, MaTe HAKONKO Bb3MOXHOCTU: (BX. Auarpama A1) :

- Pa6ota Ha uHTepBanu (pulse):
3aBbpTeTe 6yTOHA Ha NpeBKtouBatens (A1) Ha no3uyma,pulse” Ha nocnefoBaTeNHU UMNYCA
3a No-KO6BP KOHTPON NpK HAKOW BuaoBe obpaboTka.

- HenpekbcHara pa6orTa:
3aBbpTeTe 6yTOHa Ha npeBkniouBaTena (A1) Ha xenaHaTta nosuuma ot,1 o 8/max”ckopocT
cnopep n3BbpLUBaHaTa o6paboTka. MoxeTe fja NpomMeHUTe TOBa NO BpemMe Ha obpaboTKaTa.

® 3a fjla cnpeTe ypeAa, BbpHeTe 6yToHa Ha (A1) Ha 0"

@ BaxxHo! YpeabT moxe fla 6bAe nycHat, camo ako otaeneHnueto (A5) n rnaBara (A3) ca
¢ukcupaHu. Ako ocBob6oaute otaenenneto (A5) u/wnun rnasara (A3), oKkaTo ypeabT
pa6oTu, Toii BefiHara e cnpe. ®uKcmpaiTe nak oTAe/IeHNETO N/UAN rMaBaTa, BbpHeTe Ha
no3uuus,0” 6yToHa 3a ynpasneHue (A1), cnep KoeTo nycHeTe no o6uMuaiiHuA HauMH ypeaa,
KaTo nsbepere }enaHara CKOpocT.

1 - PA3BbPKBAHE/ MECEHE/ BUEHE / EMYITUPAHE/ PASBUBAHE

B 3aBMCMMOCT OT BMAA Ha XpaHUTENHWTE NPOAYKTU C KynaTa oT MHOKC (B1) 1 kanaka 1 (B2) moxeTe
fa npuroteuTte Ao 1,8 Kr pAAKo TecTo.

MN3NON3BAHU NMPUCTABKMW: Kyna ot ntokc (B1), Kanak (B2), Mpuctaska 3a meceHe (C1) unu

6bpKanka 3a pa3dbpkeaHe (C2) unu MHoroxmunHa 6bpkanka (C3).

1.1 - CTNOBABAHE HA MPUCTABKUTE

Cnepgante guarpamute ot 1.1 go 1.4.

1.2 - BKJZTIOYBAHE

® BknioyeTe ypepa, KaTo 3aBbpTuTe yTOHa Ha NpeBKntoyBatens (A1) Ha XenaHaTa no3uuua Copey peLentara.
® MoxeTe na nobaBATe XpaHUTENHI NPOAYKTMN NPe3 0TBOpa Ha Kanaka (B2) no speme Ha obpaboTkata.
® 3a fa cnpeTte ypepa, BbpHeTe 6yToHa Ha (A1) Ha 0"

CbBeTn:

MECEHE (MakcmaneH cpok Ha nonssaHe: 13 MUHyTu).

- M3non3seaiite nprcraBkata 3a meceHe (C1) Ha ckopocT, 1“. MoxeTe fa MmecuTte fo 500 r 6paluHo
(Hanp.: 6an xN1A6, 3bPHEH X186, MaCNEHO TECTO, MHOFONINMCTHO TECTO U Ap.).

PA3BbPKBAHE (MakcumaneH cpoK Ha nonssaHe: 13 MUHyTH).
- M3nonsBaiite 6bpKankarta 3a pa36bpkeaHe (C2) Ha ckopocT, 1 o 8/max”cKopocCT.
- MoxeTe fa pasbbpkare 1,8 Kr pAAKO TeCTO (KeKC, BUCKBUTU 1 Ap.).
- Hukora He usnonssaiite 6bpKankara 3a pas6bpkBaHe (C2) 3a MeceHe Ha rbCTH TecTa.

®



- BUEHE / EMYJITMUPAHE/ PA3BUBAHE (MakcumaneH cpok Ha nonseaHe: 10 MUHYTK).
- M3non3Baiite MHOroxunHata 6bpkasnka (C3) Ha ckopocT, 1 o 8/max”cKopocT.

- MoxeTe fa NpuUroTBMTE: MaioHe3a, allonun, cocoBe, 6eNTbUM Ha CHAT (8o 8 6enTbka), buta
cmeTaHa (go 500 mn)...

- Hukora He n3nonssaiTe MHOroXunHara 6bpkanka (C3) 3a meceHe Ha rbCTu TeCcTa UK

3a pas6bpKBaHe Ha peAKM TecTa.

AeMoHTMpaHe Ha NPUCTaBKUTE :M3uakalite ypeabT fa Crpe HaMbiaHO W CneaBaiTe
AvarpamuTe 3a MOHTaX B obpaTteH peg ot 1.4 go 1.1.

2 - XOMOTEHU3UPAHE / PASBbPKBAHE / MUKCUPAHE
(B 3ABUCMMOCT OT MOJEJIA)

Cnopep BrAa Ha XpaHWUTENHNTE NPOAYKTM C KaHaTa-Mukcep (D) moxeTe ga npurotsute fo 1,5 n
rbcta cmec u 1,25 n TeyHa cmec.
N3MNOJI3BAHU NMPUCTABKW: KaHa-mukcep (D / L).

2.1-CrNMOBABAHE HA NMPUCTABKUTE
CnepBante gunarpamu ot 2.1 o 2.3 1 10.

2.2 - BKJIIOYBAHE (MakcrmaneH cpok Ha nonssaHe: 3 MUHyTH).

® BkntoyeTe ypefia, KaTo 3aBbpTUTe ByToHa Ha perynaTtopa (A1) Ha XenaHaTta No3uLys criopeq

peuenTata (oT,7 fo 8" ckopocT unu Pulse). 3a Aa maTe NO-ronAamM KOHTPOS BbPXY MUKCMPAHETO

1 XOMOTeHU3VPaHeTo Ha CMecCTa, M3Mnon3BaiiTe nosuuuaTa,Pulse”.

® MoxeTe fja fo6aBsATe NPOAYKTV Mpe3 oTBOpa Ha TanaTa ¢ gosatop (D2, L5) no Bpeme Ha

NPUroTBAHETO Ha CMecTa.

CbBeTm:

® MoeTe aa npuroteuTe:

- OYHO MMKCUPaHU 3eNIeHYYKOBY CyNi, MOPeTa, KOMMNOTH, MIIEYHU LIENKOBE, KOKTEMN.
- Pepku TecTa (NanaumHkm, 6yxTu, NNOJOBU CNAAKULLK, GPETOHCKM ClagKuLIM U Ap.).

* o BpeMe Ha MMKCHMpPaHETO, aKo CbCTaBKMTe OCTaBaT 3asieNeHn Mo CTEHWTe Ha KaHaTa, cnpeTe
ypepa, BAUrHeTe KaHaTa-M1Kcep, YakaMm 3a MbJIHO M3KJIOUBaHe Ha ypefia, U3cuneTte CbCTaBKMTe
BbPXYy OCTpKETaTa, Clief KOeTo OTHOBO NMOCTaBeTe KaHaTa-MUKCep, C MOMOLLTa Ha WnaTyna, 3a
[a npofb/xuTe obpaboTkaTa.

JAemoHTUpaHe Ha NPUCTABKUTE : 3uakalTe ypeabT Aa cnpe Hamb/HO, Npeayn Aa csanure
KaHaTa Ha bneHpepa, 1 cneABaiTe AvarpamuTe 3a MOHTax B obpateH pef ot 2.3 1o 2.1 1 10.

3 - MEJIEHE (B 3ABUCMMOCT OT MOAEJIA)

N3MON3BAHU MPUCTABKM: MpucTaBKa 3a 3akpenBaHe Ha HakpaitHuuuTte(E), CrnobeHa mecomenauka (F)
3.1 -NOCTABAHE HA AQANTEP 3A NPUCTABKATA 3A MEJIEHE

CnepBante guarpamn 9, 10 n cneg tosa ot 3.1 fo 3.3.

3.2 - BK/IIOYBAHE

® BknioueTe ypeaa, KaTo 3aBbpTuTe npeskntousatens (A1) Ha ckopocT 4" ckopocT unm, 7"

® [locTaBeTe MecoTo BbB dyHMATa Napye No napye ¢ nomolyta Ha 6ytanoTo (F7). Hukora He
nocraBaiiTe CbCTaBKUTE BbB GyHMATA C NPHLCTU UAK ¢ npubopm.

- MoxeTe fla nocerHat 1o 3 Kr meco, MakcrmaneH cpok Ha nonssaHe: 10 MUHYTU.



CoBeTM:
- npl/erTBeTe LAIOTO KOMMNYECTBO NPOAYKTU (3a MeCOTO OTCTpaHeTe KoCTUTe, Xpywannte n
CYyXOXWUNNATa 1N TO HapeXeTe Ha NapyeTa 2x2 CM).

- YBeperTe ce, Ue MeCoTO e HaMb/IHO pa3mMpaseHo.

[emoHTMpaHe Ha NPUCTABKMNTE : /I3uakaiiTe ypeabT Aa Cnpe HambJHO W CleABanTe
JauarpamuTe 3a MOHTax B obpateH pep, avarpamu 10, ot 3.3 go 3.1 n cnep ToBa 9.

4 - HACTbPIBAHE / HAPA3BAHE (B 3ABUCMMOCT OT MOAEJIA)

U3MNOJNI3BAHU NMPUCTABKU: MpuncTaBka 3a 3aKpenBaHe Ha HakpaiHuuute(E), CrnobeHo peHae 3a
pA3aHe Ha 3enenuyum (G), bapabaHu (B 3aBUCKMOCT OT Moaena)

4.1 - CTNOBABAHE HA NMPUCTABKUTE

Cnepgante gunarpamu 10,9 n cnep tosa oT 4.1 fo 4.2.

4.2 - BKJIIOYBAHE

® BknioueTe ypena, KaTo 3aBbpTuTe NpesktouBatens (A1) Ha CkopocT,5” 3a pA3aHe UK Ha CKOPOCT
»7" (B 3aBUCUMOCT OT MOfena) 3a CTbpraHe.

* [MocTaBeTe NPOAYKTUTE BbB GpyHUATA Ha NPMCTaBKaTa 1 ' HacouBaiTe C NOMOLLTa Ha byTanoTo
(G2). Hukora He nocTaBsaiiTe CbCTaBKUTE C NPbCTU UK C npuGopu.

* MoxeTe fla NpUroTBnTE A0 2 KI XpaHa, MakCMMarnHo Bpeme 3a ynotpe6a:10 MuH.
@ © C bapabaHuTe MOXeTe fla NPUroTBUTE:
- Enpo HactbpreaHe (G4) / ¢prHO HacTbpreaHe (G5): MOPKOBU, KOPEHOMOAHA LieNHa, KapTody, KallKaBan
nap.
- Enpo Haps3BaHe (G3): KapTodu, MOPKOBY, KpacTaBuLy, AGBAKY, LLBEKIO 1 Ap.
- OuHO HacTbpraaHe (G6): KapTodu, NapmesaH u ap.
JAemMoHTMpaHe Ha NPUCTaBKNTE : V3uakaiTe ypeabT fa CNpe HaMb/HO U CleaBaiiTe
avarpamuTe 3a MOHTaX B obpaTeH pep, avarpamn 10, 4.2, 4.1 1 9.

5 - U3CTUCKBAHE HA NNOAOBE U 3EJIEHYYLIN (B 3ABUCMMOCT OT MOZENA)
MU3MNOJI3BAHU NMPUCTABKMW: CrnobeHa cokomscTuckBayka (H)

5.1 - CrNMOBABAHE HA COKOU3CTUCKBAYKATA

CnepBante anarpamute o1 5.1 o 5.6.

5.2 - BKNIOYBAHE (MakcvimaneH cpok Ha nonssaHe: 10 MUHYTK).
® HapexeTe nnofoBeTe U/vWn 3eNeHYyLMTe Ha napyeTa.
® BknioueTe ypeaa, KaTo 3aBbpTuUTe npesKknoysatena (A1) Ha ckopocT, 5"

MocTaBeTe CbCTaBKWTe B yneA 3a NoAaBaHe Ha Kanaka (H2), HaTucHeTe r 6aBHO Hajony KaTo
usnonseare GyTanoro (H1).

© He o6paboTBaiite noseye ot 5 mbTii no 500 r NpoAYKTM NPOABIKIUTENHO Bpeme, Ge3 Aa civpate v 6e3 aa
0CTaBUTE ypesa B NOKOM.

® BaxkHo: nouncteTe dpuntbpa (H3) n cbaa 3a cok (H4) cnep Bcekn 300 g npoayKTy.
CbBetn:
- MoxeTe fa NpUroTBsATe COK OT: MOPKOBM, OMATK, AGBIKYM, TPO3AE, MAIVHN U T.H., HO HE €

Bb3MOXHO M3BJINYAHETO Ha COK OT onpeaesieHn niofose 1 3eneH4yyyn: 6aHaHu, aBoOKafo,
60pOBI/IHKI/I, HAKOW copToBE AGBNKA U TH. ...

- benete nnogosete ¢ ne6ena KOXa, U3BaxaaiTe KOCTUIKNTE 1 MaxaiiTe CbpueBMHaTa Ha aHaHaca.
- Muiite cokoBeTe BefHara cnep NpUroTBAHeTO.

@



JAemoHTMpaHe Ha NPUCTaBKUTeE : /13uakaiiTe ypefa, KaKTo 1 BbPTALLMA ce GUITHP Aa cnpat
HambAHO, NpeaAn fia CBanuTe NprcTaBkaTa oT ypeaa. Cneagaiite AuarpamuTe 3a MOHTaX B obpaTeH
pen ot 5.6 no 5.1.

6-OVHO MEJIEHE HA MANTKU KOJTMYECTBA NMPOAYKTW (B 3ABUCMMOCT OT MOAENA)
U3MNONI3BAHU MPUCTABKU: Kanak Ha MuH1Menauka (N1), Kyna Ha MuH1mMenayka (N2)
6.1 - CTNMTIOBABAHE HA MPUCTABKUTE
Cnepgante gnarpamm 10, 6.1 1 6.2.
6.2 - BK/IOYBAHE
¢ C MMHUMeNayKaTa MoXeTe Aia Hakb/LBaTe prHO:
- CBEXM O6UNKM: MakKc. 10 g/makc. 10 ceK./cKopocT «7»
- CyLUeHU NNIoA0Be/TeNeLW Ko Meco (6e3 KOCT M HapA3aHo) : Makc. 100 g/makc. 10 cek./cKopocT «1»
- 3eNleHYyKOBO Niope: MaKc. 150 g./makc. 20 cek./«pulse» (MyncupaHe) unm ckopocT «1»
- Ta3u Menayka He e NpefHa3HaueHa 3a TBbPAM NPOAYKTH KaTo KadeHU 3bpHa, TBbPAU NOAMNPABKY,
HWTO 33 TEYHOCTW.

[leMmoHTMpaHe Ha NPUCTaBKUTE : M3uakaiTe ypeabT Aa Crpe HambjHO U CleABanTe
JuarpamuTe 3a MOHTaX B obpaTteH pep, anarpamu 10, 6.2 n 6.1.

7 - PETYIMPAHE JbJIKUHATA HA KABEJIA (ex. A7) @

8-IPYBO HAKDBJILIBAHE B MAJTK KOJTMYECTBA (B3ABUCUMOCT OT MOLENA)
MU3MNON3BAHU MPUCTABKWN: CrnobeHa npuctaBKa 3a CTprBaHe.

- [la cMenuTe 3a HAKOJNKO CEKyHAMN C paboTa Ha MHTePBaM: CylleHN CMOKVHM, CYLIEHW KalNChu...
Konnuectso / makc. Bpeme: 1001/ 5 cek.

MNOYNCTBAHE

® /I3knioueTe ypepna.

® He notansite moTtopHus 6nok (A) n agantepa (E) BbB BoAa, HUTO MM NOCTaBANTe nof Teyalla
Bofia. M36bpcBaiiTe v CbC CyXa Unw C IEKO BMIaXKHA Kbpna.

® Pasrno6eTe HaMbHO U M3MUIATE NPUCTABKMTE BefHara cnep ynotpeba.

Bbpere BHUMaTenHN, Korato 60paBuTe C OCTPUETATA, Thil KaTo Morat Aa Bu HapaHsaT. (guarpama 10).

® I3MuiiTe, N3nnakHeTe 1 NoACyLweTe NPUCTaBKUTE: Té MOraT Aa ce MUAT B MUASTHA MalUVHa, C
M3K/oYeHre Ha BCUYKM METalHU KOMMOHeHTW Ha MenelaTa rmasa: Kopnyca (F), npuctaBkaTa
3a meceHe (C1) n mukcepa (C2).

AKO YPEA BT HE PABOTI?

Mons, BuxTe rnasa,lpean nbpsa ynotpeba“”
AT ypepn Bce ouje He pa6oTu? CBbpXKeTe Ce C OTOPM3NPAH CEPBU3EH LEHTBP (BX. CNMCHbKa B
cepBU3HaTa KHIKKa).

NMPUCTABKU

Bx. cTpaHuua 91 1 noceTeTe MHTEPHET CTPaHMLaTa Ha MapKarta.

BHuMaHMe: Ta3m KHMXKKa CbADbPKaA NHCTPYKLUMN 3a AONDBJIHUTENIHN aKcecoapu. Mons,
nasete A 3a 6'b].'|eu.|lll cnpaBKu. Mons, CBbpiKeTe ce c oTaena 06C"y)KBaHe Ha K/IMeHTn 3a
AONbJIHNTENTHa |n|-|¢opma|.|m| KaK fia 3aKynuTe aKkcecoapu.



Upozorenje : Molimo vas, procitajte knjizicu ,Sigurnosne
informacije" i uputstva za upotrebu prije prve upotrebe.

PRIJE PRVE UPOTRE

® Prije prve upotrebe, operite sve dodatke u vodi sa deterdZzentom (osim (E) dodatka : pogledajte
paragraf “Cis¢enje”). Isperite i osusite.
e Aparat postavite na ravnu, Cistu i suhu povrsinu. Provjerite da li je tipka (A1) u "0" poziciji i
ukljucite aparat u struju.
e Postoji nekoliko nacina da pokrenete Vas aparat: (pogledajte dijagram A1):
- Isprekidani rad (pulse):
Okrenite tockic¢ za odabir (A1) u "pulse" poziciju. Upotreba“pulse" Vam omogucava ujednacenu
pripremu.

- Neprekidni rad:
Okrenite tocki¢ (A1) na Zeljenu poziciju od "1 do 8/max", ovisno o vrsti hrane koju pripremate.
Brzine mozete mijenjati tokom pripreme.

¢ Da zaustavite aparat, tockic (A1) okrenite u polozaj "0".

Vazno: aparat ce zapoceti sa radom samo ukoliko su poklopac (A5) i glava (A3) zakljucani.
Aparat ce automatski prestati sa radom ako skinete poklopac (A5) i/ili glavu (A3) tokom
rada. Zakljucajte poklopac i/ili glavu, okrenite tockic¢ (A1) na "0" poziciju i pokrenite aparat

@ odabirom zeljene brzine.
1 - MIKSANJE/ MJESENJE / MUCENJE / EMULZIRANJE / MIJESANJE
Mozete pripremiti do 1,8 kg laganog tijesta uz pomo¢ posude od nehrdajuceg celika (B1) i
poklopca (B2), ovisno o vrsti hrane.
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Posuda od nehrdajuceg ¢elika (B1), Poklopac (B2), Mjesalica
(C1) ili mutilice (C2) ili metlica (C3).
1.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA
Slijedite dijagrame od 1.1 do 1.4.
1.2 - UPOTREBA
e Zapocnite okretanjem tockica (A1) u Zeljeni poloZaj ovisno o receptu.
e Sastojke ubacujte kroz otvor na poklopcu (B2) tokom pripreme.
e Da biste zaustavili aparat, okrenite toc¢ki¢ (A1) na "0".
Savjeti:
MJESENJE (Maksimalno vrijeme upotrebe: 13 minuta).
- Koristite mjesalicu (C1) na brzini "1". Mozete umijesiti 500 g brasna (npr. bijeli hljeb, integralni
hljeb, masno tijesto, prhko tijesto...).
MIKSANJE (Maksimalno vrijeme upotrebe: 13 minuta).
- Koristite mutilice (C2) na brzinama od "1 do 8/max".
- Mozete izmijesati do 1,8 kg laganog tijesta (pati$panja, kolac...).
- Nikada nemojte koristiti ovaj dodatak (C2) za mjesenje teskih tijesta.
- MUCENJE / EMULZIRANJE / MIJESANJE (Maksimalno vrijeme upotrebe: 10 minuta).
- Koristite mutilicu (C3) na brzinama od "1 do 8/max".



- Mozete pripremiti: majonezu, umake, umucena bjelanjca (do 8 bjelanjaca), slag(do 500 ml), i sl.
- Nemojte koristiti metlicu (C3) za mjesenje tijesta.

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze, pridrzavajte se postupaka opisanih na dijagramima od 1.4 do 1.1.

2 - MIKSANJE / MIJESANJE (OVISNO O MODELU)
Ovisno o vrsti namirnica, mozete koristiti blender (D) za pripremu do 1.5 | ¢vrstih i 1.25 | te¢nih
mjedavina.
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Posuda blendera (D / L).
2.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA
Slijedite postupke opisane na dijagramima od 2.1 do 2.3.i 10.
2.2 - UPOTREBA (Maksimalno vrijeme upotrebe: 3 minuta).
® Zapocnite okretanjem tockica (A1) na Zeljenu poziciju, ovisno o receptu (od "7 do 8" brzina ili
pulse). Koristite "Pulse" poziciju za optimalno miksanje i za ujednaceniju smjesu.
e Sastojke mozete dodavati tokom pripreme kroz otvor mjernog ¢epa (D2, L5).
Savjeti:
® Mozete pripremiti:
- Fino miksane supe, umake, kompote, milksejk i koktele.
- Tec¢ne smjese (za palacinke, biskvite, kreme).
e Ukoliko sastojci ostanu zalijepljeni za zid posude, zaustavite aparat, ¢ekati za potpuno @

gasenje jedinice. Odvojite blender i sastruzite sastojke sa zidova blendera na ostrice pomocu
Spatule, i ponovo vratite blender na mjesto.

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi prije uklanjanja spremnika
blendera i nastavite redoslijedom obrnutim od redoslijeda montaze, pridrzavajte se postupaka
opisanih na dijagramima 2.3 do 2.1 10.

3 - MLJEVENJE (OVISNO O MODELU)

NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Drza¢ za nastavke (E), Masina za mljevenje (F)
3.1 - POSTAVLJANJE NASTAVKA ZA MLJEVENJE

Slijedite postupke opisane na dijagramima 9, 10, a zatim 3.1. do 3.3.

3.2 - UPOTREBA

® Pokrenite aparat okretanjem tockica (A1) na polozaj "5 do 7".

e Uz pomo¢ potiskivaca (F7) ubacujte meso, komadi¢ po komadi¢. Nikada ne gurajte sastojke u
otvor prstima ili kuhinjskim priborom.

- Mozete dodati kotlet do 3 kg mesa, maksimalno vrijeme upotrebe: 10 minuta.
Savjeti:
- Pripremite namirnice za mljevenje (za meso-odvojite kosti, hrskavicu i uklonite Zilice i isjeckajte
ga na komadice 2x2cm.)

- Provjerite da li je meso odmrznuto u potpunosti.

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda dijagrama montaze 10 od 3.3 do 3.1, a zatim 9.



4 - RENDANJE / REZANJE (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Drza¢ za nastavke (E), Sjeckalica (G), Bubnjevi (ovisno o modelu)
4.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA

Slijedite postupke opisane na dijagramima 10, 9, a zatim 4.1. do 4.2.

4.2 - UPOTREBA
® Pokrenite aparat okrecudi tocki¢ (A1) na brzinu "5" za rezanje i na "7" za ribanje.
® Hranu ubacite u otvor cijevi i gurnite potiskivacem (G2). Nikada ne gurajte sastojke u otvor
prstima ili kuhinjskim priborom.
® Mozete pripremiti do 2 kg hrane, maksimalno vrijeme upotrebe: 10 minuta.
® Nastavke koristite za:
- Krupno rendanje (G4) / fino rendanje (G5): mrkvu, celer, krompir, sir,...
- Krupno rezanje (G3): krompir, mrkvu, krastavac, jabuke, cveklu,...
- Grubo rendanje (G6): krompir, parmezan ...

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze, pridrzavajte se postupaka opisanih na dijagramima 10,4.2,4.1i9.

5 - CIJEDENJE SOKA 1Z VOCA | POVRCA (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Sokovnik (H)
5.1 - NASTAVAK KOJI SE KORISTI:
Slijedite dijagrame od 5.1 do 5.6.
5.2 - UPOTREBA (Maksimalno vrijeme upotrebe: 10 minuta.)
® |zrezite voce/povrée na komadice.
® Pokrenite aparat okretanjem tocki¢a (A1) na brzinu "5".
® Umetnite sastojke kroz otvor za punjenje na poklopcu (H2) i polagano ih pritisnite pomocu
potiskivaca (H1).
* Ne premasujte koli¢inu od 500 g hrane vise od 5 puta istovremeno, bez da omogucite aparatu
da se ohladi.
® Vazno: ocistite filter (H3) i posudu za sakupljanje soka (H4) nakon svakih 300 g sastojaka.
Savjeti:
- Mozete praviti sok od: mrkve, paradajza, jabuka, grozda, malina itd., ali ne mozete dobiti sok
od odredenog voca i povrca: banana, avokado, kruska, kupina, nekih vrsta jabuka itd...

- Ogulite voce sa debljom korom; odvojite kospice i koru ananasa.
- Popijte sok odmah nakon pripreme.

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat i rotacioni filter potpuno zaustave prije
uklanjanja dodatnog pribora sa aparata. Postupite redoslijedom obrtnutim od redoslijeda
montaze, pridrzavajte se postupaka opisanih na dijagramima 5.6. do 5.1.

6 - FINO SJECKANJE MALIH KOLICINA (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Poklopac male sjeckalice (N1), posuda male sjeckalice (N2)

6.1 - POSTAVLJANJE NASTAVAKA
Slijedite postupke opisane na dijagramima od 10, 6.1.i6.2..
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6.2 - UPOTREBA

® Pomocu male sjeckalice mozete sitno nasjeckati:
- svjeze zacinsko bilje: maks. 10 g / maks. 10 sek / brzina, 7"
- suho voce / govedina (meso bez kosti i meso bez ovojnice): maks. 100g / maks. 10 sek / brzina, 1"
- pasirano povrce: maks. 150 g / maks. 20 sek /,,pulse" ili brzina, 1"

e Ova mala sjeckalica nije predvidena za tvrde namirnice kao $to su zrna kafe, tvrdi zacini niti
please erase te¢nosti.

Odvajanje nastavaka: Sacekajte da se aparat potpuno zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze, pridrzavajte se postupaka opisanih na dijagramima 10, 6.2 6.1.

7 - PODESAVANJE DUZINE KABLA (pogledajte A7)

8 - GRUBO SJECKANJE MALIH KOLICINA (OVISNO O MODELU)
NASTAVCI KOJI SE KORISTE: Mlin.
- Sjeckanje u nekoliko sekundi: suhe smokve, suhe kajsije... Koli¢ina/vrijeme: 100g / 5s.

o |skljucite aparat iz utic¢nice.

® Blok motora (A) ili nastavak (E) nikada ne uranjajte u vodu i ne stavljajte ga pod mlaz vode.
Obrisite ih vlaznom ili suhom krpom.

® Aparat potpuno rastavite i isperite pribor odmah nakon upotrebe.

Ostricama rukujte pazljivo, kako biste izbjegli rizik od povreda (dijagram 10).

® Operite, isperite i osusite pribor: pribor se moze prati u masini za sude, osim svih metalnih
dijelova u glavi za mljevenje: kudiste (F), nastavak za mijesanje tijesta (C1) i mikser (C2).

STA UCINITI UKOLIKO VAS APARAT NE RADI ISPRAVNO?

Molimo pogledajte poglavlje,,prije prve upotrebe".
Vas aparat i dalje ne radi? Obratite se ovlastenom servisnom centru (pogledajte listu u servisnoj
knjizici).

Pogledajte stranicu 91 i posjetite internet stranicu tog proizvodaca.

Oprez: ova knjiZica sadrzi uputstva za dodatni pribor. Sacuvajte je za kasniju upotrebu.
Za dodatne informacije o tome kako kupiti dodatni pribor, molimo obratite se Sluzbi za
korisnike.



Upozornéni: Pred prvnim pouzitim si peclivé proctéte tuto
brozuru,bezpecnostnich opatieni” a pokyny.

UVEDENI DO CHODU

e Pfed prvnim pouzitim omyjte viechny dily pfislusenstvi mydlovou vodou (kromé adaptéru (E):
viz § ¢isténi) Oplachnéte a osuste.
e Postavte pfistroj na rovnou, ¢istou a suchou plochu, zkontrolujte, zda tla¢itko ménice (A1) je v
poloze "0", poté pfistroj zapojte.
® Pro uvedeni do provozu méate nékolik moznosti: (viz schéma A1) :
- Pferusovany chod (pulsni):
Pro lepsi kontrolu pfipravovanych pokrm otocte tlacitkem ménice (A1) do polohy "pulse”
nékolika za sebou jdoucimi impulzy.

- Plynuly provoz:
Otocte tlacitkem ménice (A1) do pozadované polohy od "1 do 8/max" podle provadénych
pokrm. Pfi piipravé mazete provoz ménit.
 Pfi vypinani pfistroje vratte tlacitko (A1) na "0"
Diilezité upozornéni: Piistroj nemuze byt uveden do provozu, jsou-li klapka (A5) a hlava (A3)
zablokované. Pokud za provozu odblokujete klapku (A5) a/nebo hlavu (A3), pfistroj se ihned
zastavi. Zablokujte znovu klapku a/nebo hlavu, vratte se do polohy "0" na ovladaci (A1),
poté zvolte pozadovanou rychlost a pfi spousténi pfistroje postupujte obvyklym zpiisobem.

1 - MICHANI / HNETENI / TRENI / EMULGOVANI / SLEHANI
Nerezavéjici misa (B1) a jeji viko (B2) vdam umozni pfipravit az 1,8 kg lehkého tésta podle
druhu surovin.

POUZITE PRISLUSENSTVI: Misa z nerezavéjici oceli (B1), Viko (B2), Hnéta¢ (C1) nebo 3leha¢
(C2) nebo metla (C3).
1.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI
Ridte se diagramy 1.1 az 1.4.
1.2 - UVEDENIi DO PROVOZU
e Spustte pfistroj oto¢enim tla¢itka ménice (A1) do pozadované polohy podle receptu.
e Otvorem ve viku (B2) mGzete pfidavat suroviny béhem provozu.
® Pfi vypinani pristroje vratte tlacitko (A1) na "0".
Doporuceni:
HNETENI (Maximalni doba provozu: 13 minut).
- Pouzijte pfislusenstvi hnétac¢ (C1) pfi rychlosti "1". Miizete hnist az 500g mouky (napf: bily
chléb, celozrnny chléb, maslové tésto, susenkové tésto, ...).
MICHANI (Maximalni doba provozu: 13 minut).
- Pouzijte Slehac (C2) pfi rychlosti "1 do 8/max".
- MGzete michat az 1,8 kg lehkého tésta (bdabovky, susenky...).
- Nikdy nepouzivejte slehac (C2) ke hnéteni tézkych tést.
- TRENI / EMULGOVANI / SLEHANI (MaximalIni doba provozu: 10 minut).
- Pouzijte balénovou $lehaci metlu (c3) pfi rychlosti "1 do 8/max".
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- MUzete pfipravovat: majonézu, omacku aioli, omacky, snih z bilka (az z 8 vajec), slehacku (az
500 ml)...
- Metlu na slehani (C3) nikdy nepouzivejte ke hnéteni hustého tésta, ani k michanilehkého tésta.

Demontaz prislusenstvi: Vyckejte, dokud se spotiebic zcela nezastavi, a pokracuje v opaéném
pofadi instalace. Schémata 1.4 az 1.1.

2 - MICHANI/MIXOVANI (PODLE TYPU)

Podle druhu surovin je mozno v mixovaci mise (D) pfipravit az 1,5 hustych smésia 1,251 tekutych smési.
POUZITE PRISLUSENSTVI: Mixovaci misa (D /L).

2.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI

Postupujte dle schémat 2.1 az 2.3 a 10.

2.2 - UVEDENI DO PROVOZU (Maximélni doba provozu: 3 minut).

® Spustte pristroj oto¢enim tlacitka ménice (A1) do pozadované polohy podle receptu (od rychlosti
"4 do 8/Max" nebo Pulse). Pro lepsi kontrolu mixovani a lepsi promichdni tésta pouzijte polohu
"Pulse”.

e Otvorem v davkovaci zatce (D2, L5) muZzete pfidavat suroviny béhem provozu.
Doporuceni:
® Mizete pfipravovat:
- Jemné mixované polévky, krémové polévky, kompoty, mlécné koktejly, koktejly,
- Lehka tésta (palacinky, koblihy, bublanina, tfené...).
® Pokud béhem mixovani suroviny zlstavaji pfilepené na sténdch misy, vypnéte pfistroj,
pockejte, dokud se pfistroj nezastavi, vyjméte misu, ptisady seskrdbnéte z nozd pomoci
$pachtle, pak misu znovu upevnéte a pokracujte v pfipravé.

Demontaz prislusenstvi: Pfed odstranénim nadoby mixéru vyckejte, dokud se spottebic¢
zcela nezastavi, a pokracuje v opa¢ném pofradi instalace, schéma 2.3 az2.1a 10.

3 - SEKANI (PODLE TYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVI: Drzék pfisluenstvi (E), Sestavena hlavice mlynku (F)
3.1 - UMISTENi ADAPTERU MLYNKU
Postupujte dle schémat 9, 10 a poté postupné podle schémat 3.1 az 3.3.
3.2 - UVEDENI DO PROVOZU
® Zapnéte pristroj oto¢enim ménice (A1) na rychlost "5 do 7"
e Vkladejte do kominku postupné kousky masa pomoci péchovatka (F7). Nikdy neposunujte
suroviny do kominku prsty nebo kuchyrnskymi nastroji.
- MUzete sekat az 3 kg masa, maximalni doba provozu: 10 minut..
Doporuceni:
- Predem si piipravte viechny suroviny k mleti (z masa odstrarite kosti, $lachy a nervy a nakréjejte
maso na kostky o velikosti pfiblizné 2x2cm).
- Zkontrolujte, zda je maso zcela rozmrazené.

@)



Demontaz prislusenstvi: Vyckejte, dokud se pfistroj zcela nezastavi, a pokracuje v opaéném
poradi instalace, schéma 10, schéma 3.3 az 3.1 a poté schéma 9.

4 - STROUHANI / KRAJENI (PODLE TYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVi: Drzak prislusenstvi (E), Sestaveny kraje¢ zeleniny (G), Bubinky (podle typu)
4.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI
Postupujte dle schémat 10, 9 a poté postupné podle schémat 4.1 az 4.2.
4.2 - UVEDENI DO PROVOZU
® Zapnéte pristroj otocenim ménice (A1) na rychlost "5" pro krajeni nebo "4 nebo 7" (podle typu)
pro strouhani.
e Vkladejte potraviny kominkem zasobniku a posunujte je pomoci péchovatka (G2). Nikdy
neposunujte suroviny do kominku prsty nebo kuchyrskymi nastroji.
® Mizete pfipravit az 2 kg potravin, maximalni doba provozu: 10 minut.
® Pomoci bubinkd mizete:
- Strouhat nahrubo (G4) / strouhat najemno (G5): mrkev, celer, brambory, syr, ...
- Krdjet na silné platky (G3): brambory, mrkev, okurky, jablka, fepu, ...
- Strouhat brambory (G6), pfipadné parmezan, ...

Demontaz prislusenstvi: Vyckejte, dokud se spottebi¢ zcela nezastavi, a pokracuje v opaéném
poradi instalace, schémata 10,4.2,4.1a 9.

5 - ODSTAVOVANI OVOCE A ZELENINY (PODLE TYPU)
@ POUZITE PRISLUSENSTVi: Sestaveny odstavovac (H)
5.1- SESTAVENI ODSTAVOVACE
Postupujte podle schémat 5.1 az 5.6.
5.2 - UVEDENI DO PROVOZU (Maximalni doba provozu: 10 minut).
® Nakrajejte ovoce / zeleninu na kousky.
e Zapnéte pfistroj oto¢enim ménice (A1) na rychlost "5"
e Vkladejte piisady pres podavaci trubku ve viku (H2), dovnitf je tla¢te pomoci tla¢niku (H1).
* Nezpracovavejte vic nez 5 krat 500 g potravin najednou, aniz byste nechali pfistroj odpocinout.
 Dulezité: Vzdy po vloZeni 300 g pfisad vycistéte filtr (H3) a nadobu na $tavu (H4).
Doporuceni:
- Odstavnovat Ize: mrkve, rajcata, jablka, hrozny, maliny atd., ovsem néktera ovoce a zeleninu
naopak odstaviovat nelze: bandny, avokada, ostruziny, nékteré odrldy jablek atd. ...

- Ovoce oloupejte, vyjméte pecky a v pfipadé ananasu jeho stred.

- Stavu zkonzumuijte ihned po pipravé.
Demontaz prislusenstvi: Pred vyjmutim jakéhokoli pfisluenstvi ze spottebice vzdy vyckejte,
dokud se spotiebi¢ a rotacni filtr zcela nezastavi. Postupujte v obradceném pofadi instalace,
schémata 5.6 az 5.1.
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6 - VELMI JEMNE SEKANI MALEHO MNOZSTVi (PODLE TYPU)

POUZITE PRISLUSENSTVI: Viko mini krajece (N1), miska mini kraje¢e (N2)

6.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVI

Postupujte dle schémat 10, 6.1 a 6.2.

6.2 - UVEDENI DO PROVOZU

® Pomoci mini krajece mazete na jemno kréjet:
- Cerstvé byliny: 10g max. / 10 sekund max. / rychlost, 7*
- susené ovoce / hovézi (vykosténé a ofiznuté maso) : 100g max. / 10 sekund max. / rychlost,,1”
- zeleninové pyré: 150g max. / 10 sekund max. /,,impuls” nebo rychlost,1”

e Tento drti¢ neni urcen pro tvrdé vyrobky jako napft. kdvova zrna, tvrda kofeni nebo tekutiny.

Demontaz prislusenstvi: Vyckejte, dokud se spotiebi¢ zcela nezastavi, a pokratuje v opaéném
pofadiinstalace, schémata 10, 6.2 a 6.1.

7 - UPRAVA DELKY NAPAJECIHO KABELU (viz A7)

8 - KRAJENI MALYCH MNOZSTVi NA HRUBO (PODLE TYPU)
POUZITE PRISLUSENSTVIi: Kompletni drti¢.
- Nasekat za nékolik sekund pulzovéni: suché fiky, susené broskve...MnozZstvi / max. ¢as: 100g / 5s

CISTENI G
® Odpojte pfistroj.
* Neponofujte blok motoru (A) ani adaptér (E) do vody ani pod tekouci vodu. Ottete suchym

nebo skoro suchym hadrem.
® Po pouziti zcela demontujte a okamzité oplachnéte pfislusenstvi.

S ostrymi dily zachazejte opatrné, mohou vas zranit. (schéma 10).

® Umyjte, oplachnéte a vysuste piislusenstvi: Ize je myt v mycce na nadobi s vyjimkou veskerych
kovovych ¢asti v hlavici drtice: télo (F), hnétac (C1) a mixér (C2).

CO DELAT, POKUD VAS PRISTROJ NEFUNGUJE?

viz kapitola,Pfed prvnim pouzitim”.
Vas spotiebic stale nefunguje? Kontaktujte autorizovanou opravnu (viz seznam v servisni
pfirucce).

PRISLUSENSTVI

Viz strana 91; navstivte firemni internetovou prezentaci.
Pozor: tato brozura obsahuje pokyny pro dodatecna prislusenstvi. Uchovejte ji pro pfipad



Figyelmeztetés : Az els6 hasznalat el6tt feltétlenul olvassa
el a,Biztonsagi utmutatot” és az utasitasokat.

UZEMBE HELYEZES

® A legelsé hasznalat el6tt mossa el a késziilék kiilonboz6 tartozékait mosogatdszeres vizben
(kivéve az adaptert (E): Id. tisztitds §). Oblitse le és szaritsa meg.

® Helyezze a késziiléket sik, tiszta és szaraz fellletre, gy6z6djon meg réla, hogy a sebesség gomb
(A1) a,0"4lldson van, majd dugja be a késziiléket a halézatba.

o A késziilék bekapcsolasa tobbféle modon is torténhet: (lasd az A1 abrat) :

- Szakaszos bekapcsolas (pulse):
Forgassa a sebesség gombot (A1) a,pulse” dllasra, amely szakaszosan mukodteti a gépet, a
készitmények jobb ellenérzése érdekében.

- Folyamatos jaratas:
Forgassa a sebesség gombot (A1) a kivant allasba, ,1-t6] 8/max” jelzésig, a készitmény
jellegének megfeleléen. A sebesség az étel elkészitése kdzben is valtoztathato.

® A készllék kikapcsolasahoz forditsa vissza a gombot (A1) a,0” allasra.

Fontos: A késziilék csak akkor miikodik, ha a biztonsagi fedél (A5) és a fej (A3) rogzitve
vannak. Ha miikodés kozben kioldja a biztonsagi fedelet (A5) és/vagy a multifunkcids fejet
(A3), a késziilék azonnal kikapcsol. Rogzitse Ujra a biztonsagi fedelet és/vagy a fejet, allitsa
vissza a vezérl6 gombot (A1) a,0” allasra, majd a késziilék bekapcsolasahoz végezze el a
szokott miiveletet, a megfelel6 sebesség kivalasztasaval.

1 - KEVERES / DAGASZTAS / HABVERES / ELOSZLATAS / HABOSITAS

A hozzavalok jellegétél fliggben az inox edény (B1) és a fedd (B2) hasznélata segitségével akar

1,8 kg konny tésztat is elkészithet.
@ ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Inox edény (B1), Fedé (B2), Dagasztokar (C1) vagy
keverdlapat (C2) vagy szélas habverd (C3).
1.1- ATARTOZEKOK FELSZERELESE
Kovesse az 1.1.-1.4. dbrakat.
1.2 - UZEMBE HELYEZES
e Kapcsolja be a késziiléket a sebesség gomb (A1) elforgatasaval a recept altal el&irt allasba.
® A készitmény elkészitése kozben a fedd tolcsérnyilasan (B2) keresztiil adagolhatja a hozzavaldkat.
o A készilék kikapcsolasahoz forditsa vissza a gombot (A1) a, 0" allasra.
Tanacsok:
DAGASZTAS (Maximalis hasznélati id6: 13 perc.)

- A dagasztdkarhoz (C1) hasznalja az, 1"-es sebességet. A dagasztdkarhoz max. 500 g lisztet
hasznéljon (pl.: fehér kenyér, magvas kenyér, vajas tészta, linzertészta, ...).

KEVERES (Maximalis hasznalati id6: 13 perc).

- A keverdlapathoz (C2) hasznélja az, 1-t6l 6/max” vagy , 1-t6l 8" (modell szerint)-ig sebességet.

- A keverdlapat segitségével max. 1,8 kg kénny tésztat keverhet ki (piskotak, kekszek...).

-Sohaneh alja a kever6 (C2) nehéz tésztak dagasztasahoz.

J P

- HABVERES / ELOSZLATAS / HABOSITAS (Maximalis hasznélati id6: 10 perc.).
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- A szalas habver6hoz (C3) hasznalja az, 1-t6l 8/max” -ig sebességet.

- Elkészithetd ételek: majonéz, aioli martas, sz6szok, tojasfehérje hab (max. 8 tojasfehérjével),
tejszinhab (max. 500 ml)...

- Soha ne haszndlja a szalas habverét (C3) nehéz tésztak dagasztasara vagy konny( tésztak
kikeverésére.

A tartozékok eltavolitasa: Varja meg, amig a késziilék teljesen leall, és hajtsa végre
forditott sorrendben az 6sszeszerelési miveleteket, 1.4-1.1 abra.

2 - ELDOLGOZAS/KEVERES/TURMIXOLAS (MODELL SZERINT)
A hozzaval¢ jellegétél fliggben a turmix feltét (D) segitségével maximum 1.5 L s(rl keverék és
1.25 L folyékony keverék készitheté el.

ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Turmix feltét (D /).

2.1- ATARTOZEKOK FELSZERELESE
Kovesse a 2.1.-2.3. és 10. dbréat.

2.2 - UZEMBE HELYEZES (Maximalis hasznalati idé: 3 perc.).

e Kapcsolja be a késziiléket a sebesség gomb (A1) elforgatasaval a recept altal elirt allasba (A
sebesség,4-t6l 8/max”vagy pulse). A keverés allapotéanak jobb ellenérizhetésége és a készitmény
egyenletesebb allaga érdekében hasznalja a,Pulse” allast.

o A készitmény elkészitése kdzben a fed tolcsérnyilasan (D2, L5) keresztll adagolhatja a hozzavalokat
Tanacsok:
® Elkészithetd ételek:
- Finomra eldolgozott krémlevesek, zoldségpuirék, kompotok, milk-shake-ek, koktélok.
- Konnyd tésztak (palacsinta, fank, clafoutis, lepény, stb.).
® Ha keverés kbzben a hozzavalok az edény falahoz tapadnak, llitsa le a késziiléket, vérja meg
mig teljesen ledll, és a késziilékrdl tavolitsa el a turmixedényt, valassza le a hozzavaldkat a @

falardl egy spatula segitségével, majd helyezze vissza a turmixedényt a helyére, és folytassa
a készitmény elkészitését.

A tartozékok eltavolitasa: A keveréedény kivétele el6tt varja meg, amig a késziilék teljesen
leéll, és hajtsa végre forditott sorrendben az 6sszeszerelési miiveleteket, 2.3-2.1 és 10. dbra.

3 - DARALAS (MODELL SZERINT)

ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Tartozéktarté (E), Osszeszerelt daralé fej (F)
3.1- A DARALOFEJ ADAPTER ELHELYEZESE

Kovesse a 9., 10., majd a 3.1.-3.3. abrat.

3.2 - UZEMBE HELYEZES
e Kapcsolja be a késziiléket, a sebesség gombot (A1) haszndlja,5 t6l 7" -es allasba allitva.

e Darabonként toltse be a ledaralni kivant hust a tolcsérbe, a nyomorad segitségével (F7). Soha
ne prébalja a daralnivalét az ujjaval vagy mas eszkozzel belenyomni a tolcsérbe.

- Dardlhat akar 3 kg hust, maximalis hasznalati idé: 10 perc.
Tanacsok:

- Készitse el6 a teljes ledaralni kivdnt mennyiséget (hus esetén tavolitsa el a csontokat, inakat
és idegeket, és vagja fel kb. 2x2cm-es darabokra).

- Gy6z6djon meg réla, hogy a hus nem fagyott allapotu.



A tartozékok eltavolitasa: Varja meg, amig a késziilék teljesen ledll, és hajtsa végre forditott
sorrendben az dsszeszerelési m(veleteket, 10., 3.3-3.1, majd a 9. dbra.

4 - RESZELES / SZELETELES (MODELL SZERINT)

ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Tartozéktarté (E), Osszeszerelt zoldségaprité (G), Hengerek (modell
szerint)

4.1 - ATARTOZEKOK FELSZERELESE

Kovesse a 10., 9., majd a 4.1.-4.2. abrat.

4.2 - UZEMBE HELYEZES

® Kapcsolja be a késziiléket, a sebesség gombot (A1) reszeléshez a 5" -0s, szeleteléshez a, 7" -es
allasba allitva.

® Tegye bele a hozzavalokat a henger tdlcsérbe, a nyoméruddal (G2) irdnyitva a mUveletet. Soha
ne nyomkodja a hozzavalékat az ujjaval vagy mas eszkozzel a tolcsérbe.

® Tud késziteni akar 2 kg élelmiszert, maximalis hasznalati id6: 10 perc.

® A hengerekkel lereszelheté hozzavaldk:
- Durva reszel6 (G4) / finom reszel6 (G5): sargarépa, zellergumo, burgonya, sajt, ...
- Vastag szeletel6 (G3): burgonya, sargarépa, kigyduborka, alma, karalabé, ...
- Ldngos henger (G6): burgonya, parmezan sajt...

A tartozékok eltavolitasa: Varja meg, amig a késziilék teljesen leall, és hajtsa végre forditott
sorrendben az dsszeszerelési miiveleteket, 10., 4.2.,4.1. és 9. dbra.

5-GYUMOLCS- ES ZOLDSEGCENTRIFUGA (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Osszeszerelt centrifuga (H)

5.1- A CENTRIFUGA OSSZESZERELESE

Kovesse az 5.1.-5.6. abrakat.

5.2 - UZEMBE HELYEZES (Maximélis hasznalati idé: 10 perc.)
® Vagja darabokra a gytimolcsoket és/vagy zéldségeket.
e Kapcsolja be a késziiléket, a sebesség gombot (A1) a,5"-6s éllasba allitva.
® Helyezze be a hozzavaldkat a toltécsbe, a fedd ala (H2) és lassan nyomja le ket a toléraddal (H1).
e Egyszerre ne centrifugaljon 5-sz6r 500 g hozzavaldnal tobbet a késziilék megfeleld pihentetése
nélkal.
¢ Fontos: Minden 300 g hozzéavalé feldolgozasa utén tisztitsa meg a sziirét (H3) és a légy(ijtét (H4).
Tanacsok:

- Juice készitheté a kovetkez6kbdl: sargarépa, paradicsom, alma, sz616, malna stb., de egyes
gyumolcsok és zoldségek — banan, avokadé korte, szeder, bizonyos almafajtak stb. - nem
préselheték.

- A vastag héju gytiimolcsoket hdmozza meg, tavolitsa el a csonthéjas magokat, az ananasz
kozepét vagja ki.

- Rogton a préselés utan fogyassza el a juice-t.

A tartozékok eltavolitasa: Varja meg, amig a késziilék és a forg6sz(ird teljesen ledll, miel6tt
leveszi a tartozékot a készllékrél. Hajtsa végre forditott sorrendben az 6sszeszerelési m(iveleteket,

5.6-5.1 abra.



6 - KIS MENNYISEGEK EGESZEN FINOMRA DARALASA (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Miniszeletel6-fedél (N1), miniszeletel6-edény (N2)

6.1 - ATARTOZEKOK FELSZERELESE

Kovesse a 10., 6.1. és 6,2. dbrat.

6.2 - UZEMBE HELYEZES
e Véglil szeletelhet a miniszeletelével. A kdvetkezSk szeletelheték:
- friss lagyszardi novények: max. 10g / max. 10 masodperc /,7" -es sebesség

- szaritott gylimélcs / marhahus (csontozott és elékészitett hus): max. 100g / max. 10 mésodperc /
,1"-es sebesség

- z6ldségpiré: max. 150g / max. 20 masodperc /,I6késszerien” vagy ,1"-es sebesség

® Ezadaralo nem alkalmas kemény élelmiszerek, példaul kdvészemek, kemény névények érlésére,
sem folyadékpréselésre.

A tartozékok eltavolitasa: Varja meg, amig a késziilék teljesen ledll, és hajtsa végre forditott
sorrendben az 6sszeszerelési mUveleteket, 10., 6.2., és 6,1. abra.

7 - A KABEL HOSSZANAK BEALLITASA (lasd: A7)

8 - KIS MENNYISEGEK DURVA SZELETELESE (MODELL SZERINT)
ALKALMAZHATO TARTOZEKOK: Osszeallitott daralé.

- A pulse gomb néhany méasodperces megnyomasaval: szaritott flige, széritott sargabarack...
Mennyiség / max. idé: 100g / 5s.

TISZTITAS

® Huzza ki a készuléket. @
® Ne meritse sem a motorblokkot (A), sem az adaptert (E) vizbe, és ne tartsa vizsugar ala. Szaraz
vagy alig nedves ronggyal torélje at.
e Haszndlat utan teljesen szerelje szét a készliléket és azonnal 6blitse le a tartozékokat.
Minden éles szerszammal banjon dvatosan, mert sériilésveszélyesek. (10. abra).
® Mossa el, 6blitse le és szaritsa meg a tartozékokat: mosogatégépben elmoshatok, kivéve a
daralofej fém alkatrészeit, vagyis a torzset (F), a dagasztoegységet (C1) és a keverét (C2).

MI A TEENDO, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?

lasd ,az elsé hasznalat el6tt” fejezetet.

Ha a késziilék még ezek utan sem miikodik: Lépjen kapcsolatba valamelyik hivatalos
markaszervizzel (a szervizlistat Iasd a kiilon brosuraban).

TARTOZEKOK

Lasd a 91. oldalt, és ldtogassa meg a mérka weboldalat.

Figyelmeztetés: ez a brosura tovabbi tartozékokra vonatkozé eléirasokat is tartalmaz.
Orizze meg késébbi hasznalat céljabél. A tartozékok beszerzésével kapcsolatos tovabbi
informaciokat az iigyfélszolgalattél kaphat.



Upozorenje: Pazljivo procitajte knjizicu sa ,sigurnosnim
smjernicama” i upute prije prve uporabe.

PUSTANJE U RAD

® Prije prve uporabe, sve dijelove pribora operite vodom i sredstvom za pranje posuda (osim
prikljucka za nastavke (E): pogledajte odlomak o ¢is¢enju) Isperite i osusite.
e Uredaj stavite na ravnu, cistu i suhu podlogu, uvjerivsi se da je izbornik brzine (A1) u polozaju
"0" zatim prikljucite uredaj na struju.
® Da biste ga pokrenuli, imate nekoliko mogucnosti: (vidi sliku A1):
- ulsni rad: (pulse):
Izbornik brzine (A1) okrenite u polozaj "pulse" za bolju kontrolu prilikom pripreme nekih
namirnica.

- Kontinuirani rad:
Izbornik brzine (A1) okrenite u Zeljeni polozaj od "1 do 8/max" ovisno o pripremanim
namirnicama. Mozete mijenjati polozaj tijekom pripreme.

® Da biste zaustavili uredaj, tipku (A1) vratite na "0".

Vazno: Uredaj se moze pokrenuti jedino ako su poklopac (A5) i glava (A3) zakljucani. Ako
otkljucate poklopac (A5) i/ili glavu (A3) tijekom rada, uredaj ¢e se odmah zaustaviti. Ponovno
zakljucajte poklopac/ili glavu, vratite se na polozaj "0" pomocu izbornika brzine (A1), i zatim
ponovno pokrenite uredaj postavljajuci izbornik na Zeljenu brzinu.

1-MIJESANJE / MIJESENJE TIJESTA / TUCENJE / EMULGIRANJE / MUCENJE

Ovisno o prirodi namirnica, posuda od inoxa (B1) i njen poklopac (B2) dopustaju vam da pripremite
1,8 kg lakog tijesta.

PRIBOR U UPORABI: Posuda od inoxa (B1), Poklopac (B2), Nastavak za kompaktna tijesta (C1)
ili nastavak za laka tijesta (C2) ili metlica (C3).
@ 1.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA
Slijedite slicice od 1.1.do 1.4.
1.2-STAVLJANJE U RAD
® Izbornik (A1) postavite na Zeljeni polozaj ovisno o receptu.
e Tijekom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor na poklopcu (B2).
® Da biste zaustavili uredaj, izbornik (A1) vratite na "0".
Savjeti:
MIJESENJE KOMPAKTNIH TIJESTA (Maksimalno vrijeme uporabe do: 13 min.)

- Rabite nastavak za mijeSenje kompaktnih tijesta (C1) na brzini "1". MoZete mijesiti do 500 g
brasna (npr.: bijeli kruh, kruh sa Zitaricama, prhko tijesto, tijesto za pitu, ...).

MIJESENJE LAKIH TIJESTA (Maksimalno vrijeme uporabe do: 13 min.)

- Nastavak za mijeSenje lakih tijesta (C2) rabite na brzini od "1 do 8/max".

- Mozete mijesati do 1,8 kg lakog tijesta (quatre-quarts, biskvite...).

- Nastavak za mijesenjenje lakih tijesta (C2) nemojte nikad rabiti za mijeSenje kompaktnih
tijesta.
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- TUCENJE / EMULGIRANJE / MUCENJE (Maksimalno vrijeme uporabe do: 10 min.)

- Metlicu (C3) rabite na brzini od "1 do 8/max".

- Mozete pripremiti: majonezu, majonezu sa ¢e$njakom, umake, snijeg od bjelanjaka (do 8
bjelanjaka), chantilly umak (do 500 ml)...

- Metlicu (C3) nemojte nikada rabiti za mijesenje kompaktnih i lakih tijesta.

Odvajanje pribora: Pri¢ekajte da se uredaj u potpunosti zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze prema sli¢cicama 1.4.do 1.1.

2 - BLENDER / MIJESANJE (OVISNO O MODELU)

Ovisno o prirodi namirnica, posuda blendera (D) dopusta vam da pripremite do 1.5 L gustih smjesa
i 1.25 L tekucih smjesa.

PRIBOR U UPORABI: Posuda blendera (D / L).
2.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA
Slijedite slicice od 2.1.do 2.3.i 10.

2.2 - STAVLJANJE U RAD (Maksimalno vrijeme uporabe do: 3 min.).

e Izbornik brzine (A1) stavite u pogon i okrenite na Zeljeni polozaj ovisno o receptu (od brzine
do "7 do 8" ili puls). Zbog bolje kontrole mijesanja i bolje homogenizacije pripravka, koristite
impulsni rad.
® Tijekom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor dozirnog ¢epa (D2, L5).
Savjeti:
® Mozete pripremiti:
- Krem juhe, kase, mlije¢ne mijesavine s vo¢em, koktele.
- Laka tijesta (palacinke, ustipci, wafli, kreme..).
e Ako za vrijeme mijesanja sastojci ostanu zalijepljeni za stijenke posude, zaustavite uredaj,
pricekajte da se uredaj u potpunosti zaustavi i skinite posudu blendera, pustite da sastojci padnu

na nozeve uz uporabu lopatice, zatim vratite na mjesto svoju posudu blendera da biste nastavili
s pripremom. ﬁ

Odvajanje pribora: Prije uklanjanja vréa za mijesanje pri¢ekajte da se uredaj u potpunosti
zaustavi i nastavite redoslijedom obrnutim od redoslijeda montaze prema sli¢cicama od 2.3. do
2.1.i10.

3 - MLJEVENJE (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI: Priklju¢ak za nastavke (E), Nastavak za mljevenje (F)
3.1 - POSTAVITE PRIKLJUCAK ZA NASTAVAK ZA MLJEVENJE/MULTIPRAKTIK
Slijedite sli¢ice 9., 10., a zatim i one od 3.1. do 3.3.
3.2-STAVLJANJE U RAD
e Stavite u rad i okrenite izbornik (A1) na brzinu "5 do 7"
e U otvor stavljajte meso komad po komad pomocu potiskivaca (F7). Sastojke u otvor nikada
nemojte gurati prstima ili kuhinjskim priborom.
- Mozete usitniti do 3 kg mesa, maksimalno vrijeme uporabe do: 10 min.
Savjeti:
- Pripremite ukupnu koli¢inu namirnica za mljevenje (za meso, uklonite kosti, hrskavicu i Zile i
rezite na komade veli¢ine 2x2cm).



- Uvjerite se da je vase meso potpuno odmrznuto.

Odvajanje pribora: Pri¢ekajte da se uredaj u potpunosti zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze prema slicicama 10., 0d 3.3.do 3.1.,aonda i 9.

4 - RIBANJE / REZANJE (OVISNO O MODELU)

PRIBOR U UPORABI: Priklju¢ak za nastavke (E), Nastavak sjeckalice (G), Bubnjevi (ovisno o modelu)
4.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA

Slijedite slicice 10.,9., a zatim i one od 4.1. do 4.2.

4.2 - STAVLJANJE U RAD

e Stavite u rad i okrenite izbornik (A1) na brzinu "5" za rezanje na kriske i na brzinu "4 lli 7" (ovisno
o modelu) za ribanje.

® Namirnice stavite otvor nastavka za bubnjeve i usmjerite ih pomocu potiskivaca (G2). Sastojke
nikada nemojte gurati prstima ili kuhinjskim priborom.

® Mozete pripremiti i do 2 kg hrane, maksimalno vrijeme uporabe do: 10 min.
® Rabite bubnjeve za:
- Krupno ribanje (G4) / sitno ribanje (G5): mrkve, celer, krumpir, sir, ...
- Krupno rezanje (G3): krumpir, mrkva, krastavci, jabuke, cikla, ...
- Usitnjavanje (G6): krumpir, parmezan...
Odvajanje pribora: Pri¢ekajte da se uredaj u potpunosti zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze prema sli¢icama 10.,4.2.,4.1.i 9.

5 - SOKOVNIK ZA VOCE | POVRCE (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI: Sklop sokovnika (H)
5.1 - SKLAPANJE SOKOVNIKA
Slijedite slicice od 5.1. do 5.6..
ﬁ 5.2 - STAVLJANJE U RAD (Maksimalno vrijeme uporabe do: 10 min.)
® Voce i/ili povrce narezite na komade.
® Stavite u rad i okrenite izbornik (A1) na brzinu "5".
e Stavite sastojke u otvor za punjenje u poklopcu (H2) i polako ih pritisnite koristeci potiskivac (H1).
® Ne mozete obraditi vise od 500 g namirnica 5 puta zaredom, a da ne dopustite da se vas uredaj
potpuno ne ohladi.
® Vazno: ocistite filtar (H3) i posudu za skupljanje sokova (H4) nakon svakih 300 g sastojaka.
Savjeti:
- Sokove mozete napraviti od: mrkvi, rajcica, jabuka, grozda, malina itd., ali iz odredenog voca
i povrca nije moguce iscijediti sok: banane, avokada, kruske, kupina, nekih sorti jabuka itd.
- Ogulite voce koje ima debelu koru, izvadite sjemenke, uklonite sredisnji dio ananasa.
- Sokove popijte odmah nakon pripreme.
Odvajanje pribora: Pricekajte da se uredaj i rotacijski filtar u potpunosti zaustave prije

uklanjanja pribora s uredaja. Nastavite redoslijedom obrnutim od redoslijeda montaze prema
slicicama od 5.6. do 5.1.

©)



6 - FINO SJECKANJE MANJIH KOLICINA (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI: Mini sjeckalica s poklopcem (N1), mini sjeckalica s posudom (N2)
6.1 - SASTAVLJANJE PRIBORA
Slijedite slicice 10.,6.1.16.2.
6.2 - STAVLJANJE U RAD
® Mozete sitno sjeckati s mini sjeckalicom:
- svjeze zacinsko bilje: maksimalno 10 g / maksimalno 10 sekundi/ brzina, 7"

- suho voce / govedina (bez kostiju i o¢is¢eno meso) maksimalno 100 g / maksimalno 10 sekundi
/ brzina, 1"

- pire od povrc¢a: maksimalno 150 g / maksimalno 20 sekundi / brzina,1”

® Ovaj uredaj za mljevenje nije namijenjen za krute proizvode poput zrna kave, krutih zacina, kao
ni za tekucine.

Odvajanje pribora: Pricekajte da se uredaj u potpunosti zaustavi i nastavite redoslijedom
obrnutim od redoslijeda montaze prema slicicama 10.,6.2.i6.1.

7 - ODREPIVANJE DULJINE PRIKLJUCNOG VODA (vidi A7)

8 - GRUBO SJECKANJE MANJIH KOLICINA (OVISNO O MODELU)
PRIBOR U UPORABI: Sklop sjeckalice.

- Za nekoliko sekundi impulsno nasjeckati: suhe smokve, suhe marelice... Koli¢ina / maksimalno
vrijeme: 100g / 5s

CISCENJE
e Uredaj iskljucite iz struje.
e Kuciste uredaja (A) niti prikljucak (E) ne uranjajte u vodu niti stavljajte pod teku¢u vodu.
Obrisite ga suhom ili vlaznom krpom. ﬁ
e U potpunosti rastavite i isperite pribor odmah nakon uporabe.
Svim nozevima rukujte uz mjere predostroznosti, mozete se ozlijediti. (diagram 10).

® Operite, isperite i osusite pribor: on je siguran za perilicu posuda, osim svih metalnih dodataka
u glavi za mljevenje: kuciste (F), nastavak za mijesanje (C1) i mikser (C2).

AKO VAS UREPAJ VISE NE RADI, STO UCINITI ?

molimo pogledajte poglavlje ,prije prve uporabe”.
Uredaj i dalje ne radi? Kontaktirajte s ovlastenim centrom za servisiranje (vidi popis u knjiZici s
uputama).

Pogledajte stranicu 91. i posjetite mreznu stranicu robne marke proizvoda.

Pozor: knjizica sadrzi upute za dodatni pribor. Cuvajte ju za buduce potrebe. Kontaktirajte
sa sluzbom za korisnike radi daljnjih informacija o tome kako nabaviti pribor.
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Avertizare: va rugam sa cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta inainte de utilizarea initiala.

PUNEREA iN FUNCTIUNE

e Tnainte de prima utilizare, spilati toate piesele accesoriilor cu apa si detergent de vase (cu
exceptia adaptorului (E): vezi si Curatare). Clatiti si stergeti.
® Asezati aparatul pe o suprafatd plana, curata si uscatd, asigurati-va ca butonul variator (A1) este
pe pozitia,0", apoi conectati aparatul la priza.
® Aveti cateva optiuni pentru pornirea aparatului (vezi diagrama A1):
- Functionare intermitenta Pulse (impulsuri):
Rotiti butonul variator (A1) pe pozitia ,pulse’, care presupune impulsuri succesive pentru un
mai bun control atunci cdnd gétiti anumite preparate.

- Functionare continua:
Functionare continua: Rotiti butonul variator (A1) pe pozitia dorita de la, 1 pana la 8/max’, in
functie de preparatele facute. Puteti sa o modificati in timpul prepararii.

® Pentru a opri aparatul, readuceti butonul (A1) pe, 0"

Important: Aparatul nu va putea porni in cazul in care capacul (A5) si capul (A3) nu sunt blocate.
Daca deblocati capacul (A5) si/sau capul (A3) in timpul functionarii, aparatul se va opri imediat.
Blocati din nou capacul si/sau capul, reveniti pe pozitia, 0” cu butonul de comanda (A1), apoi
procedati in modul obisnuit pentru punerea in functiune a aparatului, selectand viteza dorita.

1- AMESTECARE / FRAMANTARE / EMULSIONARE / AMESTECARE RAPIDA CU TELUL

In functie de natura alimentelor, bolul de inox (B1) si capacul s&u (B2) v& permit s& preparati pana
la 1,8 kg de aluat usor.

ACCESORII UTILIZATE: bol din otel inoxidabil (B1), Capac (B2), Carlig pentru framantat (C1),
malaxor (C2) sau tel (C3).
1.1 - MONTAREA ACCESORIILOR

Urmariti diagramele de la 1,1 la 1,4.

1.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE

o Incepeti prin a roti butonul de selectie (A1) spre pozitia doritd, conform retetei.
 Puteti adduga ingrediente in timpul prepararii, prin orificiul special din capac.
® Pentru a opri aparatul, rotiti butonul (A) catre "0".
Sfaturi:

FRAMANTARE (Timp de utilizare maxim: 13 minute.)

- Utilizati carligul pentru framantare (C1) pe viteza 1" Puteti framanta pana la 500 g de faina
(de ex.: paine alba, paine cu cereale, aluat etc.).

AMESTECARE (Timp de utilizare maxim: 10 minute.).

- Utilizati malaxorul (C2) pe o viteza de la,1 pana la 8/max".

- Puteti amesteca pand la 1,8 kg de aluat usor (checuri, biscuiti, etc.).
- Nu utilizati niciodata malaxorul (C2) pentru a framanta aluaturi tari.

O,



- BATERE / EMULSIONARE / BATERE RAPIDA CU TELUL (Timp de utilizare maxim: 10 minute.).

- Utilizati telul (C3) pe o viteza de la, 1 panad la 8/max".

- Puteti prepara: maioneza, crema de usturoi, sosuri, albusuri spuma (pana la 8 albusuri de ou),
frisca (panala 500 ml)...

- Nu utilizati niciodata telul (C3) pentru a framanta aluaturi tari sau pentru a amesteca
aluaturi usoare.

Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul sa se opreasca complet si procedati in ordinea
inversd asamblarii, diagramele de la 1.4 1a 1.1.

2 - OMOGENIZARE / AMESTECARE / BLENDER (iN FUNCTIE DE MODEL)
In functie de natura alimentelor, bolul blender (D) va permite s& preparati pana la 1,5 | de
amestecuri groase si 1,25 | de amestecuri lichide.

ACCESORII UTILIZATE: bol blender (D / L).

2.1 - MONTAREA ACCESORIILOR
Folositi diagramele de la 2.1 la 2.3 5i 10.
2.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE (Timp de utilizare maxim: 3 minute.).
e Porniti, rotind butonul variator (A1) pe pozitia doritd, in functie de reteta (de la, 7 pana la 8" sau
pulse). Pentru un mai bun control asupra amestecarii si 0 mai bund omogenizare a preparatului,
utilizati pozitia «Pulse».
® Puteti adduga alimentele prin orificiul dopului dozator (D2, L5), in timpul prepararii.
Sfaturi:
® Puteti prepara:
- Ciorbe mixate fin, supe creme, compoturi, milkshake-uri, cocktailuri.
- Aluaturi usoare (de clatite, oparit pentru gogosi, clafoutis, flan, etc.).
¢ In timpul mixarii, daca ingredientele riman lipite de peretii bolului, opriti aparatul, asteptati
pentru oprirea completd a aparatul si scoateti bolul blender, dati jos ingredientele de pe pereti
pe lame folosind o spatuld, apoi puneti la loc bolul blender pentru a continua prepararea.
Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul sa se opreasca complet inainte de a
scoate bolul blender si continuati in ordinea inversa asamblarii, diagramele de la
2,3 panala2,1si10. @

3 -TOCARE (iN FUNCTIE DE MODEL)

ACCESORII UTILIZATE: Adaptor pentru tocator (E), Accesoriu pentru tocat (F)
3.1 - MONTAREA ADAPTORULUI PENTRU TOCATOR

Urmati diagramele 9,10 si apoi 3.1 - 3.3.

3.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE

® Puneti in functiune, rotind variatorul (A1) pe viteza,5 pana la 7"

® Introduceti carnea in tubul de alimentare, bucata cu bucata, cu ajutorul accesoriul pentru impins
(F7). Nuimpingeti niciodatd ingredientul cu degetele sau cu alte ustensile in tubul de alimentare.

- Puteti tdia pana la 3 kg de carne, Timp de utilizare maxim: 10 minute.
Sfaturi:
- Pregatiti intreaga cantitate de alimente ce trebuie tocata (la carne eliminati oasele, zgarciurile
si nervurile si taiati-o in bucdtele de aproximativ 2 x 2 cm).



- Asigurati-va ca aceasta este decongelatd complet.

Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul sa se opreasca complet si continuatiin ordinea
inversd a diagramelor de asamblare 10, 3.3-3.1 si apoi 9.

4 - RAZUIRE / FELIERE (iN FUNCTIE DE MODEL)

ACCESORII UTILIZATE: Suport pentru atasament (E), Dispozitiv de razuit legume asamblat (G), Tamburi

(in functie de model)

4.1 - MONTAREA ACCESORIILOR

Urmati diagramele 10, 9, 4.1 - 4.2.

4.2 - PUNEREA iN FUNCTIUNE

® Puneti in functiune, rotind variatorul (A1) pe viteza 5" pentru feliere si pe viteza ,4 sau 7" (in
functie de model) pentru razuire.

e Introduceti alimentele in tubul de alimentare al suportului si ghidati-le cu ajutorul accesoriului
pentru impins (G2). Nu impingeti niciodata ingredientul cu degetele sau cu alte ustensile.

® Va puteti pregati pana la 2 kg de alimente, timp de utilizare maxim: 10 minute.

® Puteti prepara cu tamburii:
- Pentru razuire grosiera (G4) / razuire fina (G5): morcovi, telind, cartofi, branza, etc.
- Pentru feliere grosiera (G3): cartofi, morcovi, castraveti, mere, sfeclg, etc.
- Pentru taiat julien (G6): cartofi, parmezan, etc.

Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul sa se opreascd complet si continuatiin ordinea
inversd a diagramelor de asamblare 10, 4.2 - 4.1 si apoi 9.

5 - STOARCEREA FRUCTELOR S| LEGUMELOR (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORII UTILIZATE: Storcator asamblat (H)

5.1 - ASAMBLAREA STORCATORULUI
Urmati diagramele 5.1 - 5.6.
5.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE (Timp de utilizare maxim: 10 minute.)
 Taiati fructele si/sau legumele in bucatele.
@ ® Puneti in functiune, rotind variatorul (A1) pe viteza,5"

® Introduceti ingredientele prin tubul de alimentare situat pe capac (H2) ajutandu-va de
dispozitivul de impingere (H1).
© Nu prelucrati 500 g de ingrediente mai mult de 5 ori in mod continuu, fara a permite aparatului sa se
raceasca complet.
¢ Important: Curatati filtrul (H3) si colectorul de suc (H4) dupa fiecare 300 g de ingrediente.
Sfaturi:

- Puteti face suc din: morcovi, rosii, mere, struguri, zmeurd, etc., dar nu este posibil sa se
extraga suc din anumite fructe si legume precum: banane, pere, avocado, mure, unele soiuri
de mere, etc.

- Decojiti fructele cu coaja groasa; indepartati samburii si miezul de ananas.
- Consumati sucurile imediat dupa preparare.

Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul si filtrul rotativ sa se opreasca complet si
continuati in ordinea inversd a diagramelor de asamblare 5.6 - 5.1.

©)



6 -TOCAREA FOARTE FINA PENTRU CANTITATI FOARTE MICI
(IN FUNCTIE DE MODEL)

ACCESORII UTILIZATE: Capac mini tocator (N1), bol mini tocator (N2)
6.1 - MONTAREA ACCESORIILOR
Urmati diagramele 10, 6.1 si 6.2.
6.2 - PUNEREA IN FUNCTIUNE
e Puteti toca fin cu un mini tocator:
- lerburi proaspete: max. 10g /max. 10 sec./ Viteza «7»
- Fructe uscate / Carne de vita (férd os si carne tdiatd): max. 100g / max. 10 sec, / Viteza «1»
- Piure de legume: max. 150g / max. 20 sec. / «Puls» sau viteza «1»
e Acest accesoriu nu este proiectat pentru produse dure cum ar fi boabe de cafea, condimente
tari si nici lichide.
Demontarea accesoriilor: Asteptati ca aparatul si filtrul rotativ s& se opreasca complet si
continuati in ordinea inversa a diagramelor de asamblare 10, 6.2 5i 6.1.

7 - STABILIREA LUNGIMII CABLULUI DE ALIMENTARE (vezi A7)

8 - MARUNTIRE GROSIERA A UNOR CANTITATI MICI (iN FUNCTIE DE MODEL)
ACCESORII UTILIZATE: Accesoriu pentru maruntire asamblat.

Marunteste in cateva secunde in modul pulse: smochine uscate, caise uscate, etc. Cantitate /
timp max.: 100g/5s.

CURATAREA

e Deconectati aparatul de la priza.

® Nu introduceti blocul motor (A), nici adaptorul (E) in apa sau sub apa curenta. Stergeti-le cu o
carpa uscata sau foarte putin umezita.

® Dezasamblati complet si cldtiti accesoriile rapid dupa utilizare.
Manipulati toate lamele cu grija, acestea va pot rani. (diagrama 10). @

e Spalati, clatiti si uscati accesoriile: acestea sunt compatibile cu masina de spdlat vase, cu
exceptia tuturor componentelor de metal din tocator: corp (F), malaxor (C1) si mixer (C2).

CE PUTETI FACE DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA?

vd rugam sa consultati capitolul "inainte de prima utilizare".

Aparatul dvs. inca nu functioneaza? Apelati la un centru de service autorizat (vezi lista din
brosura de service).

ACCESSORII

A se vedea pagina 91 si vizitati site-ul nostru.

Atentie!: Aceasta brosura contine instructiuni pentru accesorii suplimentare. Va rugam sa
pastrati in conditii de siguranta pentru consultarea viitoare. Va rugam sa contactati Serviciul
Clienti pentru informatii suplimentare cu privire la posibilitatea de a cumpara accesorii.



Varovanie: Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte
brozurku ,bezpelnostné pokyny” a navod na obsluhu.

UVEDENIE DO PREVADZKY

® Pred prvym pouzitim umyte vietky diely prislusenstva saponatovou vodou (okrem adaptéra (E):
pozri odsek,,Cistenie”). Oplachnite vodou a osuste.
® Pristroj poloZte na rovnu, ¢istd a suchu plochu. Ubezpecte sa, Ze tlacidlo reguldtora rychlosti (A1)
sa nachadza v polohe 0" a potom pristroj zapojte do elektrickej siete.
o Ak chcete zacat, méte niekolko moznosti (pozrite schému A1) :
- Prerusovany chod (,pulse”):
Tlacidlo regulatora rychlosti (A1) pootocte do polohy ,pulse” a niekolkokrat stlacte. Tymto
sposobom mézete lepsie kontrolovat pripravu pokrmov.
- Plynuly chod:
Tlacidlo regulatora rychlosti (A1) pootocte do pozadovanej polohy (od,1 po 8/max”) podla
druhu pripravovaného pokrmu. Rychlost pocas pripravy mozete menit.
e Pristroj vypnite pooto¢enim tlacidla (A1) do polohy, 0"
Pristroj vypnite pootocenim tlacidla (A1) do polohy,0“. Ddlezité upozornenie: Pristroj je mozné uviest
do chodu len vtedy, ak je zaisteny ochranny kryt (A5) a multifunkéna hlavica (A3). Ak ochranny kryt
(A5) a/alebo multifunkénu hlavicu (A3) odistite, ked' je pristroj v cinnosti, pristroj sa automaticky
vypne.V takom pripade ochranny kryt a/alebo multifunként hlavicu opét zaistite, ovladacie tlacidlo
(A1) vratte do polohy,,0" a potom pristroj zapnite obvyklym spésobom (zvolte pozadovanti rychlost).

1 - MIESANIE / HNETENIE / TRENIE / EMULGOVANIE / SLAHANIE
V nerezovej pracovnej nddobe (B1) s vekom (B2) mozete pripravit az 1,8 kg lahkého cesta, v
zavislosti od druhu pouzitych potravin.

POUZITE PRISLUSENSTVO: Nerezové pracovna nadoba (B1), Veko (B2), Hnetaci nastavec (C1),
alebo miesaci nastavec (C2) alebo $lahacia metlicka (C3).
1.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA
Postupujte podla schém od 1.1 po 1.4.
1.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY
® Pristroj zapnite pootocenim tlacidla regulatora rychlosti (A1) do pozadovanej polohy, v
ﬁ zavislosti od konkrétneho receptu.

® Potraviny mozete pridavat do pracovnej nddoby aj pocas pripravy, cez plniaci otvor vo veku
(B2).
e Ak chcete pristroj vypnut, tlacidlo (A1) pootocte do polohy, 0"
Rady:
HNETENIE (Maximalna doba prevadzky: 13 minut.)
- Hnetaci nastavec (C1) pouZivajte pri rychlosti,1“. Na miesenie cesta mozete pouzit az do 500
g muky (napr.: biely chlieb, celozrnny chlieb, maslové cesto, linecké cesto a pod.).
MIESANIE (Maximalna doba prevadzky: 13 minut.)
- Miesaci nastavec (C2) pouzivajte pri rychlosti,1 po 8/max".
- Tento pristroj umoziuje vymiesat az 1,8 kg lahkého cesta (piskotové cesto, biskvitové cesto a pod).
- Miesaci nastavec (C2) nikdy nepouzivajte na hnetenie hustého cesta.
- TRENIE / EMULGOVANIE / SLAHANIE (Maximalna doba prevadzky: 10 mint.)



- Slahaciu metli¢ku (C3) pouzivajte pri rychlosti, 1 po 8/max”.
- Mozete pripravit: majonézu, oméacku aioli, sneh z vaje¢ného bielka (az do 10 vaje¢nych bielok),
$lahacku (az do 500ml), pusinky, a iné.
- Slahaciu metli¢ku (C3) nikdy nepouzivajte na hnetenie hustého cesta, ani na miesanie lahkého cesta.
Demontaz prislusenstva: Pockajte, kym sa spotrebi¢ Uplne nezastavi a postupujte v
obratenom poradi montéaze - schémy od 1.4 po 1.1.

2-HOMOGENIZACIA / MIESANIE / MIXOVANIE (V ZAVISLOSTI OD MODELU)

V pracovnej nddobe na mixovanie (D) mozete pripravit az 1,5 | hustych zmesi a 1,25 | tekutych
zmesi, v zavislosti od druhu pouzitych potravin.

POUZITE PRISLUSENSTVO: Pracovna nddoba na mixovanie (D /L).

2.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA
Postupujte podla schém od 2.1 po 2.3 a 10.

2.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY (Maximalna doba prevéadzky: 3 mindt).

® Pristroj zapnite pootocenim tlacidla regulatora rychlosti (a1) do pozadovanej polohy, v zavislosti

od konkrétneho receptu (od,7 po 8" rychlosti alebo pulse). Aby ste pocas pripravy mohli lepsie

kontrolovat mixovanie a dosiahli homogénnejsiu zmes, pouzite polohu,pulse”.

 Potraviny mozete pridavat do pracovnej nadoby aj pocas pripravy, cez otvor davkovacieho uzaveru (D2, L5).

Rady:

® Pomocou tohto nastavca mézete pripravit:

- Jemne mixované polievky, krémové polievky, ovocné pyré, mliecne kokteily, tradi¢né kokteily.
- Lahké cesta (palacinky, placky, bublanina, nakyp a pod.).

e Ak pocas mixovania ostanu na stenach pracovnej nadoby nalepené potraviny, pristroj vypnite
pockajte na Uplné zastavenie pristroja a pracovnu nadobu na mixovanie vyberte. Steny
pracovnej nadoby ocistite, pomocou $pachtle, aby potraviny spadli na ¢epele. Pracovni nadobu
na mixovanie opét pripevnite na pristroj a mozete dalej pokracovat v priprave pokrmu.

Demontaz prislusenstva: Pred zlozenim nadoby mixéra pockajte, kym sa spotrebi¢ Gplne
nezastavi a postupujte v obratenom poradi montéaze - schémy od 2.3 po 2.1 a 10.

3 - SEKANIE / MLETIE (Vv ZAVISLOSTI OD MODELU)

POUZITE PRISLUSENSTVO: Drziak prislusenstva (E), Zmontovana hlavica mlynéeka(F)

3.1- MONTAZ ADAPTERA NA MLYNCEK @
Postupujte podla schém 9, 10 a potom od 3.1. po 3.3.

3.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY

® Pristroj zapnite pootoc¢enim tlacidla reguldtora rychlosti (A1) do polohy,5 po 7"

e Kusky masa vkladajte do plniaceho nastavca a zatlacajte pomocou pritlacného aplikatora (F7).
Prisady nikdy nezatlacajte do pIniaceho nastavca prstami alebo pomocou kuchynského naradia.

- Mozete zomliet az 3 kg mdsa, maximalna doba prevadzky: 10 minut.
Rady:
- Pripravte si celé mnozstvo potravin, ktoré chcete mliet (z méasa odstrante kosti, chrupavky a
slachy a nakréjajte ho na kusky s rozmermi priblizne 2 cm x 2 cm).

- Pouzivajte len Uplne rozmrazené maéso.



Demontaz prislusenstva: Pockajte, kym sa spotrebi¢ Uplne nezastavi a postupujte v
obratenom poradi montéze - schémy 10, od 3.3 po 3.1 a potom 9.

4 - STRUHANIE/ KRAJANIE (v ZAVISLOSTI 0D MODELU)

POUZITE PRISLUSENSTVO: Drziak prislusenstva (E), Zmontované strihadlo na zeleninu (G),

Bubienkové krajace a strihadla (v zavislosti od modelu)

4.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA

Postupujte podla schém 10, 9 a potom od 4.1 po 4.2.

4.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY

e Pristroj zapnite pootoc¢enim tlacidla regulatora rychlosti (A1) do polohy ,5% ak chcete kréjat,
alebo do polohy,7* ak chcete struhat.

e Potraviny vkladajte do pIniaceho nastavca zdsobnika a zatlacajte ich pomocou pritla¢ného
aplikatora (G2). Prisady nikdy nezatlacajte prstami alebo pomocou kuchynského naradia.

® Mozete pripravit az 2 kg potravin, maximalna doba prevadzky: 10 minut.

® Pomocou bubienkovych krajacov/strihadiel mézete pripravit:
- Hrubé strihadlo (G4) / jemné strihadlo (G5): mrkva, zelerové hluzy, zemiaky, syr...
- Hruby kréjac (G3): zemiaky, mrkva, uhorky, jablkd, ¢ervena repa...
- Strihadlo na zemiaky (G6): zemiaky, parmezan...

Demontaz prislusenstva: Pockajte, kym sa spotrebi¢ Uplne nezastavi a postupujte v
obratenom poradi montaze - schémy 10, 4.2,4.1a 9.

5 - ODSTAVOVANIE OVOCIA A ZELENINY (V ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO: Zmontovany odstavovac (H)
5.1 - MONTAZ ODSTAVOVACA
Postupujte podla schém od 5.1 po 5.6.
5.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY (maximélna doba prevadzky: 10 minat.)
® Ovocie a/alebo zeleninu pokrajajte na kusky.
® Pristroj zapnite pootocenim tlacidla reguldtora rychlosti (A1) do polohy, 5"
e Prisady vkladajte cez plniaci otvor vo veku (H2) a pomaly ich postvac¢om tlacte nadol (H1).

ﬁ * Pomocou odstavovaca mozete bez prestavky spracovat najviac 5-krat 500 g potravin, potom
pristroj musite nechat Uplne vychladnut.
* Délezité: vzdy po spracovani 300 g prisad vycistite filter (H3) a zberntd nadobu na $tavu (H4).
Rady:
- Odstavovat moézete: mrkvu, paradajky, jablkd, hrozno, maliny atd', ale niektoré druhy ovocia a
zeleniny sa odstavovat nedaju: banany, avokado, ¢ernice, niektoré odrody jablk atd.

- Ovocie s hrubou Supou najprv osupte, plody zbavte jadier. Taktiez odstrante stredovu ¢ast ananasu.
- Stavu hned po priprave skonzumuijte.

Demontaz prislusenstva: Pred zlozenim prisluienstva zo spotrebi¢a pockajte, kym sa
spotrebic a rota¢ny filter Uplne nezastavia. Postupujte v obratenom poradi montaze - schémy
od 5.6 po 5.1.



6- JEMNE SEKANIE MALEHO MNOZSTVA POTRAVIN (v ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO: Veko mini krajaca (N1), miska mini krajaca (N2)
6.1 - MONTAZ PRISLUSENSTVA
Postupujte podla schém 10, 6.1 a 6.2.
6.2 - UVEDENIE DO PREVADZKY
® Pomocou mini krdjaca mozete nadrobno nakrajat:
- Cerstvé bylinky: 10 g max./10 s max./rychlost «7»
- sudené ovocie/hovédzie (vykostené a orezané méaso): 100 g max./10 s max./rychlost «1»
- zeleninové pyré: 150 g max./20 s max./<impulz» alebo rychlost «1»
® Tento mlyncek nie je ur¢eny na tvrdé suroviny ako kavové zrnd, tvrdé koreniny ani tekutiny.

Demontaz prisluSenstva: Pockajte, kym sa spotrebi¢ Uplne nezastavi a postupujte v
obratenom poradi montaze — schémy 10, 6.2 a 6.1.

7 - NASTAVENIE DLZKY NAPAJACIEHO KABLA (pozrite A7)

8-KRAJANIE MALYCH MNOZSTIEV NAHRUBO (V ZAVISLOSTI OD MODELU)
POUZITE PRISLUSENSTVO: Zostava drvica.

- Za niekolko sekind posekdame (v krokovom rezime ,pulse”): susené figy, susené marhule...
Mnozstvo/max. ¢as: 100g /5.

e Pristroj odpojte z elektrickej siete.

® Blok motora (A), ani adaptér (E) nepondrajte do vody alebo pod tec¢tcu vodu. Utrite ich suchou
alebo mierne navlh¢enou handrickou.

® Po pouziti Uplne rozmontujte a prislusenstvo hned oplachnite. So vietkymi ¢epelami
manipulujte opatrne, aby ste sa neporanili. (schéma 10).

e Prislusenstvo umyte, oplachnite a osuste: moze sa umyvat v umyvacke riadu s vynimkou vsetkych
kovovych sucasti hlavy mlynceka: telo (F), miesic¢ (C1) a mixér (C2).

CO ROBIT, AK PRISTROJ NEFUNGUJE? @

Pozrite kapitolu «pred prvym pouZzitim».

Vas spotrebic stale nefunguje? Kontaktujte autorizované servisné stredisko (pozrite zoznam v
servisnej knizke).

PRISLUSENSTVO

Pozrite stranu 91 a navstivte webovu stranku znacky.

Upozornenie: tato brozurka ob;ahuje pokyny pre dalsie prislusenstvo. Uschovajte pre
pripad potreby v budticnosti. DalSie informacie o nakupe prislusenstva vam poskytne
zakaznicke centrum.



Opozorilo: pred prvo uporabo pozorno preberite knjizico
Lvarnostne smernice” in navodila.

e Pred prvo uporabo operite vse dele dodatkov s sredstvom za pomivanje (razen dodatka (E):

glejte poglavje ¢iscenje), ter jih nato splaknite in osusite.
® Postavite aparat na ravno, ¢isto in suho povrsino ter nato preverite ali je nastavitveni gumb (A1)
v polozaju »0« in priklopite aparat.
e Aparat lahko vkljucite na ve¢ nacinov: (glejte diagram A1) :
- Delovanje s prekinitvami (pulzno):
Obrnite nastavitveni gumb (A1) v polozaj »pulse« pri ¢emer boste z zaporednimi impulzi lazje
nadzirali pripravo Zivil.
- Neprekinjeno delovanje:
Obrnite nastavitveni gumb (A1) v Zeleni polozaj med oznakama »1 in 8/max« glede na zahteve
za pripravo zivil. Delovanje lahko uravnavate tudi med pripravo.

® Aparat ustavite tako, da obrnete nastavitveni gumb (A1) v polozaj »0«.

Pomembno: Aparat se ne bo vkljuéil, ée ni zaprta loputa (A5) in zataknjena glava (A3). Ce med
delovanjem aparata odprete loputo (A5) in/ali snamete glavo (A3), se aparat takoj ustavi.
Ponovno zaprite loputo in/ali nataknite glavo, obrnite nastavitveni gumb (A1) v polozaj
»0« ter nato nadaljujte z normalnim delovanjem tako, da nastavite aparat na Zeleno hitrost.

1-MESANJE / GNETENJE / TOLCENJE / EMULGIRANJE / STEPANJE
Glede na vrsto Zivil lahko v posodi iz nerjavecega jekla (B1) s pokrovom (B2) pripravite do 1,8 kg
lahkega testa.

UPORABLJENI DODATKI: Posoda iz nerjave¢ega jekla (B1), Pokrov (B2), Kavelj (C1) ali me3alo
(C2) ali metlica z gostimi Zicami (C3).
1.1 - NAMESTITEV DODATKOV
Sledite diagramom od 1.1 do 1.4.
1.2 - VKLOP
e Pri¢nite z nastavitvijo gumba (A1) na Zeleno mesto, glede na izbran recept.
e Skozi odprtino na pokrovu (B2) lahko namestite mesalno nogo.

® Za zaustavitev aparata, obrnite gumb (A1) v pozicijo "0".

Nasveti:
GNETENJE (Maksimalni ¢as uporabe: 13 minut.)

- Uporabite nastavek za gnetenje (C1) pri hitrosti »1«. Gnetete lahko do 500 g moke (npr.: bel
kruh, polnozrant kruh, testo za pecivo, masleno testo itd.).

MESANJE (Maksimalni ¢as uporabe: 13 minut.)

- Uporabite mesalo (C2) pri hitrosti med »1 in 8/max«.

- Mesate lahko do 1,8 kg lahkega testa (testo za kolace, biskvit itd.)

- Nikoli ne uporabite mesalo (C2) za gnetenje tezkega testa.

- TOLCENJE / EMULGIRANJE / STEPANJE (Maksimalni ¢as uporabe: 10 minut).



- Uporabite metlico z gostimi zicami (C3) pri hitrosti med »1 in 8/max«.

- Pripravite lahko: majonezo, ¢esnovo majonezo, omake, sneg iz beljakov (iz 8 beljakov), omako
chantilly (do 500 ml)...

- Nikoli ne uporabite metlice z veliko Zicami (C3) za gnetenje tezkega ali mesanje lahkega testa.

Odstranitev dodatkov: pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi, in nadaljujte v obratnem
vrstnem redu sestave; diagrami od 1.4 do 1.1.

2 - HOMOGENIZIRANJE/UMESANJE/MESANJE (ODVISNO OD MODELA)

Odvisno od narave sestavin lahko v posodi mesalnika (D) pripravite do 1,5 L goste in 1,25 L redke
mesanice.

UPORABLJENI DODATKI: Posoda mesalnika (D / L).
2.1 - NAMESTITEV DODATKOV
Sledite diagramom od 2.1 do 2.3 in 10.

2.2 - VKLOP (Maksimalni ¢as uporabe: 3 minut.)

e Obrnite nastavitveni gumb (A1) v polozaj, ki ustreza receptu (od »7 in 8« hitrost ali »Pulse). Ce
zelite boljsi nadzor pri mesanju in homogenizaciji uporabite polozaj »Pulse«.

® Med pripravo lahko dodajate sestavine skozi odprtino v dozirnem pokrovu (D2, L5).
Nasveti:
e Pripravite lahko:

- kremne juhe, kreme, kompote, mle¢ne napitke, koktajle.

- tekoca testa (palacinke, krofi, sadni kola¢, bretonska pita).

e |Ce se pri mesanju sestavine oprijemajo sten posode, ustavite aparat, po¢akati na popolno
zaustavitev delu naprave, snemite posodo mesalnika in stresite sestavine proti rezilu mesalnika
z lopatico ter nato ponovno namestite posodo in nadaljujte s pripravo.

Odstranitev dodatkov: pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi, preden odstranite vré
mesalnika, in nadaljujte v obratnem vrstnem redu sestave; diagrami od 2.3 do 2.1 in 10.

3 - SEKLJALNIK (ODVISNO OD MODELA)

UPORABLJENI DODATKI: Drzalo (E), Sestava glave sekljalnika (F)
3.1 - NAMESTITEV DODATKA ZA SEKLJANJE

Sledite diagramom 9, 10 in nato od 3.1 do 3.3.

3.2 -VKLOP
* Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (A1) na hitrost »5 in 7«. G
® Postopno dodajajte kose mesa v dovodni lijak in si pri tem pomagajte s potiskalnikom (F7).
Nikoli ne potiskajte Zivil v dovodni lijak s prsti ali drugimi pripomocki.
- Lahko sesekljajte do 3 kg mesa, maksimalni ¢as uporabe: 10 minut.
Nasveti:

- Pripravite celotno kolicino zivil za sekljanje (pri mesu odstranite kosti, hrustance in tetive ter
ga narezite na kocke velike priblizno 2x2cm).

- Zagotovite, da bo meso pred pripravo dobro odtajano.

Odstranitev dodatkov: pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi, in nadaljujte v obratnem
vrstnem redu sestave; diagrami 10, od 3.3 do 3.1 in nato 9.



4 - STRGALNIK / REZALNIK (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLJENI DODATKI: Drzalo (E), Sestava rezalnika zelenjave (G), Bobni (odvisno od modela)
4.1 - NAMESTITEV DODATKOV
Sledite diagramom 10, 9 in nato od 4.1 do 4.2.
4.2 - VKLOP
e Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (A1) na hitrost »5« za rezalnik ali »4 ali 7«
(odvisno od modela) za strgalnik.
e Stresite Zivila v dovodni lijak in si pri tem pomagajte s potisnikom (G2). Nikoli ne potiskajte
zivil s prsti ali drugimi pripomocki.
e Lahko pripravite do 2 kg hrane, maksimalni ¢as uporabe: 10 minut.
® Z bobni lahko pripravite:
- Grobo ribanje C (G4) / fino ribanje D (G5): korenje, gomolj zelene, krompir, sir, ...
- Debelo rezanje A (G3): krompir, korenje, kumare, jabolka, pesa, ...
- Strganje E (G6): krompir, parmezan ...

Odstranitev dodatkov: pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi, in nadaljujte v obratnem
vrstnem redu sestave; diagrami 10, 4.2, 4.1 in 9.

5 - OZEMALNIK ZA SADJE IN ZELENJAVO (ODVISNO OD MODELA)

UPORABLJENI DODATKI: Sestava ozemalnika (H)

5.1 - SESTAVLJANJE OZEMALNIKA

Sledite diagramom od 5.1 do 5.6.

5.2 - VKLOP (Maksimalni ¢as uporabe: 10 minut.)

* Narezite sadje in/ali zelenjavo na kose.

e Vklopite aparat tako, da obrnete nastavitveni gumb (A1) na hitrost »5«.

e Sestavine vstavite v dovodno cev na pokrovu (H2) in jih pocasi potisnite navzdol z uporabo

pripomocka za potiskanje (H1).

* Ne ozemite naenkrat vec kot 5 krat po 500 g zivil, ne da bi pustili, da se va$ aparat pri tem
popolnoma ohladi.

* Pomembno: vsakic po vstavitvi 300 g sestavin ocistite filter (H3) in posodo za sok (H4).
Nasveti:

- sok lahko pripravite iz: korenja, paradiznika, jabolk, grozdja, malin itd., vendar iz nekaterega
sadja in zelenjave ni mogoce pripraviti soka: banane, avokado, hruske, robide, nekatere sorte
jabolk itd.

- Olupite sadje z debelo lupino, odstranite peske, izrezite srednji del ananasa.
- Sok zauZzijte takoj po pripravi.
Odstranitev dodatkov: preden odstranite dodatke z aparata, po¢akajte, da se aparat in

rotacijski filter popolnoma ustavita. Nadaljujte v obratnem vrstnem redu sestave, diagrami od
5.6do5.1.



6-DODATEK ZA DROBNO SEKLJANJE MANJSIH KOLICIN (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLIJENI DODATKI: pokrov mini rezalnika (N1), posoda mini rezalnika (N2)
6.1 - NAMESTITEV DODATKOV
Sledite diagramom 10, 6.1 in 6.2.
6.2 - VKLOP
® Z mini rezalnikom lahko drobno sekljate:
- sveza zelis¢a: maks. 10 g / maks. 10 s / hitrost,, 7"
- suho sadje / govedino (brez kosti in odrezano meso): maks. 100g / maks. 10 s / hitrost,, 1"
- zelenjavni pire: maks. 150 g / maks. 20 s /,,impulz” ali hitrost,, 1"
® Ta aparat za mletje ni primeren za trde proizvode, kot so kava v zrnju in trde zacimbe, niti za tekocine.

Odstranitev dodatkov: pocakajte, da se aparat popolnoma ustavi, in nadaljujte v obratnem
vrstnem redu sestave; diagrami 10, 6.2 in 6.1.

7 - NASTAVITEV DOLZINE KABLA (glejte A7)

8 - GROBO SEKLJANJE MAJHNIH KOLICIN (ODVISNO OD MODELA)
UPORABLJENI DODATKI: Mlin¢ek.
- Sekljate z nekaj sekundnimi impulzi: suhe fige in marelice ...Koli¢ina / maks. ¢as: 100 g /5 s.

CISCENJE
e Odklopite aparat.

* Ne potapljajte v vodo enote z motorjem (A) in vmesnika (E) in ju ne postavljajte pod tekoco vodo.
Obrisite ju s suho ali rahlo vlazno krpo.

® Takoj po koncani uporabi v celoti razstavite in splaknite dodatke.
Z vsemi rezili ravnajte previdno, saj se lahko v nasprotnem primeru poskodujete. (diagram 10).

® Operite, splaknite in posusite dodatke: dodatki so primerni za pranje v pomivalnem stroju,
razen kovinskih delov v glavi mesoreznice: telo (F), dodatek za gnetenje (C1) in mesalnik (C2).

KAJ STORITI, CE APARAT NE DELUJE?

Glejte poglavje,Pred prvo uporabo”.
Vas aparat Se vedno ne deluje? Obrnite se na pooblasceni servis (glejte seznam v servisni G
knjizici).

Glejte stran 91 in obiscite spletno stran podjetja.

Opozorilo: ta knjiZica vsebuje navodila za dodatke. Shranite jo za morebitno kasnejso
uporabo. Za ve¢ informacij o nakupu dodatkov se obrnite na storitve za kupce.



Upozorenje: Pazljivo procitajte broSuru ,Bezbednosne
mere” i uputstva za upotrebu pre prve upotrebe.

AKTIVIRANJE APARATA

® Pre prve upotrebe aparata, operite sve dodatke toplom vodom i deterdzentom (osim adaptera
(E): pogledajte paragraf ¢iscenje.

e Stavite aparat na ravnu, Cistu i suvu povrsinu, proverite da li se dugme regulatora (A1) nalazi u
polozaju,0, a zatim ukljucite aparat u struju.

¢ Imate nekoliko moguc¢nosti za pustanje aparata u rad: (pogledajte dijagram A1):

- Isprekidani rad (u intervalima):

Okrenite dugme regulatora (A1) na polozaj ,pulse” za rad u intervalima za bolju kontrolu
pripremanja smese.

- Neprekidni rad:
Okrenite dugme regulatora (A1) u Zeljeni polozaj od, 1 do 8/max” u zavisnosti od smese koja
se priprema. Rad aparata mozete menjati u toku pripreme.

® Za zaustavljanje aparata, vratite dugme (A1) u polozaj, 0"

Vazno: Aparat ¢e moci da se aktivira samo ako su poklopac (A5) i glava (A3) blokirani. Ako
odblokirate poklopac (A5) i/ili glavu (A3) tokom rada, aparat ¢e se odmah zaustaviti. Ponovo
blokirajte poklopaci/ili glavu, vratite dugme regulatora (A1) u polozaj, 0 a zatim normalno
pustite aparat u rad biranjem Zeljene brzine.

1-MESANJE / MESENJE / MIKSIRANJE / EMULGOVANJE / MUCENJE
U zavisnosti od vrste namirnica, posuda od nerdajuceg celika (B1) i njen poklopac (B2) vam
omogucavaju da pripremite do 1,8 kg laganog testa.

KORISCENI DODACI:
- Poklopac (B2), Dodatak za mesenje (C1) ili dodatak za mesanje (C2) ili dodatak za mucenje (C3).
1.1 - MONTIRANJE DODATAKA
Primenite postupke prikazane na dijagramima od 1.1 do 1.4.
1.2 - PUSTANJE U RAD
® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (A1) u Zeljeni polozaj, u zavisnosti od recepta.
® Mozete dodavati namirnice kroz otvor na poklopcu (B2) tokom pripreme.
® Za zaustavljanje aparata, vratite regulator (a1) u polozaj,0”.
Saveti:
ﬁ MESENJE (Maksimalno vreme korid¢enja : 13 minuta)

- Koristite dodatak za mesenje (C1) sa brzinom ,1". Mozete mesiti do 500 g brasna (npr. beli
hleb, integralni hleb, masno testo, sipko testo, ...).

MESANJE (Maksimalno vreme korid¢enja : 13 minuta)

- Koristite dodatak za mesanje (C2) sa brzinama od, 1 do 8/max".

- Mozete mesati do 1,8 kg laganog testa (testo za keks...).

- Nikada ne koristite dodatak za mesanje (C2) za mesenje teskih testa.

- MIKSIRANJE / EMULGOVANJE / MUCENJE (Maksimalno vreme korié¢enja : 10 minuta)



- Koristite dodatak za mucenje (C3) sa brzinama od, 1 do 8/max”.
- Mozete pripremati: majonez, sos od belog luka i ostale soseve, mozete mutiti belanca (do 8
belanaca), $lag (do 500 ml)...

- Nikada ne koristite dodatak za mucenje (C3) za mesenje teskih testa ili mesanje lakih testa.
Demontiranje dodataka: Sacekajte dok aparat u potpunosti ne prestane saradom i rasklopite
ga redosledom obrnutim od redosleda montaze, primenjujuci postupke prikazane na dijagramima
od1.4do1.1.

2 - BLENDIRANJE/MESANJE/MIKSIRANJE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
U zavisnosti od vrste namirnica, blender (D) vam omogucava da pripremite do 1,5 | gustih smesa
i1,25 | te¢nih smesa.

KORISCENI DODACI: Posuda blender (D /L).

2.1 - MONTIRANJE DODATAKA
Primenite postupke prikazane na dijagramima od 2.1 do 2.3i 10.

2.2 - PUSTANJE U RAD (Maksimalno vreme korid¢enja : 3 minuta)

® Pokrenite aparat okrecuci dugme regulatora (A1) u zeljeni polozaj u zavisnosti od recepta (od

brzine 4 do 8/Max" < ili "Pulse". Za bolju kontrolu miksiranja i bolje ujednacavanje smese, koristite

polozaj,Pulse”.

® Tokom pripreme mozete dodavati namirnice kroz otvor ¢epa za doziranje (D2, L5)

Saveti:

® Mozete pripremati:

- dobro miksirane ¢orbe, krem ¢orbe, kompote, milksejk i koktele.
- lagana testa (palacinke, ustipci, vo¢ni kola¢, puding, vafle...).

e Prilikom miksiranja, ako sastojci ostanu zalepljeni za zidove Cinije, zaustavite aparat, cekajte
potpuno zaustavljanje aparata, skinite posudu miksera, skinite sastojke sa seciva, koristeci
$patule, a zatim vratite posudu miksera na mesto da biste nastavili sa pripremom.

Demontiranje dodatka: Sacekajte dok aparat u potpunosti ne prestane sa radom pre nego

sto uklonite posudu za mesanje i rasklopite ga redosledom obrnutim od redosleda montaze,

primenjujuci postupke prikazane na dijagramima od 2.1 do 2.3 10.

3 - MLEVENJE MESA (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI: Drza¢ dodataka (E), Mlin za meso (F)
3.1 -POSTAVLJANJE ADAPTERA ZA MLEVENJE
Primenite postupke prikazane na dijagramima 9, 10, a zatim i od 3.1 do 3.3.
3.2 - PUSTANJE U RAD
® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (A1) na brzinu,5 do 7 @
e Ubacujte meso u cev komad po komad uz pomoc¢ potiskivaca (F7). Nikada ne potiskujte

hranu prstima ili kuhinjskim priborom.

- Mozete da sameljete do 3 kg mesa, maksimalno vreme koris¢enja : 10 minuta.

Saveti:

- Pripremite celu koli¢inu namirnica koje treba samleti (kad se radi o mesu, skinite kosti,
hrskavicu i Zile i isecite meso na komadice od oko 2x2 cm).

- Proverite da li se meso dobro odmrzlo.



Demontiranje dodataka: Sacekajte dok aparat u potpunosti ne prestane sa radom i
rasklopite ga redosledom obrnutim od redosleda montaze, primenjujuci postupke prikazane na
dijagramima 10, od 3.3 do 3.1, a zatim i 9.

4 - RENDANJE / SECKANJE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI: Drza¢ dodataka (E), Seckalica za povrée (G), Dodaci (u zavisnosti od modela)

4.1 - MONTIRANJE DODATAKA
Primenite postupke prikazane na dijagramima 10, 9, a zatim i 4.1 do 4.2.

4.2 - PUSTANJE U RAD

e Pokrenite aparat okretanjem regulatora (A1) na brzinu 5" za secenje i na brzinu 4 ili 7" (u
zavisnosti od modela) za rendanje.
e Ubacite namirnice kroz otvor i koristite potiskivac¢ (G2). Nikada ne gurajte sastojak prstima
ili kuhinjskim priborom.
® Moze se pripremiti do 2 kg hrane, maksimalno vreme koris¢enja : 10 minuta.
® Pomocu dodataka mozete pripremati:

- Krupno rendanje (G4) / sitno rendanje (G5): $argarepu, celer, krompir, sir,...

- Krupno seckanje (G3): krompir, Sargarepu, krastavac, jabuke, cveklu,...

- Rendanje (G6): krompir, parmezan...
Demontiranje dodataka: Sacekajte dok aparat u potpunosti ne prestane sa radom i rasklopite
ga redosledom obrnutim od redosleda montaze, primenjujuci postupke prikazane na dijagramima
10,4.2,4.1i9.

5 - SOKOVNIK ZA VOCE | POVRCE (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI: Sokovnik (H)
5.1 - MONTIRANJE SOKOVNIKA

Primenite postupke prikazane na dijagramima od 5.1 do 5.6.

5.2 - PUSTANJE U RAD (maksimalno vreme korid¢enja : 10 minuta)

® |secite voce i/ili povrée na komade.

® Pokrenite aparat okretanjem regulatora (A1) na brzinu,,5"

¢ Unesite sastojke u kroz otvor na poklopcu (H2) i polako ih pritisnite potiskivacem hrane (H1).

¢ Nikada ne obradujte vise od 5 puta 500 g namirnica uzastopno, dok ne pustite aparat da se
potpuno odmori.

¢ Vazno: ocistite filter (H3) i posudu za sakupljanje soka (H4) nakon svakih 300 g sastojaka.
Saveti:

- Mozete da napravite sok od Sargarepa, paradajza, jabuka, grozda, malina i sl., ali ne mozete
da cedite sok iz odredenog voca i povrca, kao sto su banane, avokado, kupine, neke vrste
jabuka itd.

- Oljustite voce sa debelom korom, izvadite kostice, izreZite srednji deo ananasa.
- Popijte sok odmah nakon pripreme.
Demontiranje dodataka: Sacekajte da se aparat i rotirajudi filter u potpunosti zaustave pre

nego sto uklonite ovaj dodatak iz aparata. Rastavite aparat redosledom obrnutim od redosleda
montaze, primenjujuci postupke prikazane na dijagramima od 5.6 do 5.1.



6 - SITNO SECKANJE MALIH KOLICINA NAMIRNICA (U ZAVISNOSTIOD MODELA)
KORISCENI DODACI: Poklopac mini seckalice (N1), posuda mini seckalice (N2)
6.1 - MONTIRANJE DODATAKA
Primenite postupke prikazane na dijagramima 10, 6.1 6.2.
6.2 - PUSTANJE U RAD
® Mini seckalicom mozete sitno da iseckate:
- sveze zacinsko bilje: maks. 10 g / maks. 10 s / brzina "7".

- suvo voce / govedinu (meso sa kog su uklonjene kosti i mleveno meso): maks. 100 g / maks. 10 s
/1. brzina

- pasirano povrce: maks. 150 g / maks. 20 s / Pulse funkcija ili 1. brzina
e Seckalica nije osmisljena za obradu tvrde hrane, kao sto su zrna kafe ili tvrdi zacini, niti za te¢nosti.

Demontiranje dodataka: Sacekajte dok aparat u potpunosti ne prestane saradom i rasklopite
ga redosledom obrnutim od redosleda montaze, primenjujuci postupke prikazane na dijagramima
10,6.2i6.1.

7 - PODESAVANJE DUZINE KABLA (pogledajte A7)

8- KRUPNO SECKANJE MALIH KOLICINA SASTOJAKA (U ZAVISNOSTI OD MODELA)
KORISCENI DODACI: Mini seckalica za krupno seckanje.

- Za nekoliko sekundi samleti impulsnim radom: suve smokve, suve kajsije... Koli¢cina/maksimalno
vreme: 100g/5s.

CISCENJE
e |skljucite aparat iz struje.

* Ne potapajte blok motora (A) ni adapter (A) u vodu, niti ih stavljajte pod tekucu vodu. Brisite ih
suvom ili navlazenom krpom.

e U potpunosti rastavite aparat i brzo isperite dodatke nakon upotrebe.

Pazljivo rukujte svim secivima, jer vas mogu povrediti. (dijagram 10).

® Operite, isperite i osusite dodatke. Mozete da ih operete u masini za pranje sudova, osim metalnih
delova u glavi dodatka za mlevenje: kuciste (F), dodatak za mesanje (C1) i mikser (C2).

AKO APARAT NE RADI, STA DA RADITE?

Pogledajte poglavlje ,Pre prve upotrebe”

Aparati dalje ne radi? Obratite se ovlas3¢enom servisnom centru (pogledajte listu u servisnoj @
knjizici).

Pogledajte 91. stranu i posetite internet stranicu brenda.
Oprez: ova brosura sadrzi uputstva za koriS¢enje dodataka. Sacuvajte je za kasniju upotrebu.
Obratite se Servisu za potrosace da biste dobili vise informacija o kupovini dodataka.



NMPABUNA TEXHIKW BE3MNEKU ANA KYXOHHOIo
KOMBAHA

MNepen nepLwym BUKOPUCTaHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO NpOoYMTanTe iHCTPYKLil
3 BUKOPWCTAHHSA: BUPOOHMK He Hece XXOAHOI BiANOBIiAaNnbHOCTI y BUNAAKY
BVKOPWUCTAHHA NPUCTPOIO 3 MOPYLUEHHAM iHCTPYKLiN.

« Llel npucTpiii He Npu13HayeHo /1A BUKOPUCTaHHA 0cobamm (30Kpema AiTbmu)
3 06MeXeHVMU i3UYHUMM, CEHCOPHVIMU 360 PO3YMOBUMM MOXKITMBOCTAMM,
a TakoXK ocobamu 6e3 HeobXifHMX 3HaHb YK NonepeaHbLOro JOCBIAY, OKPIM
BMMNaAKiB, KON ocobu, BiANoBifanbHi 3a ix 6e3neky, HarnAAaTb 3a HAMA
abo nonepeaHbO NPOIHCTPYKTYBaNN iX WOLO BUKOPUCTaHHA NpUctpoto. He
JonycKaiiTe, Wo6 AiTv rpanuncs i3 NpUCTPoOEM.

- [NepekoHanTecs, WO HOMiIHaNbHa MOTYXHICTb NPUCTPOIO BignoBigae
NOTY>XHOCTI enekTpomepexi. byab-Ake HenpaBuabHe NigKMIOYEHHA
NPU3BOANTb A0 aHYIOBAHHA rapaHTil.

+ Baw npucTpin npr3sHavyeHUn BUKAOYHO A8 AOMALLUHbOrO KOPUCTYBAHHA
BCepeauHi NpuMilleHb Ha BUCOTI He Buwe 2000 m Hag piBHEM MOpH.

+ LLlo6 oTpumaTu iHdopMaLito NPo NoyaTKoBe Ta NepiofnMyHe OUMNLLEHHA
fJeTanei, WO KOHTAaKTYOTb 3 XapuyoBMMU NMPOAYKTaMu, a TakoX npo
npoueaypy ounLLeHHaA i 06CcnyroByBaHHA Npunagy, NpoYnTanTe iIHCTPYKL o
3 eKkcnnyarauil.

+ BukopuctoByiTe npunag Ha piBHi YNCTI CyXii NOBEPXHi.

« 3aBXau Bifl'€qHYNTe NPUCTPIN Bifl *KUBNEHHS, AKLLO BiH 3aNMLLAETbCA 6e3
Harnagy, a Takox nepep 36MpaHHAM, po36MpPaHHAM Ta YMLLEHHAM.

+ He BMKOpUCTOBYTE NPUCTPIiA, AKLLO BiH MPaL{IOE HEHANEXHMUM YAHOM abo
NOro MoLWKoAXeHO. 3BepHITbCA A0 aBTOPM30BAHOIO CEPBICHOTO LIeHTPY
(AVB. CNUCOK Y B iIHCTPYKLi LWOJ0 06C/YroByBaHHs).

- Byab-siki npouenypu TeXHIYHOro 06CyroByBaHHsA, OKPIiM PerynsipHoro
YMLEHHA Ta JOrnAafy, WO BUKOHYIOTbCA CNOXWUBavyamu, MakwoTb
3AiNCHIOBAaTUCA B aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY LeHTpPi (AMB. CNMUCOK B
iHCTPYKLUIT Woao 06cyroByBaHHSA).

+ He 3aHyptoiiTe MpuUCTpIli, LUHYP *KUBSIEHHA abo WwTencenb y Boay abo 6yab-

AKY HWY piAnHY.
@ « LLIHYp XnBReHHA NoTpibHO 36epiraTi B HEAOCTYNMHUX ANA iTel MicLax.
3ab0pOoHAETLCA PO3MILLyBaTU NOro 6inA rapaunx getanein NnpucTpoio,
Ixxepen Tenna abo rocTpux KyTiB.

» He TArHITb 3a WHYpP ANA BIAKNIOYEHHA NPUCTPOIO Bif PO3eTKMU.

@



- He BUKOpUCTOBYITE NPUCTPIN, AKLLO WHYP abo LWTencenb NOWKOAXKEHO. 3
MipKyBaHb 6e3neku ui geTani HeobXiagHO 3aMiHIOBaTV B aBTOPU30BaHOMY
CepBiCHOMY LIeHTpI (BUB. CMUCOK B iIHCTPYKLiT LOAO 06CNyroByBaHHs).

+ 3 MipKyBaHb 0CO6MCTOI 6e3nekn BUKOPUCTOBYITE NuLLe akcecyapw Ta
3aMacHi YaCcTUHK, NPU3HAYeHi ANA Lboro NPUCTPOIO, WO NPoJaloTbCcA B
aBTOPM30BaHOMY CEPBICHOMY LIeHTPI.

- [Mam'aTanTe, WO BM MOXeTe OTPUMaTV TPaBMy, AKLLO BU BUKOPUCTOBYETE

NPUCTPI HeNpPaBUNIbHO.

« Hoxi B yawax ana noapibHeHHA, m'acopybui, MiHi-m’acopy6ui, bneHgepi,
TpMMayax, Ha AMUCKax AnA Hapi3Ky OBOUIB, a TakOX MeTaneBuil Hix (B
3aNeXKHOCTI Bi Mogeni) Ay e roctpi.

« Mepep BUAMaHHAM BMICTY 3 Yalli (B 3aneXHOCTi Big mogeni) HeobxigHO
3HATW MeTaNeBUI HiX 3a NOro Tpumau.

- Yci npynapasn, Wo BCTaHOBJIIOIOTHCA Ha BEPXHIO YaCTVHY po60YOoi rofoBKM,
HeobXiAHO 3HiIMaTU Mepej HaTUCKAHHAM Ha KHOMKY p03610KyBaHHA
PO60UOT rofIoBKM.

+ Hikonu He TopKaTeCb pyxoMmMX YaCTWH i 3aBXAN YeKanTe NOBHOI 3yNUHKMN
NPUCTPOIO Nepes 3HiMaHHAM akcecyapis.

- He TopkainTteca BiHuUMKiB, 36uBaTens abo raka ana Ticta nig yac poboTu

npunagy.

+ He ponyckaiiTe, wob gosre Bonoccs, wapdu, KpaBaTKy TOLLO 3BMCaNn Hag,
NPUCTPOEM Nif Yac horo poboTu.

« He BcTaBnanTe KyxoHHe npunaaas (NOXKy, 10MaTKy Towo), nanbLi abo iHwi
npeameT B OTBOPU B KpULLKaX, KOpMyci, NiacTaBLi abo B po3’'eM TprmMayva
(G1) (npunappA B 3aneXHOCTi Big moaeni). [1nA 3aBaHTaXeHHA NPOAYKTiB
060B'A3KOBO KOPUCTYITECA CreLianbHVM MPOLUTOBXYBaYeM.

« He BrKopucToByiTe Yally And 3MillyBaHHA 6e3 ii KpULLKW.

+ BuKopucToBy#Te OfHOYACHO TiNIbKN OQUH akcecyap.

+ Hikonn He HanuBawTe y yawy AnA 3MmillyBaHHA BOAY, WO KUNUTb (NOHaA

80°C, 176°F).

+ He BrKopucTOBYINTE Nprnagana B pexxumi xonoctoro xoay (6e3 npopykTis)
ab0 3 3aBaHTaXXeHMMM B Yally TBepAVMM iHFpedieHTaMu.

« Hikonu He 3HiMaliTe KpULLKY, NOKM NPUCTPIN NOBHICTIO HE 3yNMUHUTBCA. @

« Nig yac BMKOPUCTaHHA Yalli AnA 3MilyBaHHA 3aBXAM CNOYaTKy KNagitb
pigki npoaykTn, a NoTiM TBEpPAi.

+He BnKkopucTtoBynte npunagpaa npunagy B AKOCTI EMHOCTEN AnA
3aMOpPOXYBaHHA, NPUroTyBaHHA, cTepwunilayii, HarpiBaHHA B
MiKPOXBWbOBIl Neyi TOLWo.



« Hikonn He BMKOPUCTOBYINTE NPUCTPI He 3 MPOAYKTaMU XapyyBaHHA.
o6 yHUKHYTU nepenoBHEHHA, HIKONMM He NepeBULLYNTe MO3HaUYKy
MaKCUManbHOro PiBHA Ha Yawi abo MaKCMManbHO MPUNYCTUMY KiNbKiCTb,
LL|O BKa3aHa B iHCTPYKLiT KoprcTyBaya.

« He KopuncTyiiTeCcb MPUCTPOEM, AKLLO 06epToBe CUTO abo 3aXMCHa KpKLLKa
COKOBWKMMaIKM (B 3aN1€XKHOCTI Big MOoAeni) MOWKoAKeHi abo MatoTb BUANMI
TPILWNHN.

» BuMmKaniTe NnpucTpi Ta BigKNoUYanTe NOro Bif eNneKTpoMepei, nepLu HixK
3aMmiHI0BaTK akcecyapu abo HabnmxKatnca [o YaCTWH, AKi PyxaloTbCa nif
yac ekcrnnyarauii.

- ByabTe 0b6epeXxHi, AKLLO rapAaYa piguHa NOTPanAE y KYXOHHUIA KoMbaiiH
abo 6neHaep, BOHa MOXe BMITY 3 NPUCTPOIO PanToBO Napoio.

« BiH He NpU3HaueHU Ans BUKOPUCTaHHA Y HACTYMHKX chepax 3aCTOCYBaHHS,
Ta rapaHTis He Oyfie 3aCTOCOBYBaTUCA MPU KOPUCTYBaHHI:

— Y KYXOHHUX NPUMILLEeHHAX ANA NepcoHany MarasuHis, odicis Ta iHLWINX
pobourx NpuMiLLeHb;

-y bepMepCbKnX NpUMiLLLeHHAX;

— KJIIEHTaMM B roTenax, MOTenaAx Ta iHWMX 3aKnagax ansa npoXmnBaHHS;

-y 3aKnagax Tmny "HouiBnA 3i CHigaHKoM".

+ LLlo6 oTpumaTy iHpopmaLito Npo BCTAaHOBMIEHHA Npunaaaa Ha npunag i
MNOro 3HATTA, NpoYnTanTe IHCTPYKLIIO 3 eKcrnyaTauii.

+ 3BepHITbCA [0 IHCTPYKLiT KOPMCTYBaYa WOoAO ynpaBAiHHA WBUAKICTIO Ta
4acoM BMKOPUCTaHHA KOXKHOTO akcecyapa.

TUIbKW A9 €BPOMENCbKIX PUHKIB

- [inA BCix akcecyapiB KpiM BiHUMKa Ta TepTywok: [itAm 3a60poHAETbCA
BMKOPMWCTOBYBATU Lie NpUCTpiil. 36epiraiiTe npunag Ta Moro WHyp y
HeJoCTyNHOMY AnA AiTen micui.

« [liTAm 3a60POHAETLCA rPATUCD 3 MPUCTPOEM.

« Llei nprcTpiii MOXKHa BUKOPUCTOBYBATM 0CO6aM 3 06MeXeHUMU Gi3NUYHIMY,
CEHCOpPHMMN abo PO3YMOBMMYU MOXKINBOCTAMM, abO 3 HefoCTaTHIMM
[LOCBIfOM UM 3HAHHAMMU, 32 YMOBY, WO BOHN 3HAXOAATLCA Ni4 HarnA[oM
ab0o oTpuMmanu iHCTPYKLii oo 6e3neYHoro BUKOPUCTaHHA MPUCTPOIO, Ta

yCBifOMMI0I0TH Hebe3neKu.



« Takum npunappam, AK BiHYMK, TepTKa i HacagKka AnAa AepyHiB, MOXYTb
KOpWUCTyBaTWUCA AiTW BiA 8 POKIB Nif HarnAAoM AOPOCAMX 3@ YMOBMU, WO
AiT 03HanoMmsieHi 3 NnpaBunamy 6e3nNeYHoOro BUKOPUCTAHHA Npunaay i
npoiHdopmMoBaHi NPo BiANOBILHI PU3NKK.

NiknyiTeca npo fgoBkinns!

@® MMpucTpiit MICTUTb BENWKY KinbKiCTb MaTepianis, NpUAaTHUX Ans BTOPUHHOL
nepepooKy.
< 3paiiTe 100 B NYHKT NPUOMY BTOPUHHOI CUPOBMHM b0 Y CXBANEHMIA LiEHTP
| 06C/yroByBaHHA y CBOEMY MiCTi.

@ YnakoBKy BUFOTOBNEHO NUWeE 3 PeYOBMH, Ge3neyHux ANA HaBKOMMLIHBOTO
cepeposuLla. Tomy ii MOXHa yTUNi3yBaTh BIiANOBIAHO A0 NpaBun yTunisawii, Wo
%& Ait0Tb Y BALLOMY PErioHi.
LWopo yTunisaLii camoro npucTpolo 3BepHITbCA Y BIAMOBIHY Cy0y.

YBara : pounTtanTte 6powypy «BkasiBKku 3 TexHiku 6e3nekun» Ta
iHCTPYKLilo Nnepe NOYaTKOM BUKOPMCTaHHA.

NEPEJ NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

« Mepepn nepLunm BUKOPUCTAHHAM NPOMWIATE akcecyapy B MUbHIN Bogi (okpim Hacagku (E): aus. po3gin
«HuLLEeHHA), CNONOCHITH | NPOCYLLITh.

« Po3ratuyitte NpucTpii Ha piBHiiA, YACTiii i cyxiit noBepxHi. MepekoHaiitecs, Wo nepemukay (A1) yctaHoBneHO
B MONOXeHHA «0», Ta BBIMKHITb NPUCTPIN.

« Hxye HaBefieHO KinbKa BapiaHTiB 3anycKy npucTpoto (aus. cxemy Al):

- MepepuByacra po6orta (imnynbcHUA pexum):

YCTaHOBITb Nepemukay (A1) y nonoxeHHs «Pulse» (IMRynbCHUI pexxim). IMNYNbCHUI PeXuM Kpalue NigXoaunTb
AN NPUroTyBaHHA NeBHUX CTPaB.

- BesnepepsHa po6ora:

YCTaHOBITb Nepemmkay (A1) y noTpibHe nonoxeHHs (Bia «1 [0 8») 3aN€XHO Bif NPOAYKTY XapuyBaHHS, AKNiA
06p06NAETHCA. 32 HEOOXIAHOCTI NONOMKEHHA MOXHA 3MIHUTY Mif, YaC 06POBKI.

« o6 3ynuHMTI NPUCTPIiA, yCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONOMeEHHA «O».

Baxxnuso: Mpuctpiii 3anycTutbca nuwe y BUNagky, AKWO Kpuwky (a5) i ronoeky (a3) @
3a6nokosaHo. Mpucrpiii oapasy 3ynuHNTLCA, AKWO Po3610KyBaT KpULKY (a5) i/a6o ronosky
(a3) nia yac po6oTn. 3a6n0oKyiiTe KPULLKY i/a60 ronoBKy, ycTaHOBiTb KHOMKY ynpaBniHHA (a1) y
NONOXKEeHHA «0», a NOTiM 3anyCTiTb NPUCTPIN Y 3BUYANHOMY PeXX1Mi, BU6paBLLIM NOTPiGHY LWBUAKICTD.

@



1-3MILIYBAHHA /3AMILIYBAHHA /36MBAHHA /EMYNIbCYBAHHA /PO3MNYLLYBAHHA
MoxxHa npurotyBatit Ao 1,8 Kr Nerkoro TicTa 3 BUKOPUCTaHHAM yalui 3 Hepxasitouoi ctani (b1) i kpuiwkn (b2)
3aNeXHo Bifi CTPaBK, AKY B GaXaeTe NpurotysaTm.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPMW: Yavua 3 Hepasitouoi cTani (B1), Kpuka (B2), Tictomiwanka (C1) mikcep

(C2) abo BiHumK (C3).

1.1- YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

[otpumyiiteca cxem3 1.1 no 1.4.

1.2- BAKOPUCTAHHA

+ 3anycTiTb NPUCTPIN, ycTaHOBMBLUM NepemikaY (A1) y NoTpibHe NoNoXeHHA BifMOBIAHO A0 peLenTy.

+ MoxHa fofaBati NpoayKT Yepes oTeip y kpuwwi (b2) nig yac npuroTyBaHHa.

+ Wo6 3ynuHmTV NPUCTPIiA, yCTaHOBITb KHOMKY (A1) y NONOXEHHA «O».

Mopapu:

3AMILYBAHHA (MakcmanbHWii 4ac BUKOPUCTAHHS: 13 XBUNH).

- BukopucTosyite Tictomiwwanky (C1) Ha weuakocTi «1». MoxHa 3amiwysaTi go 500 r 6opoluHa (Hanpuknag,
LN1A NPUrOTYBaHHA TiCTa N NMIWEHNYHOro XAita, Xniba 3 6opoLuHa rpy6oro Nomony, NiCOYHOrO TiCTa, MyXKOro
3006HOrO TiCTa TOLLO).

3MILWYBAHHA (MakcmanbHWiA Yac BUKOPUCTaHHS: 13 XBUNWH).

- Bukopuctosyitte mikcep (C2) Ha wBuaKocTi Bif «1 [0 8».

- Mo»Ha 3miLuaTii 1o 1,8 Kr nerkoro TicTa (45 KeKCiB, neyunBa ToLo).

- Hikonu He BUKopucTOBYIiTe MiKcep (€2) AnA 3amillyBaHHA rycToro TicTa i CBiXKOro TicTa AnA MakapoHHMX

BUpPOGIB (nasaH's, piraToHi, 6ironiit.g.).

36MBAHHA / EMYJIbCYBAHHA / PO3MYLUYBAHHA (MakcumanbHin Yac BUKOPUCTaHHA: 10 XBUAWH).

- BukopuctoByiite BiHuK (C3) Ha WwBmaKocTi Big «1 fo 8».

- Mo»Ha rotyBatu: MaitoHes, aiioni, coycu, 36uTi sieuni 6inku (go 10), BepLukm (2o 500 mn) ToLwo.

- Hikonm He BMKopmcToBYyiiTe Bi (C3) ans 3amiwy rycroro Ticta a6o 3miluyBaHHs Nerkoro Ticra.

Bip'eaHaHHA aKcecyapiB : 3auekaiiTe, fOKVU NPUNaZ NOBHICTIO 3yNUHUTLCA, | BUKOHYITE Aii B 380POTHOMY
nopAaKy cknagaHHs, Bif cxemmn 1.4 10 1.1,

2 - MPUTOTYBAHHA CYMILLIEA/3MILLYBAHHS (3ANEXHO BIA MOZAENI)

3anexHo Bif BUAlY NPOAYKTY MOXHa BUKOpUCTOBYBaTY 6neHpep (D) Ana npurotyBaHHaA o 1,5 1 rycTux cymituei
i1,25 n pigkux cymileit.

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPM: Yawa 6nengepa (D, L).

2.1-YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:
[oTpumyiiteca cxem 3 2.1 10 2.3 10.

2.2 - BUKOPUCTAHHA (MakcumanbHUit yac BUKOPUCTAHHS: 3 XBIAINH).

« 3anycTiTb NPUCTPIi, yCTaHOBMBLLM Nepemyikay (A1) y NoTpiGHe NONOXKeHHsA BifMoBigHO A0 peLenTy
(BMOpaBLLM WBMAKICTb Bif «7 fo 8» abo Pulse (IMnynbcHwii pexxnm). BukopucToByiite pexim «Pulse»
(IMAynbCHWIA pexnm) ANA NoKpaLyeHHa ynpaBniHHA 3MillyBaHHAM Ta PeTeNbHILLOro PO3MeNoBaHHA
CyMmiLLi.
+ MoXHa flofaBaTty NPoAyKTY Yepes OTBIp 3a AOMOMOro BUMiploBanbHOro Koenayka (D3) nig vac
npurotyBaHHs. (D2, L5)

®



Mopapu:

+ MoxHa roTysatu:

- OHOPIAHI Cynu, Cynn-Mkope, KOMMOTM, MOMOYHI Ta KNacl4Hi KOKTeini;

- pipKe TiCTO (MAMHL, ONaaKw, KnaeyTi Ta MyAVHIN 3 3aBapHM KPeMom).

« AIKLLO iHrpeAiEHTI NPUMNAKTL AO GIYHVX MOBEPXOHD Yallli Mif Yac 3MiLLYBaHHSA, 3yMVHITb NPUCTPIN. 3aueKaiite
MOBHOI 3yMHKM NPUCTPOI0. 3HIMITb GN1eHAEP, MPOLUTOBXHITb MPOAYKT BHW3 33 AOMOMOTOO LMATENs, Ha HOXI,
Ta NOBTOPHO BCTaHOBITb 6N1eHAep B poboye NONOXKEHHA AN1A NPOJOBXKEHHA NPUrOTYBaHHS.

Bia'egHaHHA aKcecyapiB : [louekaiiTecs MOBHOI 3yNUHKY NpuUnagy, NepL Hix BuiMaty vawy 6neHaepa, i
BVIKOHYUiTe fjii B 3BOPOTHOMY MOPAAKY CKNafaHHA, i cxemn 2.3 5o 2.1i 10.

3 - NOAPIBHEHHA (3ANEXHO BIA MOAEN)
BMKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: Tpumau Hacaaok (E), YcTaHoBneHa ronoeka m'acopy6ku (F)

3.1-NMPNEAHAHHA M'ACOPYBKIN
Notpumyiiteca cxem 9, 10, a notim Bia 3.1 0 3.3.

3.2- BUKOPUCTAHHA

+ 3anycTiTb NPUCTPIlA, NOBEPHyBLUK Nepemikau (A1) y MONOXKEHHA WBMAKOCTI «5 40 7».

+ 3aBaHTaxylTe M'ACO LUIMATOK 3a LIMATKOM Yy TPyOKy 3aBaHTaxeHHs 3a JonomMoroto wrosxaya (F7). Hikonun He
NpPOLLTOBXYiiTe iHrpeAieHT y TPY6Ky 3aBaHTaXKeHHA NanbLAMM a6o iHLWMM NnpunapAam.

- Bu MoxeTe nepemonoTt 0 3 Kr m'Aca. MakcManbHMI Yac BUKOPUCTaHHA: 10 XBIATINH.

Mopapu:

- NMiaroTyiiTe BCi NpoAyKTY, AKI NOTPIGHO NEpeMonoTH (Lo CTOCYETHCA M'ACa, BUAANITL KICTKW, XPALLY Ta NPOXUNKI
11 NOPiXTe 0ro Ha LIMATKV PO3MIPOM NPUGAN3HO 2 X 2 CM).

- [NepeKoHaiiTecs, Lo M'ACO MOBHICTIO PO3MOPOXEHO.
Bip'eaHaHHA aKkcecyapiB : [louekaiiTecsi MOBHOI 3yNvHKW Npunagy | BUKOHYiATe Aii B 38B0pOTHOMY MOPALKY
36mpaHHs: cxemu 10, Big 3.3 4o 3.1,a notim 9.

4 - NOAPIBHEHHA/HAPI3AHHA (3ANEXHO BIA MOLENI)
BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPMW: Tpumau Hacapok (E), 3i6paHa oBouepiska (G), bapabaHi (3anexHo Big

Mogeni)
4.1 - YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:
Notpumyiiteca cxem 10, 9, a notim Bia 4.1 10 4.2.

4.2 - BAKOPUCTAHHA
« 3anycTiTh NPUCTPIi1, NOBEPHYBLUY Nepemikay (A1) y NONOXeHHs WBMUAKOCTI «3 abo 5» (3anexHo Big mogeni)
ANA Hapi3aHHSA | B NONOXeEHHA «7» [NA NOAPIOHEHHS.
« Moknagitb NpoAyKTY y TPy6KY 3aBaHTaXeHHA Ta NPOLUTOBXHITb JOHW3Y 33 JONOMOroo WToBXaua (G2).
Hikonu He npowToBXyiiTe iHrpeAieHT Nnanbusamu a6o iHWMM npunagaam.
+ Bu moxeTe nepemonoTu o 2 Kr ixi. MakcmanbHuin Yac BUKOPUCTaHHA: 10 XBUAUH. @
BukopucToByiiTe 6apabaHu pns:
- KpyrnHoro noapi6HeHHs (G4) / api6Horo noapibHeHHs (G5): MOPKBY, cenepu, KapTomnJi, CUPIB TOLLO;
- TOHKOTO Hapi3aHHs (G3): KapTonni, MOPKB, OTipKiB, A6NYK, BypAKy TOLO;
- 6apabaH Ana aepyHis (G6): ANA HaTUPaHHA KapToMi, Napme3aHy TOLLO.



Bip'eaHaHHA aKkcecyapiB : 3aueaiiTe, fOKV MPUNAZ NOBHICTIO 3yNUHUTLCS, | BUKOHYITE Aii B 380POTHOMY
nopAaKy cknagaHHa: cxemn 10,4.2,4.119.

5 - BIXKMMAHHSA COKY I3 ®PYKTIB | OBOMIB (3ANIEXKHO BIA MOAENI)
BUKOPWUCTOBYBAHI AKCECYAPMWU: 3i6paHa cokosuximanka (H)
5.1-YCTAHOBJIEHHA COKOBUMUMANKU

[NoTpumyiiteca cxem 3 5.1 1o 5.6.

5.2 - BUKOPUCTAHHA (MakcrmanbHuit yac BUKOPUCTaHHs: 10 XBUNH).
« MopixTe pyKTI i/Ta OBOYI Ha LIMATKI.
+ 3anycTiTb NPUCTPIiA, NOBePHYBLUN NepemuKay (A1) y NONOXKEHHA WBUAKOCTI «5».

«MoknagiTb ix y Tpy6Ky 3aBaHTaXeHHA, po3TalloBaHy Ha kpuLLi (H2) i noBinbHO NPOLUTOBXYIATE 33 LOMOMOrot0
wrosxaya (H1). Hikonn He npoLutoBxyiTe iHrpeaieHT NanbLAamm abo iHWM NpUnaaaam.

+ He 06po6nsitte 500 r npoayKTie 6inbLue 5 pasis nocninb 6e3 NOBHOrO OXONOAKEHHA MPUCTPOIO.

+ Baxnuso: uncture ¢inbtp (H3) Ta mictkicts ana kocy (H4) nicna o6pobneHHaA koxHux 300 riHrpesieHTiB.

Mopapu:

- MokHa 3po6uTy Cik 3 MOPKBY, MOMIZLOPIB, AGNYK, BAHOTPAAY, ManvHW 1 T.iH., ane € aeski Tunu GpyKTiB i 0BOUIB,
3 AKUX HEMOXITVBO BIUYABNT CiK, HaNPVKag, 6aHaHu, aBOKafo, rPyLUi, OXKIHa, feAKi CopTU ABYK.

- YucTbTe GppyKTY 3 TOBCTOK LKIPOI0; BUAANAITE KICTOUKM Ta CepLieBMHY aHaHaciB.

- MNuiiTe cokn oapasy NicNA NPUroTyBaHHsA

Bia'eaHaHHA aKcecyapiB : MepLu Hix 3HATY akcecyap i3 Npuiagy, OYeKaTecs NOBHOT 3yMHKN Npunagy
Ta 06epToBOro dinbTpa. BukoHyiiTe Aii B 3BOPOTHOMY NOPAAKY CKNafaHHA, Bi cxemn 5.6 10 5.1.

6 - PETEJIbHE NOAPIBHEHHA HEBEJIMKOI KJTbKOCTI MPOAYKTIB
(3ANIEXXKHO BIA MOAEI)

BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPW: Kpuwka mini-noapi6HiosaHa (N1), yaiwa miHi-noapi6HiosaHa (N2)
6.1- YCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB:

Notpumyiiteca cxem 10,6.116,2.

6.2 - BAKOPUCTAHHA

By moxeTe ApibHO Hapi3aTy 3a SONOMOTOI0 MiHi-NoapiGHIoBaHa:

- cBixXi TpaBu: mac. 10 r/ mac. 10 ¢/ WBUAKICTb «7»

- CyxoppyKTU / ANOBNYMHY (eTWNOBaHe M'ACO 6e3 KicToK): Mac. 100 r/ mac. 10 ¢/ WwempkicTb «1»

- oBoYyeBe niope: Mac. 150 r/ mac. 10 ¢/ WwBnAKIcTb «1»

+ Leit MnnHOK He npur3HaueHnit ina 06pobKm TBEPAVX NPOAYKTIB Ha KLITANT KaBi.

Bip'epHaHHA aKkcecyapiB : 3auekaiiTe, [OKV NMPUIAZ NOBHICTIO 3yNUHUTLCS, | BUKOHYITE [ii B 380POTHOMY
nopAaKy cknagaHHs: cxemm 10,6.26,1.



7 - PETYJIIOBAHHA JOBXWHW LLHYPA (guB. A7)

8 - NOAPIGHEHHA BENUKUMW LUMATOYKAMU B HEBEJIKIN KINTbKOCTI
(3ANIEXKHO BIA MOAENI)
BUKOPUCTOBYBAHI AKCECYAPM: 3i6paHuii manHok

- NopPi6HEHHSA BNPOAOBX KiNbKOX CEKYHZ, B iMNY/IbCHOMY PEXMMI: CYLLEHOTO iHXMPY, CyLIEHUX abPUKOCIB TOLLO.
KinbKicTb / MakcumanbHa TpuBanictb 06pobku: 1001/ 5 ¢

+ Bin'epHaiite npucTpiii Bif enekTpomepexi.
+ He 3aHyptoiiTe 610K MoTopa (A) a6o Hacapky (E) y BoAy Ta He po3TaluoBy#iTe iX Nif MPOTOUHOK BOAOH.
lMpoTuparite ix Cyxoto abo 3nerka 3BONOXEHOI0 TKaHNHOIO.
« MoBHiCT0 po36epiThb i CMONOCHYTb akcecyapy Biapasy NicnA BUKOPUCTaHHA.
LLlo6 He oTpuMaTh TpaBMY, 06epexHO noBoAbTeCA 3 HoXamu. (cxema 10).
« Bumnite, cnonocHyTb i BUCYLWITb akcecyapu: iX MOXHa MUTV B NOCY[OMUIHIN MALLWHI 33 BUHATKOM
MeTaneBux KOMMOHEHTIB ronoBKu nogpibHiosaya: kopnycy (F), Tictomiwanku (C1) i mikcepa (C2).

LLIO POBUTU, AKLLO MPUCTPIA HE MPALIIOE

anB. pOBﬂiﬂ «I'Iepen nepLM BUKOPUCTAHHAM»

MpucTpiit yce we He npawtoe? 3BepHITLCA JO aBTOPU3OBAHOTO CEPBICHOTO LIEHTPY (AWB. CNMCOK y BykneTi
CepBICHOro 06CYroByBaHHs).

AKCECYAPU

[uB. cTop. 59 i BiaBinaTe Be6-caliT 6peHaa.

YBara: ua 6polypa MicTUTb IHCTPYKLIiT ANA AOAATKOBMX aKcecyapiB. 36epexiTb AnA MailbyTHboro
BUKOPMCTaHHA. 3BEPHITLCA B CNYXKOY NiATPMMKM KNiEHTIB ANA OTpUMaHHA f0AATKOBOI iHpopmaLii npo
Te, AK NpuaGaT akcecyapu.
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