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SKROCONA INSTRUKCJA OBSLUGI - BbP30 PbKOBOACTBO 3A YNOTPEBA - PRUVODCE PRVNIHO SPUSTENI
- UPUTE ZA BRZI POCETAK - ELSO INDITAS UTMUTATO - GHID DE UTILIZARE - KPATKOE PYKOBOLCTBO MO
SKCMTYATALUM - SPRIEVODCA PRVYM SPUSTENIM - IHCTPYKL,IS! LLIBUOKOIO CTAPTY




' TWOJ PRODUKT - BALLUUAT NPOOYKT - VAS PRODUKT - VAS PROIZVOD - AZ ON
TERMEKE - PRODUSUL DVS - BALL MPOOYKT - VAS PRODUKT - BALL NMPOOYKT '

Cyfrowy panel dotykowy - [incnnein ¢
[vruTaneH ceHsopeH naHen - Digitalni doty-
kova obrazovka - Digitalni zaslon osjetljiv na
dodir - Digitalis érintéképernyd - Panou digital

Zdejmowana kratka z odlewu cisnie-
niowego (szuflada 1) - NMogswxHa nata
rpun peluetka (dekmepxke 1) - Odnima-
telna grilovaci mrizka z litého hliniku (Z&-

cu ecran tactil - LinchpoBoii ceHcopHblIii aKpaH

- Digitalna dotykova obrazovka - Lindposuit

suvka 1) - Odvoijiva lijevana grill reSetka

(Posuda 1) - Kivehet6 aluminium ntvény

eKpaH

Szuflada 2 (szuflada zwykta) - Yekmepxe
2 (cTaHgapTHO oTaeneHue) - Zasuvka 2

b——— (standartni velikost) - Posuda 2 (regu-

lar) - Fidk 2 (standard méret) - Sertar 2
(sertar obisnuit) - Yawa 2 (06bl4Has yaLua)
- Zasuvka 2 (Standardna velkost) - Yawa 2
(3BMYaNHMIN PO3MIp)

Szuflada 1 (duza szuflada) - Yekmepxe 1 (no-ronsmo
oToeneHue) - Zasuvka 1 (vétsi velikost) - Posuda 1
(velika) - Fiok 1 (nagyobb méret) - Sertar 1 (sertar
mare) - Yawa 1 (6onbluas yawa) - Zasuvka 1 (vacsia
velkost) - Yawa 1 (Benmkunin poamip)

grillrécs (1. fiok) - Gratar detasabil (sertar

1) - CvemHasi nuTas pelueTka-rpunib
(4awa 1) - Vyberatelna grilovacia mriezka
z liateho hlinika (Zasuvka 1) - 3rimMHa
peLliTKa-rpub 3 IMTOro antoMiHito
(Hawa 1)

Zdejmowany ruszt (szuflada 2) -
MopBxHa pelueTtka (Yekmepxe 2)

- Odnimatelna mfizka (Zasuvka 2) -
Odvoijiva reSetka (Posuda 2) - Kivehetd
grillracs (2. fiék) - Gratar detasabil
(sertar 2) - CbemHasn pelueTka

(Yawa 2) - Vyberatelna mriezka (Zasu-
vka 2) - 3HimHa pelwiTka (Hawa 2)

WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA - CbBETU 3A FOTBEHE - TIPY NA VARENI - SAVJETI ZA KUHANJE - FOZESI TIPPEK - SFATURI
DE GATIT - COBETbI MO NPUrOTOBJIEHUIO MULLIM - TIPY NA VARENIE - MOPALM OJ19 NPUFOTYBAHHSA

Przed gotowaniem nalezy zawsze
upewnic sie, ze ruszty znajduja

sie w szufladach, aby zapewni¢
optymalne gotowanie. - BuHaru ce
yBepsiBaiTe, Ye rpun pelleTkuTe ca B
YeKMeppkeTaTa, Npeaw fja 3anoyHeTe
na rotaute - Pro optimalini vysledek
se vzdy pred varenim uijistéte, Ze jsou
v prihradkéch vioZeny miizky - Uvijek
pazite da su reSetke u polici prije
kuhanja za optimalne rezultate

Az optimalis eredmény érdekében a siités el6tt mindig ellendrizze,
hogy a rdcsok be vannak-e helyezve a rekeszekbe. - Asigurati-va
ntotdeauna ca tavile grill sunt in sertare inainte de a incepe gatirea
- Mepep NpUroToBeHMEM BCeraa NPoBepsiiTe, YTOOL! PeLeTKM
HaxoANNUCh B Yallax Ans ONTUManbHOro NPUroToBNeHNs - Pre op-
timalny vysledok sa vzdy pred varenim uistite, Ze su v priehradkach
vloZzené mriezky - MepekoHaliTech, O PeLLiTKL 3HaXOAATLCS B
KOLLVKaX nepeq no4YaTkoM NpuroTyBaHHs Anis TOro, Wob oTpuMaTin
HavKpaLLuin peaynbTar.

WSKAZOWKI UZYTKOWE - CbBETM 3A YMOTPEBA - TIPY K POUZIVANI - SAVJETI ZA
KUHANJE - FELHASZNALASI TIPPEK - SFATURI DE UTILIZARE - PEKOMEHOALMM MO
UCTIO/Ib30BAHMIO - TIPY NA POUZIVANIE - TOPALU LLOAO BUKOPUCTAHHS

Regularnie potrzasac¢
potrawami w szufladach
w celu uzyskania jed-
norodnego gotowania

- PasbbpkBaiite pefoBHO
XpaHaTa B YeKMegKeTara,

- Pravidelné jidlo promiche-
jte, pro rovnomérné vysle-
dky - Protresite redovito
hranu

za homogeno kuhanje - Az egyenletes eredmény
érdekében rendszeresen keverje meg az ételt - Agitati in
mod regulat alimentele din sertare pentru a gati omogen
- PerynsipHo nepemetumBariTe npofyKTbl B Yaluax gns
O[IHOPOAHOrO NPUroTOBNEHUS - Pre rovnomerné vysle-
dky, jedlo pravidelne mieSajte - PerynsipHo nepemityiite
NPOAYKTY B Yallax Asst OAHOPIAHOIO NPUrOTYBaHHS.

3a [ia Ce roTBY PaBHOMEPHO

Kompatybilny z naczyniami do pieczenia w piekar-

niku - CbBeCTUM CbC Cba0Be, YCTONYMBY HA FOTBEHE
BbB (hypHa - MoZnost pouzit nadobi vhodné do trouby

- Kompatiblno s posudem sigurnom za pecnicu - Az
edények stitében is hasznalhatok - Compatibile cu gati-
rea in cuptor - COBMECTUMOCTb C NOCYZON, NPUroaHON
LS UCMoNb30BaHWs B [yxoBke - Moznost pouzivat riad
vhodny do rury - CyMiCHICTb 3 NOCY0oM, KA NiAXOANUT
LS BYXOBKU.

WSKAZOWKI DOTYCZACE CZYSZCZENIA - CbBETU 3A
MOYNCTBAHE - TIPY NA CISTENI - SAVJETI ZA CISCENJE - TISZTITA-
SI TIPPEK - SFATURI DE CURATARE - PEKOMEHZALWN MO

OUUCTKE - TIPY NA CISTENIE - TOPAOY LLIOA0 OYULLIEHHS

Aby obie szuflady koficzyly gotowanie w tym samym czasie, nalezy po zaprogra-
mowaniu szuflady 1 i szuflady 2 zawsze nacisngé SYNC i nacisnac start. - Ako uckare
1 [iBeTe YeKMEepKeTa [ja 3aBbpLUAT FOTBEHETO M0 €HO 1 CbLLIO BPEMe, BUHaru
Hatuckaite SYNC cnep nporpamvipaHe Ha Yekmemke 1 v Yekmempke 2 1 HaTvicHeTe
cTapT - Aby piiprava v obou prihradkéach skoncila ve stejnou chvili, vzdy zvolte program
SYNC a nasledné zadejte program zasuvky 1 a zasuvky 2 a stisknéte start - Kako bi
obje posude zavrsile kuhanje u isto vrijeme, uvijek pritisnite SYNC nakon programiranja
posude 1 i posude 2 i pritisnite start - Mindig valassza ki a SYNC programot, majd
adjameg az 1. és a 2. fiok programiat, és nyomja meg a start gombot, hogy a fézés
mindkét fiokban egyszerre fejez6djon be. - Pentru ca ambele sertare sa termine de

gatit in acelasi timp, apasati intotdeauna SYNC dupa programarea sertarului 1 si a sertarului 2 si apasati POR-
NIRE - Yto6b! 06e Yallm 3aBepLUnn NPUroTOBNEHE OBHOBPEMEHHO, HY>XKHO HaxaTtb KHorky "SYNC" nocne
BbICTaB/EHS HYXXHOI NpOorpamMMb 15 Yatm 1 1 yawm 2, 3atem HaxxmuTe KHorky "CTAPT". - Aby sa priprava

v oboch priehradkéach skonCila v rovnakom &ase, vzdy vyberte program SYNC a potom zadajte program pre zasu-
vku 1 a zasuvku 2 a stladte tlaidlo Start. - LLIo6 06uagi eMHocTi 3aBEPLUNN MPUroTyBaHHS! OAHOYACHO, 3aBXAM
HatuckarTe kHonky SYNC nicnst nporpamyBaHHst Yaw 1 i 2, a noTiM HaTUCHITL «[yck».

Szuflady i ruszty mozna my¢ w zmywar-
ce - YekmeppkeTata 1 peleTkute ca
NOAXOASLM 32 MUEHE B CbAOMUSNHA
mawwmHa - Prihradky a miizky je mozné
myt v my¢ce nadobi - Posude i reSetke
su sigurne za perilicu posuda - A fibkok
és a racsok mosogatogépben is moso-
gathatok. - Sertarele si gratarele pot fi
spalate in masina de spalat vase - Yawwu n
PELLETKN MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHON
MatumHe - Zasuvky a mriezky je mozné
umyvat v umyvacke riadu - Yaui ta
PELLITKN MOXHA MIATY B NOCYAOMMIAHIN
MaLLHi.

OFF Zésuvka 1 - on/off

yawm 1 - ON/OFF (zap-
nutie/vypnutie) zasuvky

megjelenitése - Ecran de
afisare 1 - [ucnnen vawm

' INTERFEJS PRODUKTU - MPOOYKTOB MHTEP®ENC - ROZHRANI VYROBKU - SUCELJE - A TERMEK KEZELOFELULETE -
INTERFATA PRODUSULUI - UHTEP®ENC MPOOYKTA - ROZHRANIE PRODUKTU - IHTEP®ENC MYJIbTUMEYI '

8 automatycznych programoéw - 8 asTomaTuyHn nporpamm - 8 prednastavenych programd - 8 auto-
matskih programa - 8 automatikus program - 8 programe presetate - 8 aBTomaTu4eckux nporpamm -
8 prednastavenych programov - 8 nornepeaHb0 HanalwToBaHUX NPorpam

ON/OFF szuflady 1 -
Bxkn. ON/OFF uskn.
yekmepxe 1 - ON/

Posuda 1 - ON/OFF 1.

fiok - sertar 1 ON/OFF
- KHorka BK/oyeHust

1 - ON/OFF Yawa 1

Wyswietlacz
szuflady 1 - Oucnnei

yekmepxe 1 - Zobrazit
Zasuvka 1 - Zaslon

ON/OFF szuflady 2 -
Bkn. ON/OFF unskn.
yekmenxe 2 - ON/OFF
Zasuvka 2 - ON/OFF
Posuda 2 - ON/OFF 2.
fiok - sertar 2 ON/OFF
- KHonka BktoueHns
yawwm 2 - ON/OFF (zap-
nutie/vypnutie) zasuvky
2 - ON/OFF Yauwa 2

MANUAL GRILL

=

Wyswietlacz
szuflady 2 - Oucnnei

Yyekmenxe 2 - Zobrazit Za-
suvka 2 - Zaslon posude

posude 1 - 1. fiok

1 - Zobrazit zasuvku 1 -
[Oucnneit kowwmk 1

Regulacja czasu i temperatury - PerynupaHe Ha Temnepartypa u Bpeme - Kontrolka ¢asu a teploty - Kontrola
vremena i temperature - Az id6 és a hémérséklet szabalyozas - Controlul timpului si al temperaturii -
YnpaBeneHvie BpeMeHeM 1 Temnepatypoii - Kontrolka €asu a teploty - PerynioBaHHs yacy Ta Temnepartypu

2 - 2. fiok megjelenitése

- Ecran de afisare 2 -
Ovcnnen vawn 2 - Zobra-
zit zasuvku 2 - Oucnnein
Yaui 2

PROGRAMY - NMPOrPAMU - PROGRAMY - PROGRAMI - PROGRAMOK - PROGRAME - NMPOIrPAMMBbI - PROGRAMY - NMPOIrPAMU

Frytki - Mbp>xeHn kapTodu

- Hranolky - Krumpiri¢i ({1}
% | - Siilt burgonya - Cartofi
prajiti - Kaptocens dpu -

Hranolky - Kaptonnsi ¢pi

Suszenie -
[lexvppatupaHe/cyLueHe

o D
| - Desert - Desszertek - o | - Sudeni - Dehidriranje
Desert - [lecepthl - Dezerty ” - Széritas - Deshidratare -

Cywka - Susenie - CyLiHHS

Deser - [lecepTu - Dezerty

- feceptn

P R E H EAT Swieci sie, gdy program grillowy
jest uruchomiony w celu wskaza-

nia fazy podgrzewania - CBeTBa, Korato nporpamara
3a rpun € BKIKOYEHa, 3a Aa MHAVKMPa thasa Ha
npenBapuTesiHo 3arpsisaHe - Svétlo se rozsviti, jakmile
grilovaci program dosahne pozadované predehrivaci
teploty - Svjetli kada je grll program u fazi zagrijavanja
- A lampa akkor vilagit, amikor a grillprogram eléri a
kivant elémelegitési hémérsékletet - Se aprinde cand
programul gratar este pornit in faza de preincalzire
indicata - 3aropaetcs, Korga nporpamma "puns"
3anyckaeTcs BO BPEMs NPeABapuTENLHOO Harpesa
- Kontrolka sa rozsvieti, ked program grilovania dosiah-
ne pozadovanu teplotu predhriatia - CiTutbCs, kKonu
nporpama "lpunb" 3anyckaeTbcst A0 BkasaHoi (hasun
nonepefHLOro HarpiBaHHs

Kurczak - Mune - Kure
- Piletina - Csirke - Pui -
Kypuua - Kuréa - Kypka

Sf.}y

SYNC Aktywacja synchronizagii
gotowania szuflady 1 i szuflady
2 - 3a fla aKTMBMpaTe CUHXPOHW3MPaHETO
Ha rOTBEHETO Ha YeKkMemxKe 1 1 Yekmeaxe
2 - Aktivovat synchronizaci vareni zasuvky 1
a zasuvky 2 - Kako bi aktivirali sinkronizirano
kuhanje posude 1 i posude 2 - Az 1. fidk és
a 2. fiok szinkronizalt stitésének aktivalasa -
Pentru a activa sincronizarea de gatit a serta-
rului 1 si sertarului 2 - YTo6bl akTMBMPOBaTH
CHHXPOHM3ALWII0 MPUrOTOBNEHMS B Yallax
11 2 - Aktivacia synchronizacie varenia
zasuvky 1 a zasuvky 2 - LLlo6 akTuByBaTu
CWHXPOHi3aLlito NpUroTyBaHHa B Yawax 12

Warzywa - 3eneHuyum - Zelenina
- Povrce - Zoldség - Legume -
Osouy - Zelenina - OBoui

Ryba - Pu6a - Ryba - Riba
- Hal - Peste - Peiba - Ryba
- Puéa

Grill - Fpun - Grilovani

GRILL | ~ Grill - Grillezés - Grill -

'pune - Grilovanie - Mpunb

Manualny - PryeH pexum - Ruéni
nastaveni - Rucni nacin - Kézi

MAN UAL | bedllitasok - Mod manual -
PyyHoi pexxum - Ruéné nastave-
nia - Py4Huii pexxum

@6} Wskazuje koniecznosé wstrzasniecia potrawa,
RN zapala sie w pofowie gotowania dla programu

frytek - Mokassa HeobxoaMMOCTTa OT pa3bbpkBaHe
Ha XpaHata, CBeTBa Mo cpefaTta Ha roTBEHETO 3a Nporpamara 3a
MbpXeHU kapTodu - Znazorriuje potiebu jidlo promichat, rozsviti se
v poloviné programu na pfipravu hranolek - Javlja kada je potrebno
protresti hranu, svjetli na pola vremena przenja krumpirica - Jelzi,
hogy az ételt meg kell keverni, a sillt burgonya program kézepén
vilagit - Indicé necesitatea de a agita alimentele, se aprinde la
jumatatea gatirii pentru programul cartofi prajiti - Yka3sbiBaet Ha
HEoB6X0AMMOCTb NepeMelLMBaHIA NIULLA, 3aropaeTcs B CepeayHe
NPUroToBNeHUst Ans nporpammel "KapTtodens dpu'". - Znazoriu-
je potrebu mieSania jedla, rozsvieti sa uprostred programu na
pripravu hranol¢ekov - Bkasye Ha HeobXigHICTb nepemilatii abo
nepeBepHyTU Xy, NOYMHAE CBITUTUCH Mif Yac NPUroTyBaHHS
KapTonni ¢pi, nocepeauHi nporpamu.



F PORADNIK KULINARNY - PbKOBOOCTBO 3A FOTBEHE - PRUVODCE VARENIM - VODIC ZA KU-
HANJE - FOZESI UTMUTATO - GHID DE GATIT - PYKOBOACTBO MO MPUrOTOBJIEHUIO - SPRIEVO- '

DCA VARENIM - TEPMIHU, KI BUKOPUCTOBYIOTbCA MiA, YAC NMPUFOTYBAHHSA

oS 1 600 g - 1400 g 25 - 40 min
% 10... 180 °C S&4 X2
= 2 300g-800g 25 - 35 min
1 500 g 40 min X 2
% & 180 °C 52

2 200 g 35 min X4

ek 1 600 g - 1400 g _ X2
= 25 - 40 min 180 °C S
2 300g - 800 g X2
1 x 3/4 pieces
@ 10 + 5 min 200 °C MANUAL X 1 flip
2 X 2 pieces

1 X 4 pieces

10 min 200 °C X1 flip

E3
@ 555
2 X 2 pieces
> 555
a\‘\ 2 1 1300 g 50 min 160 °C @ -
$85
55

1 x 1 kg
@% * 12 min 200 °C X1
2 x400g
1 x1kg/
x 8/9 pieces
22 min 200 °C X1

4009/
4/5 pieces

1 x34»
2 X24»

1 1kg

5 min 170 °C MANUAL =

22 min 200 °C % X1

2 400 g

RYBA - PUBA - RRYBA - PUBA - RYBA - RIBA - HAL - PESTE - PblBA - RYBA - PUBABA - PUBA

1 X 4 pieces
D%::—P—)K@@ 8-10 min 200 °C ﬁ -

2 X 2 pieces
1 500g-1kg

8 min 200 °C ﬁ X1 flip
2 400 g

DESER - IECEPTU - DEZERTY - DESERT - DESSZERTEK - DESERT - [IECEPTbI - DEZERTY - AECEPTU

{ ]
1 X 6/8 o
@ 16 min 160 °C @ -

2 X4

((C&E)) o.
a 1 1 30 - 35 min 160 °C @ -

1 x8 @3),0
8h 40 °C ” -
2 x4

FPU - GRILOVANI - GRILL - GRILLEZES - GRILL - FPUJIb - GRILOVANIE - FPUJ1b

TYPE OF COOKING
Rare* 4 min
S
@ 1 X 4 pieces Medium* 6 min 200 °C X 1 flip
Well done* 8 min
X @’ 1 x 3 pieces Done* 6 - 12 min 200 °C X1 flip
) = @’ 1 x 4/6 pieces Done* 12 - 14 min 200 °C
@ 1 x 4/6 pieces Done* 10 + 10 min 200 °C X1 flip
-ng 1 x 8/10 pieces Done* 16 - 20 min 200 °C X3

Dg_ip = (& 1 x 4/6 pieces Done* 8 min 200 °C -

* Stopnie wysmazenia: Krwisty, Srednio wysmazony, Dobrze wysmazony - Bun npuroTese: Anasrne, cpeHo u3neyeHo, fobpe uaneueno. fotoso - Tip de gatire: Putin facut, mediu sau bine ficut. Facut Slabije
pedeno, srednje peceno, jace peceno. Peceno Druh pripravy: krvavy, stfedné propeceny, dobie propeceny - Druh pripravy: krvavy, stredne prepeceny, dobre prepeceny - Véres, Kozepesen atsiilt, Teljesen atsiilt,
Siilt. Siilt - Tun npurotoBnenus: C KPOBbIO, CPeAHEN CTENEHN NPOXKaPKK, XOPOLUO NPOXKapeHHbIil - PiBHi roTOBHOCTI: 3 KPOB'H0, CEPEAHE NPOCMAXKEHHS,, NOBHE NPOCMaXeHHS. [10 NOBHOI roTOBHOCTI

3



' JAK PRZYRZADZIC STEK Z POMIDORAMI - KAK [IA FOTBUTE CTEK (MbP>XOJ1A) U JOMATM - JAK PRIPRA-
VIT STEAKY A RAJCATA - KAKO PRIPREMATI ODREZAK | RAJCICE - iGY KESZITSE EL A STEAKEKET ES A
PARADICSOMOT - CUM SA GATESTI FRIPTURA SI ROSII - KAK MPUITOTOBUTb CTENK C MOMUOOPAMM -

AKO PRIPRAVIT STEAKY A PARADAJKY - IK MPUrOTYBATU CTEWK 3 NMOMIOOPAMN

MAMLUAL

m * Wt6z produkty - Pridanie
- Pfidani - Kiegészités -
Hopaiite

* Szuflada 1 - Yekmepxe 1 - Zasuvka
1 - Posuda 1 - Fiok 1 - Sertar 1 -
Yawa 1- Zasuvka 1 - Yawa 1

GRILL

* Gotowanie - Vare-

nie - Vareni - F6zés -
MpuroTyBaHHa

* Szuflada 2 - Yekmemxe 2 -Zasuvka
2 - Posuda 2 - Fiok 2 - Sertar 2 - Yawa
2 - Zasuvka 2 - Yawa 2

* Wi6z produkty Pridanie -
Pfidani - Kiegészités - JopaiTe




POBIERZ APLIKACJE Z PRZEPISAMI TEFAL
CBAJIETE NMPUNO>XEHUE TEFAL
STAHNETE S| APLIKACI S RECEPTY TEFAL
PREUZMITE TEFAL APLIKACIJU

TOLTSE LE A TEFAL RECEPTEK

ALKALMAZAST

Ksigzka z przepisami dostepna
przez zeskanowanie kodu QR dla
krajow, ktore nie maja aplikacji.

3a abp>xasu, B KOUTO
npunoxxeHueto Tefal He e
aKTUBHO, KHMraTa c peLenTtu e
[OCTbMHA Ype3 CKaHMpaHe Ha
QR koga.

Kniha receptt je k dispozici po
naskenovani QR kédu pro zemé,
které nemaiji aplikaci.

TEFAL

Knjiga recepata dostupna za
preuzimanje skeniranjem QR
koda za zemlje koje nemaju
aplikaciju

A receptkdnyv elérheté a QR-
kéd beolvasasaval azokban az
orszagokban, amelyekben nincs
elérhet6 alkalmazas.

Pentru tarile unde aplicatia Tefal
nu este activa, cartea de retete
este disponibila prin scanarea
codului QR.

Dual Easy Fry & Gnill

DESCARCATI APLICATIA DE RETETE TEFAL

CKAYATb NPUNOXXEHUE OJ14
PELEENTOB TEFAL

STIAHNITE SI APLIKACIU S RECEPTAMI

3ABAHTAXKTE JOOATOK 3
PELLEMTAMM TEFAL

KHura peLenToB pocTtynHa
npu ckaHnposaHun QR-kopa
DOJIl CTPaH, He UMEIOLLINX
NPUIOXKEHUS.

Kniha receptov je k dispozicii po
naskenovani QR kédu pre krajiny,
ktoré nemaju aplikaciu.

KHura peuenTiB gocTtynHa 3a
[ornomoroto ckaHyBaHHs QR-
Kogy OJif KpaiH, B IKUX HeMae
Oopatky.

PUBLIKUJ SWOJE PRZEPISY - NYB/IMKYBAWTE BALUMUTE PELEMTW - ZVEREJNETE SVE RECEPTY
OBJAVI SVOJE SLIKE - OSSZA MEG A RECEPTJEIT - POSTA POZELE TALE - ONYBJ/IMKYWUTE CBOU ®OTOMPAGUN
UVEREJNITE SVOJE OBRAZKY - OMYBJTIKYNTE CBOi ®OTOIPADIi
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